
福島県田村市産ホップ使用
爽やかホップのピルスナー
350ml　アルコール度数4.5%
本体価格428円（税込470円）

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

営業部部長の高橋司さん

ベアレン醸造所のスタッフのみなさん。東北のクラフトビールの美味しさを伝えたいと頑張っています

福
島
県
田
村
市
産
ホ
ッ
プ
使
用

爽
や
か
ホ
ッ
プ
の
ピ
ル
ス
ナ
ー

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしまで購入できます。宅配はみやぎ生協、コープ
ふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入が可能です。　
※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

２種のホップを使った爽やか
な喉越しのピルスナーです

麦汁製造―ろ過―煮沸の工程部分

タンクに温水と麦芽を入れて茹で
ると麦汁ができます

煮沸後、麦汁の糖度を測り、約15％
あれば合格です

貯蔵タンクで熟成。タンクの蓋を
開けて有酸素発酵を進めます

熟成後のビールを缶に充填します

ビール充填後に蓋をして、缶を洗浄します

煮沸中の麦汁にホップを投入田村市産のカスケードホップ。ホッ
プの花の部位を乾燥させ、ペレット
状にしたもの

　
夏
は
、
冷
え
た
ビ
ー
ル
で
喉
を
潤
し

た
い
季
節
。
淡
い
黄
金
色
が
印
象
的
な

ピ
ル
ス
ナ
ー
は
、
す
っ
き
り
し
た
喉
越

し
が
特
徴
で
す
。
株
式
会
社
ベ
ア
レ
ン

醸
造
所（
岩
手
県
）の
雫
石
工
場
で
製
造

さ
れ
て
い
る
の
は
、福
島
県
田
村
市
産

の
ホ
ッ
プ
を
使
用
し
た
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
。

苦
味
の
効
い
た
味
わ
い
な
が
ら
爽
快
な

香
り
が
余
韻
に
残
る
美
味
し
さ
で
す
。

華
や
か
な
香
り
の

カ
ス
ケ
ー
ド
ホ
ッ
プ
が
味
の
決
め
手

　

ビ
ー
ル
の
原
材
料
は
、
麦
芽
（
モ
ル

ト
）、ホ
ッ
プ
、水
、酵
母
で
す
。特
に
ホ
ッ

プ
は
苦
味
と
香
り
の
決
め
手
と
な
る
も

の
。
ベ
ア
レ
ン
醸
造
所
で
は
、
ド
イ
ツ

産
の
ホ
ッ
プ
に
加
え
、
福
島
県
田
村
市

の
農
家
が
大
切
に
育
て
た
カ
ス
ケ
ー
ド

ホ
ッ
プ
を
使
用
し
て
い
ま
す
。カ
ス
ケ
ー

ド
ホ
ッ
プ
は
香
り
が
多
層
的
で
、グ
レ
ー

プ
フ
ル
ー
ツ
や
ラ
イ
ム
の
よ
う
な
柑
橘

系
、ウ
ッ
デ
ィ
な
香
り
、さ
ら
に
フ
ロ
ー

ラ
ル
な
ニ
ュ
ア
ン
ス
も
あ
り
ま
す
。

　
営
業
部
部
長
の
高
橋
司
さ
ん
は
「
地

元
の
原
材
料
を
使
う
こ
と
が
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
の
い
い
と
こ
ろ
で
す
ね
。
東
北

の
恵
み
を
ビ
ー
ル
に
し
て
皆
さ
ん
に
届

け
た
い
。
そ
ん
な
思
い
を
込
め
て
日
々

製
造
し
て
い
ま
す
」と
話
し
ま
す
。

伝
統
の
醸
造
法
を
も
と
に

ピ
ル
ス
ナ
ー
の
味
わ
い
を
造
る

　
製
造
は
ビ
ー
ル
の
も
と
に
な
る
麦
汁

を
造
る
こ
と
が
基
本
で
す
。
タ
ン
ク
に

温
水
と
粗
挽
き
し
た
麦
芽
を
入
れ
て
茹

で
る
と
、
デ
ン
プ
ン
が
糖
化
し
、
甘
み

が
出
て
き
ま
す
。
麦
汁
に
な
っ
た
ら
別

の
タ
ン
ク
に
移
し
て
ろ
過
し
ま
す
。

　
次
に
ろ
過
し
た
麦
汁
を
煮
沸
し
ま
す

が
、
こ
の
タ
イ
ミ
ン
グ
で
ホ
ッ
プ
を
加

え
ま
す
。『
爽
や
か
ホ
ッ
プ
の
ピ
ル
ス
ナ
ー
』

の
場
合
、
２
回
に
分
け
て
投
入
。
１
回

目
は
ド
イ
ツ
産
の
ホ
ッ
プ
で
苦
味
を
、

２
回
目
に
福
島
産
の
ホ
ッ
プ
で
香
り
を

出
し
ま
す
。
そ
し
て
糖
度
を
測
っ
て
狙

い
通
り
に
な
っ
て
い
る
か
確
認
。
ホ
ッ

プ
の
量
と
煮
沸
時
間
の
こ
ま
か
な
コ
ン

ト
ロ
ー
ル
で
、
キ
レ
、
コ
ク
な
ど
を
調

整
す
る
た
め
、
こ
の
工
程
は
職
人
の
腕

の
見
せ
ど
こ
ろ
で
す
。

　
完
成
し
た
麦
汁
は
冷
却
後
に
発
酵
タ

ン
ク
に
移
し
て
酵
母
を
加
え
ま
す
。
酵

母
が
麦
汁
を
ア
ル
コ
ー
ル
と
炭
酸
（
泡

の
部
分
）に
分
解
し
、約
１
週
間
で
ビ
ー

ル
ら
し
い
状
態
に
。
そ
し
て
熟
成
の
工

程
へ
。
貯
蔵
タ
ン
ク
に
移
し
、
約
４
週

間
熟
成
さ
せ
ま
す
。
こ
の
間
に
も
発
酵

が
ゆ
っ
く
り
進
み
、
味
と
香
り
が
安
定

す
る
の
で
す
。
そ
の
後
は
、
缶
に
ビ
ー

ル
を
充
填
、
ラ
ベ
リ
ン
グ
、
重
量
確
認

な
ど
の
工
程
を
経
て
出
荷
さ
れ
ま
す
。

「
そ
れ
ぞ
れ
の
工
程
で
原
材
料
の
量
や

か
け
る
時
間
を
し
っ
か
り
調
整
し
て
い

ま
す
。
カ
ス
ケ
ー
ド
ホ
ッ
プ
が
香
り
を

添
え
て
ピ
ル
ス
ナ
ー
の
よ
さ
を
引
き
立

て
て
い
ま
す
し
、
麦
芽
の
量
が
多
い
の

で
、
リ
ッ
チ
な
味
わ
い
に
な
っ
て
い
ま

す
よ
」と
高
橋
さ
ん
。

「
う
ま
い
ビ
ー
ル
で

食
卓
を
ハ
ッ
ピ
ー
に
！
」

　

ベ
ア
レ
ン
醸
造
所
の
ミ
ッ
シ
ョ
ン
は

手
造
り
の
本
格
ビ
ー
ル
で
食
卓
を
も
っ

と
豊
か
に
ハ
ッ
ピ
ー
に
す
る
こ
と
。
高

橋
さ
ん
は
、
ド
イ
ツ
に
留
学
し
た
際

に
飲
ん
だ
地
元
の
ビ
ー
ル
の
味
に
感
動

し
て
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
造
り
を
志
し
、

２
０
０
１
年
の
会
社
設
立
期
か
ら
参

加
。
地
域
性
を
大
切
に
し
て
ス
タ
ッ
フ

と
と
も
に
ビ
ー
ル
造
り
に
励
ん
で
い
ま

す
。「
留
学
当
時
、
言
葉
が
通
じ
な
く

て
も
ビ
ー
ル
を
飲
み
な
が
ら
だ
と
気
持

ち
が
通
じ
て
ポ
ジ
テ
ィ
ブ
に
な
り
ま
し
た
。

そ
ん
な
人
と
の
関
係
を
つ
な
ぐ
ビ
ー
ル
、

み
ん
な
笑
顔
に
な
る
ビ
ー
ル
っ
て
い
い

な
と
思
う
ん
で
す
」

　

ど
ん
な
料
理
に
も
ま
ず
は
ビ
ー
ル
。

『
爽
や
か
ホ
ッ
プ
の
ピ
ル
ス
ナ
ー
』
が
食

卓
に
幸
せ
を
運
ん
で
き
ま
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶51 50

m11439
テキストボックス
りらく2026年8月号掲載




