
さわやかな甘さの和梨コンポートジュレ

和
梨
の
瑞
々
し
さ
と

梨
果
汁
ジ
ュ
レ
と
の

爽
や
か
な
ハ
ー
モ
ニ
ー

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

宮
城
県
産
の
和
梨
「
幸

水
」
「
豊
水
」
「
あ
き
づ

き
」
「
新
高
」
を
使
用
し

て
い
ま
す
。

当
社
独
自
の
製
法
に
よ

り
梨
本
来
の
瑞
々
し
く

シ
ャ
リ
っ
と
し
た
食
感
を

残
し
ま
し
た
。
梨
果
汁

ジ
ュ
レ
と
合
せ
て
爽
や
か

な
味
わ
い
に
仕
上
げ
て
い

ま
す
。

製造している株式会社福一

梨の加工品が世の中に少ないのは水分が
非常に多く、保管が難しいためです。あえ
てそこにチャレンジした商品です。和梨の
シャキシャキした食感と瑞々しさを出すよう
製造しています。

宮城県産和梨使用



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 宮城県産和梨使用さわやかな甘さの和梨コンポートジュレ
【分類】：農産
【製造者名】：株式会社福一
【製造地】：宮城県刈田郡蔵王町
【主な原材料】：梨（宮城県産）、砂糖／トレハロース、ゲル化剤（増粘多糖類）、酸化防止剤

（ビタミンＣ）、酸味料、香料
【内容量】：１８０ｇ
【保存方法】：直射日光・高温多湿を避けて保存してください。
【賞味期限】：１８０日
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８６２３７
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８６２７２

＜株式会社福一のこだわり＞

株式会社福一は、独自の冷凍保管技術を駆
使し、野菜や果実の鮮度を保持することで、
通年を通して安定した製造加工を行っており
ます。

和梨のコンポートジュレをはじめ、今後も宮城
県産、蔵王産、広くは東北産原料を使用した
こだわりの商品づくりを目指します。

＜おすすめの食べ方＞

冷蔵庫で冷やして涼しげな器にあけ、そのまま
お召し上がりください。

〈
こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

梨
の
食
感
を
残
す
た
め

２
段
階
で
製
造
し
て
い

ま
す
。

１
段
階
目
は
、
生
の
和

梨
の
皮
を
む
き
、
芯
抜

き
し
た
後
、
12
分
割
に

カ
ッ
ト
し
ま
す
。
カ
ッ
ト

し
た
梨
を
独
自
の
製
法

で
蜜
漬
け
し
て
冷
凍
保

管
し
ま
す
。

２
段
階
目
は
冷
凍
の
蜜

漬
け
梨
を
梨
と
果
汁
に

分
離
し
て
果
汁
を
ジ
ュ
レ

に
し
ま
す
。
梨
と
ジ
ュ
レ

を
合
せ
て
パ
ッ
ク
し
ま

す
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

東日本大震災では株式会社福一も大きな影
響を受けました。

工場の一部損壊もですが、一番大きかったの
は風評被害です。地産原料を主に製品化し
ていたことから品質は全く問題ないのにも関
わらず出荷が一時できず、苦労いたしました。

今では宮城県産、蔵王産をブランドとして商
品化・販売できることを有難く思っております。

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

宮
城
県
産
（主
に
蔵
王

産
）の
和
梨
を
厳
選
し

て
使
用
し
ま
し
た
。

幸
水
を
は
じ
め
、
豊
水

や
あ
き
づ
き
、
新
高
と

い
っ
た
品
種
を
使
用
し

て
い
ま
す
。


