
２種ドレで食べるサラダ

２
種
類
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
味
わ
う

宮
城
県
産
ケ
ー
ル
の
サ
ラ
ダ
で
す

〈古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

宮
城
県
産
の
ケ
ー
ル
は
、
清

ら
か
な
水
や
自
然
を
活
か
し

た
栽
培
を
行
っ
て
お
り
、
苦

み
が
少
な
く
食
べ
や
す
い
特

徴
が
あ
り
ま
す
。

２
種
類
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
か

け
て
お
召
し
上
が
り
い
た
だ

く
サ
ラ
ダ
で
す
。
塩
麹
ド

レ
ッ
シ
ン
グ
の
「ま
ろ
や
か
な

旨
味
と
酵
素
の
チ
カ
ラ
」、
そ

し
て
イ
タ
リ
ア
ン
ド
レ
ッ
シ
ン

グ
の
「爽
や
か
な
香
り
と
キ

レ
の
あ
る
酸
味
」が
、
ケ
ー
ル

の
ほ
ろ
苦
さ
と
非
常
に
よ
く

合
い
ま
す
。

株式会社三和食品の想い

私達は利府町に根ざし、宮城県産の野菜や果物を使った商品開
発を活発に行っております。時代と供に変化し移り替わる消費者
ニーズを訴求しながら新しい発想で商品を生み出し全国のお客
様へ発信させていただいております。
開発においてはオンリーワン商品が多数を占めています。新た
な原料の調達から味付け、加工方法を日々研究しています。野
菜原料の生産者とともに歩み、素材本質の見極めを磨くことが私
たちの努めであると思います。
「新しい食文化の創造」をより前に進める事で社会に貢献できる
ものと思っております。

宮城県産ケールの



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 宮城県産ケールの２種ドレで食べるサラダ
【分類】：惣菜
【製造者名】：株式会社三和食品
【製造地】：宮城県宮城郡利府町
【主な原材料】：〔サラダ〕キャベツ（日本、中国、その他）、サツマイモ、ケール（宮城県産）、ミニトマト、りんご、人参、

紅芯大根、紫キャベツ、水菜、ライプオリーブ／酸化防止剤（Ｖ.Ｃ）、グルコン酸鉄、
（一部にりんごを含む）

〔添付〕分離液状ドレッシング（塩糀、他１種）
【内容量】：サラダ １５４ｇ、ドレッシング ３５ml
【保存方法】：冷蔵 【賞味期限】：Ｄ＋２日
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８６４２８ 【ＩＴＦコード】：なし

＜こだわりの産地食材と商品開発＞

地場産の食材を大切にしています。多種多様の野菜
カットや加工品を様々な ご要望に合わせて生産でき
る技術を持っています。「メニューのないメニュー」から
付加価値商品開発・こだわり商品の開発を活発に行い、
お客様に合わせた商品開発を可能としています。

時間ロスをカットする「カット野菜のチカラ」に誇りを
持って活動しています。

＜おすすめの食べ方＞
野菜サラダとして２種のドレッシングをかけて

お召し上がりください。トッピング具材のリンゴ、焼さ
つま芋もそのままお召し上がりいただけます。

〈
こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

ケ
ー
ル
は
デ
リ
ケ
ー
ト
な
野
菜
の
た
め
、

完
成
ま
で
全
て
手
作
業
で
製
造
し
て
い

ま
す
。

原
料
の
洗
浄
は
栄
養
素
を
損
な
わ
ず
、

生
食
で
も
安
心
し
て
食
べ
ら
れ
る
独

自
の
洗
浄
方
式
を
採
用
し
て
い
ま
す
。

カ
ッ
ト
作
業
も
繊
維
質
を
壊
さ
な
い
よ

う
に
す
る
た
め
、
機
械
で
は
な
く
手
作

業
で
１
枚
毎
に
丁
寧
に
カ
ッ
ト
す
る
事

で
繊
維
質
を
維
持
す
る
よ
う
に
し
て
い

ま
す
。

キ
ャ
ベ
ツ
と
紫
キ
ャ
ベ
ツ
の
混
ぜ
込
み
も

手
作
業
で
行
い
ま
す
。
攪
拌
作
業
も

小
ロ
ッ
ト
に
小
分
け
し
て
作
業
す
る
事

に
よ
り
バ
ラ
ツ
キ
が
無
く
安
定
し
た
仕

上
が
り
に
し
て
い
ま
す
。

最
後
の
カ
ッ
プ
詰
め
で
は
パ
ー
ツ
の
組

み
合
わ
せ
が
主
と
な
る
た
め
小
さ
な

ト
ッ
ピ
ン
グ
具
材
も
一
品
一
品
丁
寧
に

盛
り
付
け
ま
す
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞
震災から１５年を迎えました。

震災の記憶が薄れ、普段の生活に慣れてしまった
作今ですが、今でも記憶に刻まれています。いまだ
復興半ばにある地域もございます。三和食品は被
災された生産者と復興を目指し、日々努力しており
ます。

地元利府町及び宮城県の特産を使った良い商品
創りに磨きをかけ、全国の皆様へより良い商品をお
届けする事で、宮城県はじめ東北の復興に繋がる
と思っております。 （２０２６年９月）

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

宮
城
の
豊
か
な
大
地
で
育
っ
た
新
鮮
な

ケ
ー
ル
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。 

太
陽
の
光
を
た
っ
ぷ
り
浴
び
て
育
っ
た

鮮
や
か
な
濃
緑
色 

で
葉
の
色
が
濃
く
、

見
た
目
に
も
新
鮮
な
ケ
ー
ル
を
仕
入
れ

て
い
ま
す
。
し
っ
か
り
と
し
た
葉
と
豊
か

な
風
味 

肉
厚
で
存
在
感
の
あ
る
葉
は
、

サ
ラ
ダ
や
ス
ム
ー
ジ
ー
、
炒
め
物
な
ど

幅
広
く
活
用
で
き
ま
す
。 

「野
菜
の
王

様
」
と
言
わ
れ
る
ほ
ど
栄
養
価
が
高
く
、

人
気
上
昇
中
の
葉
物
野
菜
で
す
。 β

-

カ

ロ
テ
ン
、
ビ
タ
ミ
ン
類
、
食
物
繊
維
な
ど

を
含
み
、
日
々
の
食
生
活
に
取
り
入
れ

た
い
野
菜
で
す
。  
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