
宮城県産海苔使用
ふわっと磯の香 海苔佃煮100g

本体価格580円
（税込626円）

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

宮
城
県
産
海
苔
使
用

ふ
わ
っ
と
磯
の
香 

海
苔
佃
煮

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしまで購入できます。

瀧口商店代表の瀧口正さん

瀧口商店のスタッフのみなさん。心のこもった、手作りならではの味を大切にしています

※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

蓋の中央が凹んでいれば、きちん
と真空化できているサイン

切った生海苔を80リットルの大鍋に入れ、約１時間半煮込みます瓶詰め後は手動式真空器で
パッキング

生海苔をチョッパーに投入、
食べやすい大きさに切ります

生産者から直送された新鮮な
生海苔を洗浄

少量ずつパレットに移し、異物を取り除きます

　

海
苔
佃
煮
は
昔
か
ら
の
家
庭
の
味
。

ご
飯
に
の
せ
れ
ば
磯
の
香
り
に
食
が
進

み
ま
す
。
宮
城
県
産
の
生
海
苔
を
使
っ

て
佃
煮
を
手
作
り
し
て
い
る
の
が
石
巻

市
の
瀧
口
商
店
で
す
。
生
海
苔
の
歯
応

え
と
甘
じ
ょ
っ
ぱ
い
味
付
け
で
抜
群
の

美
味
し
さ
。
食
卓
に
常
備
し
て
お
き
た

い
逸
品
で
す
。

新
鮮
な
生
海
苔
を
使
用

　
三
陸
沖
の
栄
養
豊
富
な
海
を
有
す
る

宮
城
県
で
は
、
海
苔
の
養
殖
が
盛
ん
で

す
。
瀧
口
商
店
は
宮
城
県
産
生
海
苔
を

使
っ
て
海
苔
の
佃
煮
を
作
っ
て
い
ま
す
。

生
海
苔
は
繊
維
が
し
っ
か
り
し
て
い
て

ビ
タ
ミ
ン
や
ミ
ネ
ラ
ル
、
食
物
繊
維
が

多
く
含
ま
れ
て
い
る
ヘ
ル
シ
ー
な
食
材
。

焼
き
海
苔
と
比
べ
て
佃
煮
に
し
た
時
に

食
感
が
残
り
や
す
く
、
ふ
わ
っ
と
磯
の

香
り
が
た
つ
の
が
特
長
で
す
。

　
代
表
の
瀧
口
正た

だ
しさ

ん
は
「
私
ど
も
の

工
場
は
万
石
浦
の
そ
ば
に
あ
り
、
主
に

地
元
の
生
産
者
さ
ん
か
ら
直
接
仕
入
れ

て
い
ま
す
。
一
生
懸
命
、
い
い
も
の
を

作
っ
て
く
れ
て
い
ま
す
」
と
素
材
の
よ

さ
を
強
調
し
ま
す
。

丁
寧
な
手
作
り
で

素
材
の
よ
さ
を
生
か
す

　
生
産
者
か
ら
生
海
苔
が
直
送
さ
れ
て

く
る
と
、
ま
ず
洗
浄
し
、
パ
レ
ッ
ト
に

広
げ
て
水
に
さ
ら
し
な
が
ら
異
物
を
取

り
除
き
ま
す
。
小
さ
な
石
粒
や
甲
殻
類

の
欠
片
、
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
な
ど
を
見
つ

け
て
取
り
除
く
に
は
、
熟
練
の
技
が
必

要
で
す
。
続
い
て
海
苔
を
チ
ョ
ッ
パ
ー

で
食
べ
や
す
い
長
さ
に
カ
ッ
ト
す
る
際

に
も
、
異
物
が
な
い
か
確
認
を
怠
り
ま

せ
ん
。

　

海
苔
を
カ
ッ
ト
し
た
ら
、
こ
だ
わ
り

の
調
味
液
で
１
時
間
半
ほ
ど
煮
込
み
ま

す
。
調
味
液
は
醤
油
、
魚
介
エ
キ
ス
、

本
み
り
ん
、
醸
造
酢
な
ど
を
合
わ
せ
た

も
の
で
、
砂
糖
は
深
い
風
味
と
コ
ク
が

あ
り
甘
さ
控
え
め
の
三
温
糖
を
使
い
ま

す
。
煮
込
ん
で
い
る
あ
い
だ
、
鍋
の
そ

ば
か
ら
離
れ
ず
火
加
減
を
調
整
、
焦
げ

な
い
よ
う
に
時
折
上
下
を
返
す
こ
と
で
、

生
海
苔
の
旨
み
が
凝
縮
し
た
佃
煮
に
。

「
古
今
東
北
さ
ん
と
一
緒
に
試
作
を
重

ね
て
完
成
し
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
調
味
液

で
す
。
で
き
る
だ
け
添
加
物
を
使
い
た

く
な
か
っ
た
の
で
、増
粘
剤
は
不
使
用
。

皆
さ
ん
に
美
味
し
く
食
べ
て
も
ら
え
る

よ
う
に
、
気
持
ち
を
込
め
て
手
作
り
し

て
い
ま
す
」と
瀧
口
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

チ
ー
ズ
と
合
わ
せ
て

意
外
な
美
味
し
さ

　
海
苔
佃
煮
は
ご
飯
に
の
せ
て
食
べ
る

の
が
定
番
で
す
が
、
瀧
口
さ
ん
の
お
勧

め
は
「
春
巻
き
」。「
海
苔
佃
煮
と
チ
ー

ズ
を
春
巻
き
の
皮
で
包
み
、皮
に
オ
リ
ー

ブ
オ
イ
ル
を
塗
っ
て
オ
ー
ブ
ン
ト
ー
ス

タ
ー
で
焼
く
ん
で
す
。
こ
れ
は
イ
ギ
ナ

リ
旨
い
で
す
よ
！
」。ほ
か
に
も
、海
苔

佃
煮
に
少
し
醤
油
を
垂
ら
し
、
湯
を
注

ぐ
だ
け
で
、
生
海
苔
の
食
感
が
生
き
る

お
吸
い
物
に
。

　
ア
イ
デ
ア
次
第
で
さ
ま
ざ
ま
な
料
理

に
活
か
せ
る
「
ふ
わ
っ
と
磯
の
香 

海
苔

佃
煮
」で
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

磯の香りがたまらない！　ご飯がすすむ、海苔
佃煮です
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りらく2026年5月号掲載




