
岩手県産豚肉使用
パリじゅわポークウインナー150g

本体価格398円
（税込429円）

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

岩
手
県
産
豚
肉
使
用

パ
リ
じ
ゅ
わ

ポ
ー
ク
ウ
イ
ン
ナ
ー

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、コープあおもり、青森県民生協で
購入できます。

商品開発課係長の箱崎美甫さん

商品開発課課長の森信人さん販売推進課の福士雄斗さん

加工一課課長で工場長の浅水勝宏さん

株式会社いわちくのスタッフ。岩手県の自然の恵みに感謝し、美味しいものづくりに力を注いでいます

※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

豚肉の脂を８ミリ以下に整えますミキサーで粗挽き肉と調味料を混ぜ合わせます右端の細い金属ノズルにセットされているのが天然
羊腸。味付けした挽き肉を充填します

スモーク装置で熟成・乾燥・
スモーク・ボイルを行います

ブナのチップを加熱し、煙を庫内へ

スモーク後のウインナーはロータ
リーカット（刃のついた回転装置）
で１本ずつカット。その後、検品、
パッキングを経て出荷します

ロールパンやパンケーキに挟んだり、野菜たっ
ぷりのポトフに入れたり、楽しみ方はいろいろ

　

ウ
イ
ン
ナ
ー
は
、
主
菜
に
も
副
菜
に

も
酒
の
つ
ま
み
に
も
使
え
る
万
能
の

食
材
で
す
。
株
式
会
社
い
わ
ち
く
が
作

る
ウ
イ
ン
ナ
ー
は
、
天
然
の
羊
腸
と
岩

手
県
産
の
豚
肉
を
使
用
し
て
い
る
た

め
、パ
リ
ッ
と
し
た
食
感
と
ジ
ュ
ー
シ
ー

な
旨
み
が
特
長
。
料
理
の
幅
が
広
が
る

美
味
し
さ
で
食
卓
を
豊
か
に
し
ま
す
。

品
質
の
よ
い
原
材
料

　
い
わ
ち
く
は
、
国
内
有
数
の
畜
産
県

で
あ
る
岩
手
県
の
産
地
食
肉
セ
ン

タ
ー
と
し
て
１
９
６
１
年
創
立
以

来
、
食
肉
と
食
肉
加
工
品
を
生
産

し
て
き
ま
し
た
。

　

ウ
イ
ン
ナ
ー
の
味
の
よ
さ
を
決

め
る
大
き
な
要
素
は
素
材
の
よ
さ
。

岩
手
県
の
農
場
で
育
て
た
豚
を
自

社
工
場
に
て
解
体
処
理
し
、
同
じ

敷
地
内
に
あ
る
加
工
場
に
運
ん
で

加
工
し
ま
す
。
解
体
処
理
後
に
運
搬
す

る
時
間
が
非
常
に
短
い
た
め
、
鮮
度
を

保
つ
こ
と
が
で
き
る
の
で
す
。

　

豚
肉
を
詰
め
る
皮
に
使
用
し
て
い

る
の
が
天
然
の
羊
腸
。
自
然
な
風
味
と

パ
リ
ッ
と
弾
け
る
歯
ざ
わ
り
に
優
れ
て

い
ま
す
。
い
わ
ち
く
で
は
パ
リ
ッ
と
噛

み
切
れ
る
強
度
を
求
め
て
何
種
類
も

の
羊
腸
を
試
し
、
選
び
抜
き
ま
し
た
。

　

商
品
開
発
課
課
長
の
森
信
人
さ
ん

は
「
農
家
さ
ん
が
手
間
を
か
け
て
育
て

て
く
れ
た
豚
を
受
け
取
り
、
消
費
者
に

美
味
し
い
商
品
と
し
て
届
け
る
の
が

私
た
ち
の
役
目
。
岩
手
の
恵
み
を
味

わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
ね
」
と
話

し
ま
す
。

『
パ
リ
じ
ゅ
わ
』に
仕
上
げ
る

　
豚
肉
の
脂
を
、
適
度
な
旨
み
が
引
き

出
せ
る
厚
さ
８
ミ
リ
以
下
に
整
え
る

の
が
職
人
技
。
そ
し
て
粗
挽
き
に
し
、

調
味
料
を
加
え
て
混
ぜ
合
わ
せ
ま
す
。

塩
、
砂
糖
の
他
に
、
ナ
ツ
メ
グ
や
オ
ニ

オ
ン
の
パ
ウ
ダ
ー
、
コ
シ
ョ
ウ
な

ど
の
ス
パ
イ
ス
、
さ
ら
に
旨
み
を

増
す
酵
母
エ
キ
ス
も
。

　

味
付
け
し
た
挽
き
肉
と
天
然
羊

腸
を
機
械
に
セ
ッ
ト
、ウ
イ
ン
ナ
ー

の
形
に
し
て
い
き
ま
す
。
ス
タ
ッ

フ
が
つ
き
っ
き
り
で
羊
腸
の
張
り

具
合
や
長
さ
な
ど
を
見
な
が
ら
コ

ン
ト
ロ
ー
ル
。
充
填
が
終
わ
っ
た

ウ
イ
ン
ナ
ー
は
架
台
に
か
け
、
ス
モ
ー

ク
工
程
へ
。
ス
モ
ー
ク
ハ
ウ
ス
で
約
90

分
か
け
て
熟
成
・
乾
燥
・
ス
モ
ー
ク
・

ボ
イ
ル
を
行
い
ま
す
。
ス
モ
ー
ク
に
は

ブ
ナ
チ
ッ
プ
を
使
用
す
る
た
め
、
色
づ

き
も
香
り
も
よ
く
仕
上
が
り
ま
す
。

　
開
発
担
当
の
箱
崎
美
甫
さ
ん
は
「
メ

イ
ン
に
使
用
し
て
い
る
モ
モ
肉
は
硬

さ
が
あ
る
た
め
、
ウ
デ
肉
を
足
し
て
プ

リ
ッ
と
感
を
出
し
ま
し
た
。
ス
モ
ー
ク

す
る
時
間
を
ど
れ
く
ら
い
に
す
る
か

な
ど
、
試
行
錯
誤
を
繰
り
返
し
て
完
成

し
た
自
信
作
で
す
」
と
工
夫
し
た
点
に

つ
い
て
熱
く
語
り
ま
す
。
加
工
一
課
課

長
で
工
場
長
の
浅
水
勝
宏
さ
ん
は
「
Ｉ

Ｓ
Ｏ
の
認
証
を
取
得
し
た
工
場
と
し

て
品
質
管
理
も
し
っ
か
り
行
っ
て
い
ま

す
。
食
品
の
安
全
性
は
美
味
し
さ
の
基

本
で
す
か
ら
」と
話
し
ま
す
。

簡
単
調
理
で
食
卓
を
楽
し
く

　

沸
騰
し
な
い
程
度
の
湯
で
約
３
分

茹
で
れ
ば
、
そ
の
ま
ま
で
美
味
し
い
ウ

イ
ン
ナ
ー
の
出
来
上
が
り
で
す
。
販
売

推
進
課
の
福
士
雄
斗
さ
ん
は
、
煮
た
り

焼
い
た
り
さ
ま
ざ
ま
に
応
用
を
楽
し

ん
で
ほ
し
い
と
勧
め
ま
す
。「
皮
と
中

身
の
バ
ラ
ン
ス
が
よ
く
て
、
皮
が
口
に

残
ら
ず
パ
リ
ッ
と
食
べ
や
す
い
商
品
で

す
。
チ
ー
ズ
フ
ォ
ン
デ
ュ
で
食
べ
る
の

も
意
外
に
い
い
で
す
よ
」。
楽
し
い
食

卓
に
ぴ
っ
た
り
の
ウ
イ
ン
ナ
ー
で
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶53 52

m11439
テキストボックス
りらく2026年4月号掲載




