
おつまみピリ辛胡瓜Ｓ・Ｍ

旬
の
宮
城
県
産
胡
瓜
を

使
用
し
ま
し
た
。

〈古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

宮
城
県
の
胡
瓜
は
夏
き
ゅ
う
り

の
主
産
地
で
あ
り
、
パ
リ
ッ
と
し

た
食
感
で
涼
や
か
な
夏
の
定
番

食
材
で
す
。

宮
城
県
産
胡
瓜
を
調
味
液
に
漬

け
込
み
、
ご
ま
油
と
生
姜
、
ア
ク

セ
ン
ト
に
輪
切
り
唐
辛
子
を
使

用
し
味
付
け
を
し
ま
し
た
。

胡
瓜
は
体
に
嬉
し
い
成
分
も
含

ま
れ
て
い
ま
す
。
塩
分
を
排
出
す

る
カ
リ
ウ
ム
が
豊
富
な
こ
と
に
加

え
、
苦
味
成
分
・ク
ク
ル
ビ
タ
シ

ン
に
は
食
欲
増
進
効
果
も
あ
り

ま
す
。
食
欲
が
な
く
な
り
が
ち

な
夏
場
に
は
、
特
に
お
す
す
め
の

商
品
で
す
。

株式会社三和食品のみなさん

私達は利府町に根ざした野菜加工のパイオニアとして
宮城県産の野菜や果物を使った商品開発を活発に
行っております。
新開発においては新たな原料の調達から味付け、加
工方法を日々研究しています。「新しい食文化の創
造」をより前に進める事により社会に貢献できるものと
思っております 。

生姜香る宮城県産



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 生姜香る宮城県産
おつまみピリ辛胡瓜Ｓ・Ｍ

【分類】：惣菜
【製造者名】：株式会社三和食品
【製造地】：宮城県宮城郡利府町
【主な原材料】：胡瓜（宮城県産）、生姜、砂糖、

ごま油、醸造酢、食塩、ごま、
唐辛子／調味料（アミノ酸）、

 （一部に小麦・ごまを含む）
【内容量】：１Ｐ
【保存方法】：１０℃以下
【賞味期限】：Ｄ＋２日
【ＪＡＮコード】：Ｓ ４５７３３８１１８４８３７

Ｍ ４５７３３８１１８４８４４
【ＩＴＦコード】：なし

＜こだわりの手作り＞

製造は小ロットごとに行っています。計量数を大きくす
る事で効率は上がりますが、三和食品は味のバラン
スや品質を大切にして美味しい商品を提供するため、
５ｋｇ ・１０ｋｇ 単位で製造しています。下漬は４種類の

調味料をバランスよく配合し、手作業でなじませ冷蔵
で一晩じっくり寝かせて下味をつけます。

味の決め手になる大切な工程のためマニュアル化し
バラツキのないように徹底しています。

仕上げの段階では丁寧に手作業で攪拌していきます、
生姜と香り豊かなゴマ油をまぜながら輪切り唐辛子を
加えおつまみ風にアレンジしていきます 。

計量・包装パック詰めは全て手作業で行っています 。
１パック に均等に盛り付けする事と最終段階の目視
チェックを行いながら丁寧に盛りつけします 。

〈こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

胡
瓜 

が
入
荷
さ
れ
て
か
ら
除
菌
作

業
を
行
い
、
菌
数
を
押
さ
え
安
全

に
食
せ
る
よ
う
に
前
処
理
作
業
を

徹
底
し
て
い
ま
す
。
洗
浄
タ
ン
ク
に

は
胡
瓜
を
大
量
に
入
れ
ず
丁
寧
に

バ
ブ
リ
ン
グ
除
菌
を
し
ま
す
。
ま
た
、

イ
ボ
や
ト
ゲ
な
ど
を
一
本
一
本
手

作
業
で
処
理
を
し
て
い 

ま
す
。

ま
た
、
カ
ッ
ト
作
業
の
う
ち
、
ヘ
タ
の

部
分
は
全
て
手
作
業
で
切
落
と
し

ま
す
。
一
本
の
胡
瓜
を
四
つ
割
り
に

す
る
カ
ッ
ト
す
る
の
は
独
自
に
開

発
し
た
４
つ
割
り
器
具
を
使
い
な
が

ら
包
丁
カ
ッ
ト
と
併
用
し
ま
す
。

品
質
を
落
と
さ
ず
き
れ
い
に
仕
上

げ
て
い
き
ま
す
。
カ
ッ
ト
野
菜
に
特

化
し
た
三
和
食
品
の
強
み
に
な
っ
て

い
ま
す
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

震災当時は被害を受けた社員、パートさん、仲間達、
仕入れ業者様、生産者様も多くの方々が甚大な被
害を受けました。物資が不足し、インフラが止まり余
震も頻繁に続きました。更に追い打ちを掛けるように
原発事故の影響で広範囲に放射能が飛散し不安な
日々を過ごした事を今でも記憶に刻まれています。
いまだ復興半ばにある地域もございます。三和食品
は被災を受けた生産者と復興を目指して日々努力し
ております。

地元利府町及び宮城県の特産を使った良い商品創
りに磨きをかけ、全国の皆様へお届けし続けする事
で宮城県始め東北の復興に繋がると思っております。

〈こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

宮
城
県
産
き
ゅ
う
り
の
旬
は
６
月

～
８
月
で
す
。
寒
暖
差
が
あ
る
た
め

品
質
の
良
い
胡
瓜
が
収
穫
で
き
ま

す
。
古
今
東
北
商
品
に
使
用
す
る

胡
瓜
は
果
実
表
面
を
保
護
す
る
白

い
粉
（
ブ
ル
ー
ム
）が
出
な
い
新
鮮

な
ブ
ル
ー
ム
レ
ス
き
ゅ
う
り
に
こ
だ

わ
り
ま
し
た
。

も
う
一
つ
の
主
原
料
で
あ
る
生
姜

は
胡
瓜
と
相
性
が
よ
く
生
姜
の
効

用
も
良
く
知
ら
れ
て
お
り
ま
す
。

実
の
張
り
や
褐
色
の
良
い
生
姜
を

見
極
め
な
が
ら
厳
選
し
て
い
ま
す
。

生
姜
の
辛
味
を
緩
和
し
つ
つ
香
り

を
醸
し
出 

す
よ
う
、
独
自
の
製
法

に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。
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