
宮城県産黒毛和牛使用

ジュワッと和牛ハンバーグ 濃
厚
な
旨
み
溢
れ
る
和
牛
の

お
い
し
さ
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。
〈古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

宮
城
県
産
黒
毛
和
牛
を
、
よ
り

気
軽
に
お
召
し
上
が
り
頂
き
た

い
と
い
う
思
い
か
ら
商
品
開
発

を
行
い
ま
し
た
。
食
べ
た
瞬
間

「じ
ゅ
わ
っ
と
」旨
味
が
口
の
中

に
広
が
り
ま
す
。

配
合
す
る
調
味
料
に
は
、
岩
手

県
宮
古
沖
の
海
洋
深
層
水
か

ら
作
ら
れ
た
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
、

カ
リ
ウ
ム
を
含
ん
だ
ま
ろ
や
か

し
っ
と
り
し
た
『宮
古
の
塩
』を

使
っ
て
い
ま
す
。

株式会社 栄和の皆さん

生産者の方が丹精を込めて育て上げた思いを大切にしな
がら、愛情を込めて製造を行っております。また製品は必
ず金属探知とＸ線を通して出荷を行い、安全安心な製品
作りを徹底しております。

お客様に喜んで頂き、笑顔になってもらえるような商品を
宮城県から発信して行きたいと思っております！



【古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

赤
身
の
美
味
し
い
宮
城

県
産
黒
毛
和
牛
を
使
用

し
た
こ
だ
わ
り
の
ハ
ン

バ
ー
グ
商
品
で
す
。

使
用
部
位
は
、
ブ
リ
ス

ケ
ッ
ト
・
ス
ネ
・
ネ
ッ
ク
・

ウ
デ
を
中
心
に
使
用
し

て
お
り
ま
す
。

食
べ
た
瞬
間
に
口
の
中
で

「
ジ
ュ
ワ
っ
と
」
広
が
る
、

肉
の
旨
味
を
ご
堪
能
頂

け
ま
す

＜～復興にかける想い～＞

震災は決して風化させてはいけないことだと思っており
ます。完全な復興は、まだまだ先にはなると思います
が、お客様に喜んで頂き、笑顔になってもらえるような
商品を宮城県から発信して行きたいと思っております。

＜宮城県黒毛和牛使用 ジュワッと和牛ハンバーグ＞
【分類】：畜産
【製造者】：株式会社 栄和
【製造地】：宮城県仙台市
【主な原材料】：牛肉（宮城県産）、ソテーオニオン（玉葱（国産）、植物油）、パン粉、卵、食塩、

  ブラックペッパー、ナツメグ／調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦・卵・大豆・牛肉を含む）
【内容量】：２００ｇ（１００×２個入り）
【保存方法】：－１８℃以下で保存 【賞味期限】：製造日から１年
【JANコード】：４５７３３８１１８３５３３ 【ＩＴＦコード】： １４５７３３８１１８３５３０

＜おすすめの食べ方＞

袋のまま冷水に約５分～１０分漬けて半解凍の状態で
焼いて頂けると、焼きやすく美味しくお召し上がり頂け
ます。ハンバーグに下味が付いているため、何もつけ
ずにそのままお召し上がり頂けても十分美味しいです。
お好みでデミグラスソースや和風ソースなどをつけて
頂くと、更に美味しくお召し上がり頂けます。

＜牛肉にこだわり続けて＞

１９８４年の創業当時から宮城県産牛肉専門にこだわ
り続けております。

熟練した目利きにより仙台食肉市場で枝肉を購入し、
枝肉の脱骨・成型・部分肉へのカット・更に業務用に細
かくカット加工・販売まで自社で一貫して行っておりま
す。

牛肉一筋で培ってきたノウハウを生かして、お客様に
喜んで頂ける商品作りを行っている会社です

〈
こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

原
料
の
下
処
理
を
行
い
、

10
㎜
の
ミ
ン
チ
と
3
㎜

の
ミ
ン
チ
を
合
わ
せ
る

事
に
よ
り
、
食
感
を
ほ

ど
良
く
残
し
な
が
ら
旨

味
を
1
個
に
凝
縮
致
し

ま
し
た
。

ハ
ン
バ
ー
グ
に
は
下
味
が

付
い
て
い
る
た
め
、
焼
い

て
か
ら
何
も
付
け
ず
お

召
し
上
が
り
頂
い
て
も

美
味
し
い
で
す
。

お
好
み
で
デ
ミ
グ
ラ
ス

ソ
ー
ス
や
和
風
ソ
ー
ス

等
を
つ
け
て
頂
く
と
、
更

に
美
味
し
く
お
召
し
上

が
り
頂
け
ま
す
。
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