
福島県産酒米使用
ほんのり香る 特別純米酒「夢の香」

本体価格1,480円
（税込1,628円）

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

福
島
県
産
酒
米
使
用

ほ
ん
の
り
香
る 

特
別
純
米
酒「
夢
の
香か

」

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしまで購入できます。宅配はみやぎ生協、コープふくしま、
生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入が可能です。
※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

杜氏の山口佳男さん

山口佳男さんと代表者でもある妻のゆり子さん。二人三脚で経
営を担い、冬期には他の職人も加わって仕込みに励んでいます

「会津藩で一番の酒を
造る」という思いが込
められた「會州一」。酒
蔵は会津若松市にあ
ります

手作業で丁寧に洗米蒸米を上げ、一部は麹米にするために冷まします

昔の蔵の一部は会
津若松市 の 歴史
的景観指定建造物
に指定され、地域
のコミュニティス
ペースとして利用
されています

工場内の様子。手
作業を大切に、醸
造を行っています

鉄板と布でできたパネルに醪を流して酒と酒粕に分ける「しぼり」の工程。パネルに残った
酒粕はヘラ状のスクレーパーでそぎ落とします

　

江
戸
時
代
の
１
６
４
３
年
に
創
業

し
た
會

か
い
し
ゅ
う
い
ち

州
一
酒
造
（
山
口
合
名
会
社
）

は
福
島
県
で
最
も
歴
史
の
あ
る
酒
蔵
。

長
い
年
月
の
な
か
で
磨
か
れ
て
き
た

技
術
を
活
か
し
、
福
島
県
オ
リ
ジ
ナ
ル

の
酒
米「
夢
の
香か

お
り」と「
う
つ
く
し
ま
夢

酵
母
」
を
使
っ
て
香
り
豊
か
な
特
別
純

米
酒
に
仕
上
げ
た
の
が
「
夢
の
香か

」
で

す
。

福
島
県
が
開
発
し
た

酒
米
と
酵
母

　

原
料
米
に
は
、
福

島
県
で
初
め
て
開

発
さ
れ
た
酒
造
好

適
米
「
夢
の
香
」
を

１
０
０
％
使
用
。
こ

の
米
は
大
粒
で
心
白

が
大
き
く
、
吸
水
が

速
い
と
い
う
特
徴
が

あ
り
ま
す
。
精
白
歩
合
55
％
ま
で
磨
い

て
（
玄
米
か
ら
55
％
を
削
り
、
中
心
部

の
45
％
を
使
用
）原
料
と
し
て
い
ま
す
。

　
酵
母
は
、
県
立
の
試
験
研
究
機
関
で

あ
る
福
島
県
ハ
イ
テ
ク
プ
ラ
ザ
が
バ

イ
オ
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
を
駆
使
し
て
完
成

さ
せ
た「
う
つ
く
し
ま
夢
酵
母
」。
特
有

の
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り
、
華
や
か
で

マ
イ
ル
ド
な
味
わ
い
を
醸
し
出
す
の

が
特
徴
で
す
。

　
そ
し
て
会
津
の
清
冽
な
水
。
酒
米
・

酵
母
・
水
―
―
福
島
な
ら
で
は
の
原

料
が
三
拍
子
揃
い
ま
し
た
。

　

山
口
合
名
会
社
代
表
の
山
口
佳
男

さ
ん
は
「
福
島
は
酒
ど
こ
ろ
で
す
が
、

昔
は
独
自
の
酒
米
や
酵
母
が
な
く
、
平

成
の
は
じ
め
に
よ
う
や
く
で
き
ま
し
た
。

酒
造
好
適
米
『
夢
の
香
』
は
吟
醸
よ
り

純
米
酒
に
向
い
て
い
ま
す
。『
う
つ
く

し
ま
夢
酵
母
』
は
夢
の
香
に
合
う
よ
う

に
開
発
さ
れ
た
酵
母
で
す
か
ら
、
当
然

相
性
が
よ
く
、い
い
味
に
な
る
ん
で
す
」

と
話
し
ま
す
。

手
作
業
で
質
の
高
い
醸
造

　
「
会
津
藩
で
一
番
の
酒
を
造
る
」
と

の
思
い
が
込
め
ら
れ
て
い
る
「
會
州

一
」。
杜
氏
の
山
口
さ
ん
を
は
じ
め
蔵

人
が
現
在
も
そ
の
名
に
恥
じ
な
い
味

わ
い
の
酒
造
り
を
行
っ
て
い
ま
す
。
そ

の
成
果
は
全
国
新
酒
鑑
評
会
で
吟
醸

酒
、
純
米
酒
が
度
々
金
賞
を
受
賞
し
て

い
る
こ
と
に
も
表
れ
て
い
ま
す
。

　
特
別
純
米
酒
「
夢
の
香
」
の
醸
造
は

ま
ず
磨
い
た
米
を
手
で
洗
う
と
こ
ろ

か
ら
。
洗
米
後
は
水
に
浸
け
、
適
度
な

水
分
量
で
あ
る
25
％
ま
で
吸
水
さ
せ

ま
す
。
次
に
米
を
蒸
し
、
一
部
を
35
度

前
後
に
冷
ま
し
て
麹
室
の
台
に
広
げ
、

種
麹
（
麹
菌
）
を
混
ぜ
て
麹
米
を
作
り

ま
す
。
次
は
酒
の
も
と
と
な
る
酒し

ゅ
ぼ母

（
酛も

と

）
造
り
で
す
。
蒸
米
、
麹
米
、
水
、

酵
母
を
混
ぜ
合
わ
せ
て
酵
母
を
大
量

に
増
や
し
て
い
き
ま
す
。
さ
ら
に
、
酒

母
に
蒸
米
、
麹
米
、
水
を
３
回
に
分
け

て
加
え
る
三
段
仕
込
み
で
醪も

ろ
み

を
造
り

ま
す
。
こ
う
し
て
生
ま
れ
る
の
が
原
酒

で
す
。

　

そ
の
後
、
酵
母
が
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵

を
促
し
、
発
酵
が
終
わ
っ
た
醪
を
し
ぼ

る
と
液
体
部
分
が
日
本
酒
と
な
り
、
し

ぼ
り
粕
は
酒
粕
と
な
り
ま
す
。
醪
は
毎

日
チ
ェ
ッ
ク
し
て
、ア
ル
コ
ー
ル
度
数
、

酸
度
、
甘
味
、
辛
味
な
ど
を
見
て
発
酵

具
合
を
調
整
し
ま
す
。
ま
さ
に
職
人
の

経
験
と
知
恵
が
生
き
る
と
こ
ろ
で
す
。

こ
う
し
て
、
福
島
の
〝
夢
〟
が
詰
ま
っ

た
特
別
純
米
酒
「
夢
の
香
」
が
完
成
し

ま
す
。「
小
さ
な
蔵
で
、
製
造
量
も
多

く
あ
り
ま
せ
ん
が
、
米
と
酵
母
の
特

性
を
生
か
す
よ
う
気
配
り
を
大
切
に
、

チ
ー
ム
ワ
ー
ク
で
気
持
ち
よ
く
造
っ
て

い
ま
す
。『
夢
の
香
』
は
、
香
り
が
よ

く
ソ
フ
ト
な
味
わ
い
が
魅
力
で
す
」

冷
や
で
も
燗
で
も
美
味
し
い

　
「
夢
の
香
」
は
味
わ
い
が
し
っ
か
り

し
て
い
な
が
ら
、
料
理
の
じ
ゃ
ま
を
し

な
い
と
こ
ろ
が
魅
力
的
。
和
食
に
も
洋

食
に
も
よ
く
合
い
ま
す
。
冷
や
で
も
ぬ

る
燗
で
も
、
ほ
ん
の
り
と
香
る
そ
の
よ

さ
は
格
別
で
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶57 56

m11439
テキストボックス
りらく2026年1月号掲載




