
東北産若鶏ムネ肉使用

レンジで！若鶏仙台味噌 たれづけ唐揚げ
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料
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鶏
肉
は
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鶏
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台
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け
し
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た
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プライフーズ株式会社のみなさん

東北産の原料を使用し仙台味噌の美味しさを引き出す

唐揚げを目指しました。開発開始から２０パターン以上の
試作を繰り返し完成に至りました。

仙台味噌のおいしさをどのように唐揚げとして表現する
か苦悩しましたが、タレ付けという形で皆様にお届けする
こととなりました。
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東
北
で
育
て
ら
れ
た
鶏
肉

の
ム
ネ
肉
を
指
定
原
料
と

し
て
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

仙
台
味
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を
ベ
ー
ス
と
し

た
自
家
製
タ
レ
を
使
用
し

て
お
り
ま
す
。

＜～復興にかける想い～＞

震災の際は停電や給水停止といったインフラの途
絶により、飼料不足の状況となり工場だけでなく飼
育する鶏にも大きな被害を受けました。

そこから復旧できた現在、食肉を通して東北復興に
少しでも貢献できればと思い、美味しく安全な商品
を作れるよう日々の業務に取り組んでおります。

＜商品名＞古今東北 東北産若鶏ムネ肉使用レンジで！若鶏仙台味噌たれづけ唐揚げ
【分類】：畜産
【製造者】：プライフーズ株式会社
【製造地】：青森県三沢市
【主な原材料】：鶏肉（東北産）、たれ(砂糖、みそ（大豆を含む）、しょうゆ、還元水あめ、発酵調味料、

食塩）、しょうゆ、香辛料、砂糖、食塩、衣（小麦粉、でんぷん）、揚げ油（パーム油）/
加工デンプン、増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、着色料（カラメル）、調味料
（アミノ酸）、重曹

【内容量】：２００ｇ
【保存方法】：－１５℃以下で保存してください
【賞味期限】：３６５日間（製造日含む）
【JANコード】：４５７３３８１１８５９７１ 【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８４５９９

＜こだわりタレ付け＞

自家配合の味噌ダレをしっかりと衣へ馴染ませるた
め、加熱が終わった後にタレの中をくぐらせる「潜行
式」の方法でタレ付けしています。
これにより、上から
掛ける製法よりも
ムラなく付けること
ができます。
自家製のタレには
柔らかな甘味を出
すために中双糖を
使用しております。

＜おすすめの食べ方＞

商品を温めるだけで晩御飯のおかずにもおつ
まみとしてもお食べいただけます。
ご飯にキャベツ敷いた上に唐揚げを乗せ、
マヨネーズとお好みで一味唐辛子を掛けて
食べるのがおすすめです。

甘味のある味噌ダレにマヨネーズの酸味と唐
辛子のピリッとした辛さがマッチし、より深みの
ある味になります。

〈製
造
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こ
だ
わ
り
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下
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は
醤
油
ベ
ー
ス
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ン
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姜
を
加
え
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す
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そ
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下
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準

備
し
た
調
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鶏
肉
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合
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ふ
ん
わ
り
仕
上
げ
る
た
め

に
、
短
時
間
の
揚
げ
工
程

の
後
、
高
温
の
蒸
気
で
じ
っ

く
り
と
焼
き
上
げ
る
製
法

で
加
熱
し
て
お
り
ま
す
。
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