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古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

山
形
県
高
畠
町
産
デ
ラ
ウ
ェ
ア
使
用

飲
み
口
さ
わ
や
か
デ
ラ
ウ
ェ
ア
わ
い
ん

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協で購入できます。宅配
はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきた
で購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない可能性もございます。

山形県高畠町産デラウェア使用
飲み口さわやかデラウェアわいん

本体価格1,498円
（税込1,647円）

営業部チーフの齋藤浩行さん

高畠の風土を生かしたワイン造りに励むスタッ
フ。複数のワインコンクールで受賞、世界の銘醸
地に並ぶワイナリーを目指しています

高い技術を駆使し
て栽培されるワイ
ン用のデラウェア

1 ワインの種類によってステンレス製タンクと
木製の樽を使い分けます
2 ろ過装置。非常に細かいフィルターで微生物
を除去
3 製造部リーダーの松田旬一さんが毎日見
守っている発酵用タンク
4 別々のタンクから取り出したワインをブレン
ドし、テストを重ねます
5 瓶にワインを充填後、キャップシール、ラベリン
グ、箱詰めが行われます
6 高畠町が誇るデラウェアで造られた「飲み口
さわやかデラウェアわいん」

6

ん
と
明
治
時
代
ま
で
さ
か
の
ぼ
り
ま

す
。
現
在
、
地
元
の
農
家
で
は
生
食

用
の
デ
ラ
ウ
ェ
ア
を
ワ
イ
ン
用
に
応

用
す
る
有
核
栽
培
が
行
わ
れ
て
お
り
、

糖
度
を
上
げ
る
た
め
、
果
肉
を
小
さ

め
に
保
ち
、
完
熟
の
状
態
で
収
穫
し

て
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
に
納
入
し
て
い

ま
す
。

　

醸
造
家
で
あ
る
製
造
部
リ
ー
ダ
ー

の
松
田
旬
一
さ
ん
は
「
農
家
さ
ん
が

い
い
ぶ
ど
う
を
作
っ
て
く
れ
る
の
で
、

私
た
ち
も
そ
れ
に
応
え
る
い
い
ワ
イ

ン
を
作
ろ
う
と
一
生
懸
命
に
な
る
ん

で
す
」と
話
し
ま
す
。

醸
造
家
の
想
い
を
込
め
た

非
加
熱
製
法

　
収
穫
さ
れ
た
ぶ
ど
う
は
す
ぐ
に
冷
蔵

保
存
さ
れ
ま
す
。
そ
の
後
、
ぶ
ど
う
の

房
か
ら
茎
を
取
り
除
き
、
実
は
皮
を
付

け
た
ま
ま
圧
搾
機
に
送
っ
て
果
汁
を
搾

り
ま
す
。果
汁
は
一
晩
置
い
て
ろ
過
し
、

醸
造
タ
ン
ク
へ
。

　
大
き
な
ス
テ
ン
レ
ス
製
タ
ン
ク
の
中

で
酵
母
が
働
き
、
果
汁
の
糖
分
が
分
解

さ
れ
、
ア
ル
コ
ー
ル
に
変
化
し
て
い
く

発
酵
が
進
み
ま
す
。
発
酵
の
管
理
の
仕

方
で
甘
口
、
辛
口
な
ど
味
が
違
っ
て
く

る
た
め
、
狙
い
通
り
の
味
を
引
き
出
す

の
は
醸
造
家
の
腕
の
見
せ
ど
こ
ろ
。

　
一
般
的
な
ワ
イ
ン
醸
造
で
は
殺
菌
の

た
め
に
加
熱
処
理
を
し
ま
す
が
、
加
熱

に
よ
っ
て
香
り
や
味
わ
い
に
変
化
が
出

て
し
ま
う
こ
と
も
。
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー

が
大
切
に
し
て
い
る
の
は
一
切
加
熱
処

理
を
し
な
い
こ
と
。
０
・
45
ミ
ク
ロ
ン

と
い
う
非
常
に
目
の
細
か
い
フ
ィ
ル
タ
ー

で
微
生
物
を
除
去
す
る
方
法
を
採
用

し
、
ワ
イ
ン
の
風
味
を
よ
く
保
つ
よ
う

造
っ
て
い
る
の
で
す
。

　
そ
し
て
最
終
的
な
味
の
決
め
手
と
な

る
の
が
、
ブ
レ
ン
ド
。
タ
ン
ク
ご
と
に

微
妙
に
味
や
香
り
の
違
い
が
出
る
た
め
、

ブ
レ
ン
ド
し
て
調
整
を
図
り
ま
す
。甘
味
、

酸
味
、
香
り
の
バ
ラ
ン
ス
を
変
え
て
テ

ス
ト
し
、
最
適
な
ブ
レ
ン
ド
を
探
し
出

し
ま
す
。「
デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
よ
さ
を
生

か
し
た
い
自
分
の
狙
い
と
、
多
く
の
人

が
美
味
し
い
と
感
じ
ら
れ
る
味
の
両
方

を
実
現
し
た
ワ
イ
ン
に
な
っ
た
と
思
い

ま
す
」と
松
田
さ
ん
。

甘
酸
っ
ぱ
く
て
さ
わ
や
か
！

普
段
の
食
事
に
合
う
ワ
イ
ン

　
地
元
で
は
「
飲
み
口
さ
わ
や
か
デ
ラ

ウ
ェ
ア
わ
い
ん
」
を
郷
土
料
理
の
芋
煮

と
と
も
に
楽
し
む
人
も
多
い
と
か
。
営

業
部
チ
ー
フ
の
齋
藤
浩
行
さ
ん
に
よ
る

と「
甘
い
香
り
な
の
で
、ス
パ
イ
シ
ー
な

料
理
に
も
合
う
と
思
い
ま
す
」と
の
こ
と
。

デ
ラ
ウ
ェ
ア
の
甘
酸
っ
ぱ
さ
が
堪
能
で

き
、
普
段
の
食
事
で
気
軽
に
飲
め
る
ワ

イ
ン
で
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

　
山
形
県
高
畠
町
産
の
ぶ
ど
う
を
中
心

に
使
用
し
た
高
品
質
の
ワ
イ
ン
を
醸
造

し
て
い
る
高
畠
ワ
イ
ナ
リ
ー
。
な
か
で

も
高
畠
町
が
日
本
一
の
出
荷
量
を
誇
る

〝
デ
ラ
ウ
ェ
ア
〟
で
造
っ
た
ワ
イ
ン
は
、

や
や
辛
口
の
さ
わ
や
か
な
味
わ
い
が
魅

力
の
逸
品
で
す
。

ワ
イ
ン
用
に
糖
度
を
高
め
る

デ
ラ
ウ
ェ
ア
栽
培
の
技
術

　
ぶ
ど
う
が
美
味
し
く
育

つ
条
件
は
、
水
は
け
の

よ
い
土
地
で
あ
る
こ
と
、

十
分
な
日
照
が
あ
り
、

昼
夜
の
寒
暖
差
が
大
き

い
こ
と
、
成
熟
期
で
あ

る
夏
に
雨
が
少
な
い
こ

と
で
す
。
こ
れ
ら
の
条

件
に
恵
ま
れ
て
い
る
の

が
高
畠
町
。
デ
ラ
ウ
ェ

ア
栽
培
の
歴
史
は
、
な
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