
〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

東
北
産
豚
も
も
肉
・
岩
手
県
産
丸
大
豆
醤
油
使
用

し
ょ
う
ゆ
の
香
り
立
つ
し
っ
と
り
焼
き
豚

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしまで購入できます。宅配はみやぎ生協、
コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入
が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない可能性もございます。

東北産豚もも肉・
岩手県産丸大豆醤油使用

しょうゆの香り立つしっとり焼き豚
本体価格498円（税込537円）

加工部商品開発課課長の浅水勝宏さん

株式会社いわちくのスタッフ。生体搬入、と畜、
食肉処理から加工品の製造まで同敷地内で完
結する生産体制により安全で美味しい商品作り
に努めている

震災を乗り越えた八木澤商店の醤油と畜産王国岩手の
豚肉を存分に堪能できる焼き豚の完成

塊肉から手作業で余分な脂を削り取る

加熱工程（乾燥、スモーク、加熱）

真空パックした焼き豚にラベリング

八木澤商店の醤油作り。
熟成させたもろみを麻布
に包み、木桶に積み重ね、
重石をのせて醤油を搾る

調味液を注入するインジェクター

綿素材のネットに詰め、タレ付けする

を
中
心
と
し
た
東
北
産
の
豚
の
も
も

肉
を
、
成
形
せ
ず
そ
の
ま
ま
の
塊
で

使
っ
て
い
ま
す
。

　

味
付
け
の
要
は
醤
油
。
老
舗
醤
油

蔵
の
八
木
澤
商
店
か
ら
仕
入
れ
て
い

ま
す
。
陸
前
高
田
市
に
あ
る
八
木
澤

商
店
は
東
日
本
大
震
災
の
津
波
に
よ

り
蔵
と
工
場
が
流
さ
れ
ま
し
た
が
、

翌
々
年
に
は
自
社
工
場
で
の
製
造
を

開
始
。「
し
っ
と
り
焼
き
豚
」
に
は
岩

手
県
産
丸
大
豆
と
小
麦
を
使
っ
た
濃

口
醬
油
の
「
い
わ
て
丸
む
ら
さ
き
」
が

使
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

加
工
部
商
品
開
発
課
課
長
の
浅
水

勝
宏
さ
ん
は
「
八
木
澤
商
店
さ
ん
の
醤

油
を
使
う
こ
と
で
、
復
興
の
一
助
に

な
れ
ば
と
思
い
ま
す
。
調
味
液
、
肉
の

か
た
さ
、
や
わ
ら
か
さ
の
バ
ラ
ン
ス

を
求
め
て
試
作
を
繰
り
返
し
、
美
味

し
い
も
の
に
で
き
ま
し
た
。『
肉
肉
し
さ
』

を
楽
し
ん
で
ほ
し
い
で
す
ね
」
と
話
し

ま
す
。

手
間
を
惜
し
ま
な
い
製
造
工
程

　

工
場
で
は
、
ま
ず
マ
イ
ナ
ス
20
度

の
冷
凍
倉
庫
に
保
管
し
て
い
た
豚
肉

を
水
道
水
に
一
晩
浸
け
て
解
凍
し
ま

す
。
生
肉
を
使
用
し
な
い
の
は
、
冷
凍

肉
の
ほ
う
が
調
味
液
を
均
一
に
入
れ

る
こ
と
が
で
き
る
た
め
。
解
凍
後
の

肉
は
作
業
台
に
運
ん
で
さ
ば
き
、
余

分
な
脂
や
筋
を
削
り
ま
す
。

　

次
は
、
調
味
液
の
注
入
工
程
で
す
。

も
も
肉
を
コ
ン
ベ
ア
で
運
び
な
が
ら
、

イ
ン
ジ
ェ
ク
タ
ー
と
い
う
機
械
で
注
射

針
を
数
カ
所
に
差
し
、
調
味
液
を
入

れ
て
い
き
ま
す
。
そ
し
て
一
晩
か
け

て
調
味
液
を
浸
み
込
ま
せ
ま
す
。

　

翌
日
は
柵
ど
り
と
い
っ
て
、
規
定
の

重
量
に
切
り
分
け
ま
す
。
ネ
ッ
ト
詰
め

と
タ
レ
付
け
は
手
作
業
で
行
い
ま
す
。

そ
し
て
加
熱
工
程
へ
。
１
時
間
半
ほ

ど
か
け
て
、
乾
燥
、
ス
モ
ー
ク
、
加
熱

を
行
い
ま
す
。
ス
モ
ー
ク
す
る
際
に
は

ブ
ナ
の
チ
ッ
プ
を
使
用
。
そ
の
後
、
一

晩
冷
却
し
ま
す
。
最
後
は
、
袋
詰
め
し

た
後
、真
空
パ
ッ
ク
し
、ラ
ベ
ル
を
貼
っ

て
箱
詰
め
、
出
荷
と
な
り
ま
す
。

　

手
作
業
を
含
む
多
数
の
工
程
を
経

て
出
来
上
が
る
焼
き
豚
は
、
衛
生
管

理
が
き
ち
ん
と
行
わ
れ
て
い
る
こ
と

を
示
す
、
食
品
安
全
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト

シ
ス
テ
ム
Ｉ
Ｓ
Ｏ
２
２
０
０
０
の
認

証
を
取
得
し
た
工
場
で
作
ら
れ
て
い

ま
す
。
徹
底
し
た
衛
生
管
理
が
美
味

し
さ
の
裏
付
け
と
な
っ
て
い
る
の
で
す
。

焼
き
豚
の
味
わ
い
方
い
ろ
い
ろ

　

焼
き
豚
メ
ニ
ュ
ー
は
ア
イ
デ
ア
次
第
。

定
番
は
ラ
ー
メ
ン
の
ト
ッ
ピ
ン
グ
で
す

が
、
ス
ラ
イ
ス
し
て
そ
の
ま
ま
食
べ

た
り
、
目
玉
焼
き
に
添
え
た
り
。
浅
水

さ
ん
の
お
勧
め
は
、
薄
く
ス
ラ
イ
ス

し
て
野
菜
を
包
み
、
マ
ス
タ
ー
ド
を
つ

け
て
肉
巻
き
風
に
す
る
食
べ
方
。ま
た
、

チ
ャ
ー
ハ
ン
に
使
う
と
き
に
は
大
き
く

角
切
り
に
す
る
と
よ
り
美
味
し
い
と

の
こ
と
。「
ア
ヒ
ー
ジ
ョ
に
入
れ
る
の

も
い
け
る
ん
じ
ゃ
な
い
か
と
。
試
し
て

み
る
つ
も
り
で
す
」。
い
ろ
い
ろ
楽
し

め
る
焼
き
豚
で
す
。

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

　

焼
き
豚
は
、
普
段
の
料
理
を
ち
ょ
っ

と
豪
華
に
し
て
く
れ
る
食
材
で
す
。

岩
手
県
紫
波
町
の
株
式
会
社
い
わ
ち

く
が
開
発
し
た
の
は
、
豚
の
塊
肉
を

使
用
し
、
陸
前
高
田
市
・
八
木
澤
商

店
の
醤
油
を
使
っ
て
美
味
し
く
仕
上

げ
た
「
し
ょ
う
ゆ
の
香
り
立
つ
し
っ
と

り
焼
き
豚
」。
塊
肉
な
ら
で
は
の
し
っ

か
り
し
た
食
感
と
醤
油
の
風
味
が
食

欲
を
か
き
た
て
る
逸
品
で
す
。

東
北
産
の
原
材
料
を
吟
味

　

畜
産
王
国
の
岩
手
県
。
地
域
の
生

産
者
が
育
て
る
豚
は
主
に
ラ
ン
ド
レ
ー

ス
種（
白
豚
）や
バ
ー
ク
シ
ャ
ー
種（
黒

豚
）
等
３
種
を
掛
け
合
わ
せ
た
三さ

ん
げ
ん
と
ん

元
豚

で
す
。
各
品
種
の
長
所
を
合
わ
せ
持

つ
た
め
高
品
質
の
肉
が
得
ら
れ
ま
す
。

市
場
に
は
成
型
肉
の
焼
き
豚
も
あ
り

ま
す
が
、
い
わ
ち
く
で
は
岩
手
県
産
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