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有限会社佐々木仁平商店のみなさん

この味噌焼きおにぎりを始めたきっかけは、米の販売
が自由化され弊社の米の良さを知ってもらうための１
つの手段としておにぎりを始めました。今や「米屋さん」
と同じくらい「おにぎり屋さん」という認知度が確立され
ています。

「米屋」としての確かなお米、「おにぎり屋」としての確
かな技術をこのおにぎりで感じて欲しいです。

岩手県産ひとめぼれ使用 冷凍商品
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＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

岩手県釜石市は浸水区域と非浸水区域があり、
佐々木仁平商店はほぼその境目のあたりでしたが
地形的に低い位置にあり、店舗内は２メートルほど
浸水、店内はほぼ全壊でした。上記の通り、釜石に
は非浸水区域もありましたので、何とかして一早く
店舗を再開しなければという思いで、震災後３日目
からボランティアをお願いせず従業員（５名程）で全
て片付けました。契約農家さんからトラック１台を貸
して頂き、１か月後には配達を再開しました。米の
精米機械なども全壊のため、応急で買った小型の
精米機２台で１日中精米する日々でした。

震災後２日目の夜、先代（故 佐々木東一）に「もう
商売は無理だ。今ならまだ遅くない、サラリーマンと
して働き商売はやめよう」と提案されました。当時私
は店を継ぐために釜石へ戻り２年になろうかという
時でしたので、「俺は釜石で育って釜石にお世話に
なった。だからこの町でこの店をやめる気はない。」
ときっぱり断りました。この時自分の商売魂に火が
付いたのかもしれません。

＜おすすめの食べ方＞

焼き目をつけすぎると解凍後も固く
感じることがありますので、あえて
焼き目はあまりつけていません。
「こんがり派」の方はレンジで温めた
後（６００Ｗ・約２分）、１分程トース
ターで焦げ目をつけますと美味しく
召し上がれます。アレンジで市販の
たまごスープの中に温めた味噌焼
きおにぎりを入れた「味噌卵雑炊」
もオススメです。
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＜こだわりの人の手＞
「おにぎり」は機械が人の手に勝て
ない数少ない商品です。
機械には作れない、人の手で丹精
込めて握ったふっくらおにぎりを
是非実感して頂きたいです。
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＜商品名＞古今東北 岩手県産ひとめぼれ使用 ふっくら手作り味噌焼きおにぎり
【分類】：日配
【製造者名】：有限会社佐々木仁平商店
【製造地】：岩手県釜石市
【主な原材料】：ご飯（米(岩手県産)）、味噌、砂糖、みりん、酒、食塩、鰹節エキス、鰹節粉末、昆布粉末、

唐辛子、魚醤（魚介類）、かつおエキス、大豆油、ごま油／調味料（アミノ酸等）、酸味料、
酒精、（一部に大豆・ごま・魚醤（魚介類）を含む）

【内容量】：１０５ｇ×４個
【賞味期限】 ： １８０日
【保存方法】：要冷凍（－１８℃以下で保存）
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８５２３０
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８５２３７


