
〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

東
北
産
胡
瓜
使
用

パ
リ
ッ
と
み
ち
の
く
し
な
べ
き
ゅ
う
り

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしま、生協共立社で購入できます。宅配はみやぎ生協、
コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入が可能です。
※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

東北産胡瓜使用
パリッとみちのくしなべきゅうり

本体価格328円
（税込354円）

内
を
は
じ
め
東
北
各
地
か
ら
集
荷
し
た

き
ゅ
う
り
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

強
い
プ
レ
ス
が

「
パ
リ
ッ
と
」の
秘
訣

　
原
材
料
の
き
ゅ
う
り
は
ま
ず
塩
蔵
さ

れ
ま
す
。
製
造
課
長
の
鈴
木
誠
さ
ん
は

「
き
ゅ
う
り
の
新
鮮
さ
が
漬
け
物
の
品

質
の
よ
さ
に
つ
な
が
る
の
で
、
入
荷
し

た
ら
す
ぐ
に
漬
け
込
み
ま
す
」
と
話
し

ま
す
。
海
水
か
ら
作
ら
れ
た
原
塩
を
使

用
し
乳
酸
発
酵
さ
せ
、
最
終
的
に
25
％

程
度
の
濃
度
で
半
年
間
以
上
じ
っ
く
り

塩
漬
け
す
る
と
、し
な
び
た
状
態
に
。

　
次
は
脱
塩
工
程
。
１
ｔ
の
タ
ン
ク
に

井
戸
水
を
満
た
し
、
塩
蔵
し
た
き
ゅ
う

り
を
入
れ
、
ま
る
１
日
浸
し
て
お
き
ま

す
。
塩
抜
き
し
た
き
ゅ
う
り
は
水
で
洗

い
、
選
別
し
て
プ
レ
ス
工
程
へ
。
大
き

な
容
器
に
約
２
ｔ
の
き
ゅ
う
り
を
入
れ
、

２
時
間
ほ
ど
か
け
て
ゆ
っ
く
り
と
金
属

板
を
押
し
下
げ
て
圧
力
を
か
け
る
こ
と

で
、
水
分
を
さ
ら
に
減
ら
し
ま
す
。
こ

の
ひ
と
手
間
を
か
け
る
工
程
が
、パ
リ
ッ

と
し
た
食
感
に
仕
上
げ
る
ポ
イ
ン
ト
な

の
で
す
。

　
調
味
液
は
自
社
製
造
の
本
醸
造
醤
油

に
酢
、
食
塩
な
ど
を
混
ぜ
、
唐
辛
子
も

少
量
。食
べ
る
時
に
ほ
ん
の
少
し
ピ
リ
ッ

と
感
じ
る
味
わ
い
に
な
り
ま
す
。
１
週

間
漬
け
こ
ん
だ
後
、
袋

詰
め
し
、ボ
イ
ル
殺
菌
、

冷
却
、
乾
燥
の
工
程
を

経
て
出
荷
し
ま
す
。

　
品
質
管
理
課
長
の
櫻

井
圭よ

し
な
お尚
さ
ん
は
「
一
昨

年
、Ｊ
Ｆ
Ｓ

–

Ｂ
規
格

と
い
う
食
品
安
全
規
格

の
適
合
認
証
を
取
得
し
ま
し
た
。
衛
生

管
理
を
徹
底
し
て
い
ま
す
の
で
食
品
の

安
全
性
と
高
い
品
質
を
保
っ
て
い
ま
す
」

と
自
信
を
見
せ
ま
し
た
。

ア
イ
デ
ア
次
第
で

美
味
し
い
料
理
に

　
し
な
べ
き
ゅ
う
り
は
も
ち
ろ
ん
そ
の

ま
ま
食
べ
る
の
が
基
本
で
す
が
、
ア
レ

ン
ジ
も
楽
し
い
漬
け
物
で
す
。マ
ヨ
ネ
ー

ズ
を
つ
け
て
酒
の
つ
ま
み
に
、
ま
た
細

か
く
き
ざ
ん
で
、
パ
ス
タ
ソ
ー
ス
に
入

れ
た
り
、
他
の
具
と
合
わ
せ
て
混
ぜ
ご

飯
に
し
た
り
、サ
ラ
ダ
の
具
に
し
た
り
。

営
業
課
長
補
佐
の
工
藤

祐
樹
さ
ん
の
お
す
す
め

は
炒
飯
に
混
ぜ
る
食
べ

方
だ
と
か
。し
な
べ
き
ゅ

う
り
を
食
卓
の
名
脇
役

と
し
て
、
そ
の
味
と
食

感
を
楽
し
み
た
い
も
の

で
す
。

　
日
本
の
食
卓
に
欠
か
せ
な
い
の
が
漬

け
物
。
山
形
県
名
物
の
漬
け
物
と
い
え

ば
Ｊ
Ａ
櫛
引
農
村
工
業
農
業
協
同
組
合

連
合
会
（
山
形
県
鶴
岡
市
）
が
製
造
す

る「
し
な
べ
き
ゅ
う
り
」で
す
。長
期
間

の
塩
蔵
で
し
な
び
た
状
態
に
な
っ
た
き
ゅ

う
り
は
醤
油
ベ
ー
ス
の
味
付
け
で
ご
飯

が
進
む
美
味
し
さ
に
。
パ
リ
ッ
と
歯
応

え
も
よ
く
、
き
ざ
ん
で
さ
ま
ざ
ま
な
料

理
に
応
用
で
き
る
の
も
魅
力
で
す
。

庄
内
き
ゅ
う
り
生
産
の

活
性
化
に
貢
献

　
鶴
岡
市
、
酒
田
市
を
含
む
庄
内
地
方

は
、山
形
県
内
有
数
の
き
ゅ
う
り
産
地
。

１
９
５
０
年
代
か
ら
漬
け
物
加
工
に
も

向
い
て
い
る〝
と
き
わ
系
〟品
種
の
き
ゅ

う
り
栽
培
が
盛
ん
に
な
り
、
そ
の
よ
さ

を
生
か
し
て
特
徴
あ
る
漬
け
物
が
開
発

さ
れ
ま
し
た
。
な
か
で
も
、
発
売
か
ら

50
年
以
上
に
わ
た
っ
て
多
く
の
人
に
親

し
ま
れ
て
き
た
の
が
し

な
べ
き
ゅ
う
り
で
す
。

水
分
が
失
わ
れ
て
張
り

の
な
い
縮
ん
だ
状
態
に

な
る
こ
と
を
「
し
な
び

る
・
し
な
び
た
」
と
い

い
ま
す
が
、
山
形
県
で

は
「
し
な
べ
」
と
い
い

ま
す
。

　
業
務
部
長
の
菅
原
賢
一
さ
ん
は
「
地

元
の
き
ゅ
う
り
生
産
活
性
化
の
た
め
に

で
き
た
の
が
し
な
べ
き
ゅ
う
り
で
す
。

農
家
さ
ん
が
一
生
懸
命
作
っ
て
く
れ
た

も
の
を
美
味
し
い
商
品
に
加
工
し
て
届

け
る
こ
と
が
、
生
産
者

の
生
活
を
守
り
、
消
費

者
の
方
々
の
食
を
守
る

こ
と
に
つ
な
が
る
と
考

え
て
い
ま
す
」
と
理
念

を
語
っ
て
く
れ
ま
し
た
。

　
現
在
は
需
要
が
多
く

な
っ
た
た
め
、
山
形
県

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

業務部長の
菅原賢一さん

業務部製造課長
の鈴木誠さん

企画管理部品質管理課長の
櫻井圭尚さん

業務部営業課長補佐の
工藤祐樹さん

しなべきゅうりを
使ったパスタ

ＪＡ櫛引農村工業農業協同組合連合会のみなさん。地元の農家の方々と連携して農産加工品作りに励んでいる

塩抜き後のきゅうりから、しなべきゅうり用
にスタッフが目視で長さ、太さを揃えて選ぶ
（その他は別の用途に使用）

袋詰め工程。きゅうりと調味液110gを自動で袋に充填最終工程。商品を目視で検品、段ボール箱に詰めていく

醤油ベースの調味液に１週間漬け込む プレス工程。金属板で圧搾すると、側面の穴から水が
浸み出す
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