
〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

生
姜
香
る
三
陸
水
揚
げ

さ
ん
ま
甘
露
煮

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、青森県民生協で
購入できます。宅配はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープ
あおもり、コープあきたで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

生姜香る三陸水揚げ　
さんま甘露煮
本体価格498円
（税込537円）

な
い
よ
う
夕
方
か
ら
翌
朝
ま
で
時
間
を

か
け
て
ゆ
っ
く
り
解
凍
し
、
新
鮮
さ
を

保
ち
ま
す
。
水
槽
に
入
れ
て
洗
浄
し
た

後
、専
用
機
械
で
頭
と
尾
を
切
り
取
り
、

食
べ
や
す
い
大
き
さ
に
カ
ッ
ト
、
内
臓

を
取
り
出
し
ま
す
。
再
度
洗
浄
し
、
塩

水
に
漬
け
て
生
臭
さ
を
取
っ
て
か
ら
、

今
度
は
真
水
で
洗
い
ま
す
。

　
金
属
探
知
機
を
通
し
て
異
物
が
な
い

か
確
認
後
に
、
缶
に
さ
ん
ま
の
身
を
入

れ
て
調
味
液
を
充
填
。
第
一
工
場
長
の

八
巻
直
人
さ
ん
は
「
と
ろ
り
と
粘
性
の

あ
る
調
味
液
を
ス
ム
ー
ズ
に
充
填
す
る

た
め
、
コ
ッ
ク
の
口
径
を
太
く
す
る
技

術
改
良
を
行
い
ま
し
た
」
と
工
夫
を
語

り
ま
す
。

　
香
り
の
良
い
千
切
り
生
姜
を
ト
ッ
ピ

ン
グ
し
た
ら
、
完
全
密
封
す
る
た
め
に

１
０
０
分
の
１
ミ
リ
の
精
度
で
缶
と
蓋

を
締
め
ま
す
。
缶
を
並
べ
た
バ
ス
ケ
ッ

ト
を
蒸
気
窯
に
入
れ
、
３
年
間
常
温
保

存
で
き
る
条
件
を
満
た
す
殺
菌
を
行

い
、完
成
で
す
。

食
べ
方
の
工
夫
も
楽
し
ん
で

　

そ
の
ま
ま
ご
飯
の
お
か
ず
と
し
て
、

酒
の
つ
ま
み
と
し
て
も
好
評
で
す
が
、

応
用
も
で
き
ま
す
。
常
温
食
品
グ
ル
ー

プ
の
田
中
悠
登
さ
ん
の
お
す
す
め
は
炊

き
込
み
ご
飯
。「
醤
油
ベ
ー
ス
に
人
参

な
ど
の
野
菜
を
加
え
、
さ
ん
ま
甘
露
煮

を
１
缶
丸
ご
と
入
れ
て
炊
く
と
、
美
味

し
い
ご
飯
に
な
り
ま
す
」。
普
段
の
食

卓
に
も
備
蓄
に
も
欠
か
せ
な
い
缶
詰
と

い
え
そ
う
で
す
。

　
世
界
三
大
漁
場
と
い
わ
れ
る
三
陸
沖

は
魚
の
宝
庫
で
あ
り
、
三
陸
沿
岸
の
港

に
水
揚
げ
さ
れ
る
さ
ん
ま
の
活
き
の
よ

さ
は
折
り
紙
付
き
。
そ
の
さ
ん
ま
を
原

料
に
甘
露
煮
の
缶
詰
を
製
造
し
て
い
る

の
が
株
式
会
社
Ｓ
Ｔ
Ｉ
ミ
ヤ
ギ
で
す
。

隠
し
味
に
仙
台
味
噌
を
使
っ
て
い
る
の

が
ミ
ソ
。
コ
ク
の
あ
る
美
味
し
さ
で
食

卓
を
盛
り
上
げ
ま
す
。

石
巻
で
工
場
の
復
興
に
努
力

　
株
式
会
社
Ｓ
Ｔ
Ｉ
ミ
ヤ
ギ
の
前
身
は

三
洋
食
品
株
式
会
社
で
、
日

本
の
ツ
ナ
缶
製
造
の
先
駆
け

で
し
た
。
石
巻
港
を
目
の
前

に
し
た
工
場
で
は
、
さ
ば
や

か
つ
お
な
ど
の
缶
詰
も
製
造

し
て
い
ま
し
た
。
し
か
し
、

東
日
本
大
震
災
の
津
波
で
す

べ
て
流
さ
れ
て
し
ま
っ
た
の

で
す
。
従
業
員
全
員
が
無
事

だ
っ
た
の
が
不
幸
中
の
幸
い
で
し
た
。

　
早
期
復
旧
を
決
意
し
て
翌
年
に
工
場

を
再
建
す
る
も
、
販
路
は
元
に
戻
ら
ず

苦
労
の
連
続
で
す
。
そ
し
て
２
０
１
５

年
に
株
式
会
社
Ｓ
Ｔ
Ｉ
フ
ー
ド
ホ
ー
ル

デ
ィ
ン
グ
ス
の
グ
ル
ー
プ
会
社
と
し
て

再
出
発
す
る
に
至
り
ま
し
た
。
社
長
の

駒
井
浩
明
さ
ん
は
「
苦
し
い
時
期
を
み

ん
な
で
乗
り
越
え
て
き
ま
し
た
。
三
陸

の
魚
を
生
か
し
た
美
味
し
い
食
品
を
届

け
た
い
と
の
思
い
が
こ
の
さ
ん
ま
の
甘

露
煮
に
も
つ
な
が
っ
て
い
ま
す
」
と
努

力
の
末
の
笑
顔
を
見
せ
ま
す
。

仙
台
味
噌
が
ポ
イ
ン
ト
の

商
品
開
発

　
さ
ん
ま
の
消
費
量
は
、
近
年
減
少
傾

向
に
あ
り
ま
す
。
そ
こ
で
さ
ん
ま
の
よ

さ
を
再
認
識
し
て
も
ら
お
う
と
商
品
開

発
に
着
手
。
一
般
的
な
水
煮
や
煮
付
け

で
は
な
い
、
新
し
い
味
の
探
求
が
始
ま

り
ま
し
た
。

　
常
温
食
品
部
長
の
松
野
宏
昭
さ
ん
は

「
甘
す
ぎ
ず
、
お
か
ず
に
な
る
も
の
と

考
え
て
ひ
ら
め
い
た
の
が
味
噌
煮
と
の

合
わ
せ
技
で
す
。
隠
し
味
程
度
に
味
噌

を
使
っ
た
調
味
液
に
し
、
コ
ク
の
あ
る

味
わ
い
の
甘
露
煮
に
な
り
ま
し
た
」
と

話
し
ま
す
。

豊
富
な
製
造
経
験
に
基
づ
く

徹
底
し
た
品
質
管
理

　
製
造
は
ま
ず
、
冷
凍
保
存
さ
れ
て
い

る
さ
ん
ま
の
解
凍
か
ら
。
細
胞
を
壊
さ

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

取締役社長の駒井浩明さん。缶詰をメ
インに魚食文化を広めるべく采配を振
るっている

第一工場長の八巻直人さん。品質の
高い食品づくりのための製造工程管
理を担っている

常温食品部常温食品グループの田
中悠登さん。松野さんとともに営業
面を担当

常温食品部長の松野宏昭さん。商品
開発や営業を担当

製造、営業、事務スタッフのみなさん。石巻港そばの工場で美味しい缶詰食品作りに励んでいる

さんまを１尾ずつコンベア脇にある溝に入れ、カッター
で頭と尾を切り落とす

千切り生姜をトッピング

計量しながら切り身を缶に入れる地元の醤油をベースに仙台味噌を隠し味に加えた調
味液を充填する

缶をバスケットに並べて蒸気釜に入れ、殺菌を行う。この後
は箱詰めし、倉庫で保管する
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