
まろ旨昆布茶 三
陸
産
真
昆
布
の
美
味
し
さ
を

最
大
限
に
引
き
出
し
た

昆
布
茶
で
す
。

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

三
陸
産
の
真
昆
布
を
使
用
し

た
昆
布
茶
で
す
。

三
陸
沿
岸
は
親
潮
と
黒
潮
が

ぶ
つ
か
る
世
界
三
大
漁
場
の
一

つ
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
こ
の

肥
沃
な
海
で
育
っ
た
真
昆
布
の

美
味
し
さ
を
最
大
限
に
引
き

出
し
た
昆
布
茶
は
ま
ろ
や
か
な

旨
み
と
と
ろ
み
が
特
長
で
す
。

東
北
で
は
昆
布
茶
を
メ
イ
ン
に

製
造
し
て
い
る
メ
ー
カ
ー
が
あ

り
ま
せ
ん
。
「昆
布
茶
」カ
テ
ゴ

リ
に
於
い
て
関
西
エ
リ
ア
で
は

７
～
８
割
の
シ
ェ
ア
が
あ
り
、
手

間
と
時
間
を
惜
し
ま
ず
に
ひ
と

つ
ひ
と
つ
の
手
作
り
に
こ
だ
わ

る
不
二
食
品
（株
）で
製
造
し

ま
し
た
。

そ
の
ま
ま
飲
む
だ
け
で
な
く
、

調
味
料
と
し
て
お
料
理
に
も
ご

使
用
頂
け
ま
す
。

不二食品株式会社のみなさん

不二食品は、長年培われた伝統の技術を守りながらも、現代
の嗜好にあわせた商品づくりを行い、厳しい品質管理の基、
「安心・安全・美味しい」を追求する食品加工メーカーです。
当社の会社名である「不二食品」の由来は、「世の中に二つ
とない味を作る」の理念に基づいています。ロゴマークのひょ
うたんには、「同じ形が二つとない瓢箪（ひょうたん）＝世の中
に二つとない味」を意味し、当社が自信を持って作り上げた
商品をお届けする想いを形にしたものです。

三陸産昆布使用



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 三陸産昆布使用 まろ旨昆布茶
【分類】：嗜好品

【製造者名】：不二食品株式会社
【製造地】：大阪府大阪市
【主な原材料】：食塩（国内製造）、砂糖、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）
【内容量】：６０ｇ
【保存方法】：高温多湿を避け、常温で保存してください。
【賞味期限】：５４０日
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８５１３１
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８５１３８

＜おすすめの食べ方＞

「まろ旨昆布茶」は、昆布のまろやかなうま味ととろ
みが特長で、そのまま飲むだけでなく調味料として
お料理にもご使用頂けます。塩や醤油等の調味料
を控えめにでき、素材の味を活かし美味しく、健康的
なお料理をお作り頂けます。

・ごはんに昆布茶をまんべんなく混ぜて、天かす、紅
生姜、青のりを加えて混ぜ合わせた無限おにぎりは
やみつきになる味わいです。

・お好きな野菜を下処理、カットした後、レンジ加熱し、
昆布茶とごま油で和え、味をなじませたらナムルに
もなります。

・その他お肉の下味や、コンソメの代わりにポトフな
どの洋食メニューへも幅広くご活用頂けます。

＜昆布茶と不二食品＞

東北では昆布茶をメインに製造しているメー
カーがありません。本商品を製造している不
二食品の昆布茶は「昆布茶」カテゴリに於い
て関西エリアでは７～８割のシェアがあり、日
経ＰＯＳセレク
ションの昆布茶
カテゴリーにて
２０２３年度まで
の実績で売り上
げ１位をいただ
いてます。

〈こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

昆
布
を
熱
風
乾
燥
し
、

粉
末
加
工
す
る
こ
と
か

ら
昆
布
茶
の
製
造
が
は

じ
ま
り
ま
す
。

長
年
昆
布
茶
を
つ
く
っ

て
き
た
ノ
ウ
ハ
ウ
を
遺

憾
な
く
発
揮
し
、
昆
布

の
持
つ
う
ま
み
を
よ
り

引
き
出
せ
る
よ
う
に
調

味
料
と
調
合
し
作
り
上

げ
て
い
ま
す
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

東北の原料を使用し、地産地消に繋がる商
品づくりを心掛けて開発してまいりました。不
二食品の本社工場は大阪に構えております
が、「まろ旨昆布茶」を通じて、多くの組合員
様にお届けし、復興のお役に立てればと考え
ております。

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

三
陸
産
真
昆
布
を
使

用
し
た
昆
布
茶
で
す
。

三
陸
沿
岸
は
親
潮
と

黒
潮
が
ぶ
つ
か
る
世

界
三
大
漁
場
の
一
つ

で
す
。
こ
の
肥
沃
な
海

で
育
っ
た
真
昆
布
の

美
味
し
さ
を
最
大
限

に
引
き
出
し
た
昆
布

茶
は
ま
ろ
や
か
な
旨

み
と
と
ろ
み
が
特
長

で
す
。


