
男爵のこだわりポテサラＳ・Ｍ・Ｌ・ＬＬ

宮
城
県
産
男
爵
芋
を
使
用
。

お
芋
の
食
感
を
感
じ
ら
れ
る

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

宮
城
県
産
登
米
市
で
作
ら

れ
た
男
爵
芋
を
使
用
し
ま

し
た
。

男
爵
芋
の
食
感
や
風
味
を

生
か
す
た
め
、
さ
っ
ぱ
り
と

し
た
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
を
２
種
選

定
し
、
配
合
比
率
に
こ
だ

わ
り
ま
し
た
。
ま
た
、
生
の

玉
ね
ぎ
ス
ラ
イ
ス
を
使
用

す
る
こ
と
で
玉
ね
ぎ
の
風

味
を
出
し
て
い
ま
す
。

株式会社キタカミデリカのみなさん

実際にじゃが芋農場に伺い、農家さんの想いをお聞
きしました。宮城県登米市で採れた「男爵芋」本来の
おいしさを活かすように、試行錯誤しながらポテトサ
ラダを作り上げました。食を通じてのご縁を大切にし
ていき、これからもお子様からお年寄りまで全てのお
客様においしいお惣菜を提供し喜んでいただける商
品づくりを目指して参ります。

宮城県産



【古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 宮城県産男爵のこだわりポテサラ Ｓ・Ｍ・Ｌ・ＬＬ
【分類】：惣菜
【製造者名】：株式会社キタカミデリカ
【製造地】：岩手県北上市
【主な原材料】：じゃがいも（宮城県産）、半固体状ドレッシング、サラダクリーミードレッシング、ベーコン、きゅうり、

にんじん、たまねぎ、砂糖、鶏卵加工品、食塩、りんご酢、マスタード、小麦粉加工品、
チキンブイヨンパウダー、果糖ぶどう糖液糖、香辛料/増粘剤（加工でん粉、増粘多糖類）、
ｐＨ調整剤、調味料（アミノ酸等）、加工でん粉、グリシン、カゼインＮａ、リン酸塩（Ｎａ）、酸味料、
くん液、酸化防止剤（Ｖ．Ｃ、亜硫酸Ｎａ）、乳化剤、香辛料抽出物、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、
着色料（クチナシ）、（一部に卵・乳成分・小麦・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

【内容量】：Ｓ８３ｇ、Ｍ１１８ｇ、Ｌ１８０ｇ、ＬＬ２８０ｇ
【保存方法】：要冷蔵（１０℃以下）
【賞味期限】：店着から３日間
【ＪＡＮコード】： ４５７３３８１１８４９５０（Ｓサイズ）、４５７３３８１１８４９１２（Ｍサイズ）、

４５７３３８１１８４９２９（Ｌサイズ）、４５７３３８１１８４９４３（ＬＬサイズ）
【ＩＴＦコード】：なし

＜キタカミデリカのめざす姿＞

キタカミデリカは『新鮮な原料』と『地域
の味』を大切にしたサラダ・惣菜の生産
を行っています。主要な生産品は、各種
多様なサラダ、カット野菜、煮物等の和
惣菜で、東北各地の大勢のお客様に喜
んでいただき、尚且つ元気になっていた
だけるような安全で安心、そして美味し
い惣菜作りに日々取組んでおります。

お子様からお年寄りまですべてのお客
様に「元気のもと（おいしさ、美と健康）」
になる「おそうざい（時間価値）」を提供し、
食を通して豊かな社会づくりに貢献しま
す。

～キタカミデリカＨＰ「ごあいさつ」より抜粋～

＜おすすめの食べ方＞
家庭で作るには、芋を蒸したり、つぶし
たりなど、手間がかかるポテトサラダを
”完成品”として、店頭に並べていただ
きます。味付けや野菜の具材も混ぜ込
まれているので、シンプルに、そのまま
召し上がっていただくのがオススメです。

毎日の食卓に副菜として、お客様の健康に「ポテトサラダ」で
貢献できればと思っています。

〈
こ
だ
わ
り
の
製
法
〉

じ
ゃ
が
芋
の
美
味
し
さ
を
最
大
限
、

商
品
に
表
現
す
る
た
め
１
次
加
工

さ
れ
た
じ
ゃ
が
芋
で
は
な
く
、
皮
つ

き
・
土
つ
き
の
ま
ま
仕
入
れ
て
い
ま

す
。
そ
れ
を
１
つ
１
つ
洗
浄
、
カ
ッ

ト
を
行
い
、
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
製
造

工
場
で
は
珍
し
い
「
せ
い
ろ
」
で
蒸

し
て
い
ま
す
。
皮
と
身
の
間
に
デ
ン

プ
ン
が
多
く
含
ま
れ
美
味
し
い
と

さ
れ
て
い
る
の
で
、
工
夫
し
な
が

ら
皮
む
き
を
行
っ
て
い
ま
す
。

調
理
工
程
で
は
、
「
素
材
を
活
か

す
」
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
製
造
し
て
い

ま
す
。
男
爵
芋
の
食
感
や
風
味
を

生
か
す
た
め
、
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
マ

ヨ
ネ
ー
ズ
を
２
種
を
選
定
し
、
配

合
比
率
に
こ
だ
わ
り
ま
し
た
。
ま

た
、
生
の
玉
ね
ぎ
ス
ラ
イ
ス
を
使

用
す
る
こ
と
で
玉
ね
ぎ
の
風
味
を

出
し
て
い
ま
す
。

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞

私たちは、岩手県北上市の企業です。現在の従業員共々、震
災の時に被災した記憶が今でも残っています。あの日から工
場の立て直しに全員で奮闘してきました。１２年が経ち、工場も
軌道に乗ってきました。今回、宮城県産のじゃが芋を使用し、
ポテトサラダを商品化させてもらえることで、少しでも地域に貢
献できればと思っています。 （２０２３．７）

〈こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

宮
城
県
登
米
市
で
生
ま
れ
育
っ
た
、

新
じ
ゃ
が
の
「
男
爵
芋
」と
い
う
品

種
を
使
用
し
ま
し
た
。

男
爵
芋
は
、
日
本
の
じ
ゃ
が
芋
を

代
表
す
る
品
種
の
１
つ
で
、
長
年
に

わ
た
り
お
客
様
に
親
し
ま
れ
て
い

ま
す
。
特
に
、
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
や
コ

ロ
ッ
ケ
な
ど
の
、
つ
ぶ
し
て
使
う
調

理
に
向
い
て
い
る
と
言
わ
れ
て
お

り
、
加
熱
す
る
と
ホ
ク
ホ
ク
と
し

た
食
感
を
楽
し
め
る
の
が
、
特
徴

に
な
っ
て
い
ま
す
。


