
〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

南
蔵
王
山
麓
天
然
水
使
用

深
煎
り
焙
煎
の

味
わ
い
ア
イ
ス
コ
ー
ヒ
ー

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品は、みやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協で購入できます。
宅配はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープ
あきたで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

南蔵王山麓天然水使用
深煎り焙煎の味わいアイスコーヒー

本体価格398円
（税込429円）

れ
た
特
注
品
。
コ
ー
ヒ
ー
の
油
脂
分
も

通
す
た
め
、
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
が

特
徴
で
す
。
湯
を
拡
散
状
に
注
ぐ
こ
と

を
間
欠
的
に
行
い
、
抽
出
し
ま
す
。
そ

の
後
、
冷
却
工
程
を
経
て
大
き
な
タ
ン

ク
に
送
ら
れ
、
殺
菌
。
紙
パ
ッ
ク
に
充

填
さ
れ
て
出
荷
と
な
り
ま
す
。

淹
れ
立
て
の
美
味
し
さ
を
届
け
る

　
製
造
部
長
の
長
橋
健
一
さ
ん
は
「
入

荷
し
た
豆
に
異
臭
や
カ
ビ
な
ど
が
な
い

か
、
淹
れ
た
時
の
味
は
よ
い
か
、
ロ
ッ

ト
ご
と
に
必
ず
確
認
し
て
い
ま
す
。
ま

た
製
造
技
術
面
で
も
、
妥
協
せ
ず
に
美

味
し
さ
を
追
求
し
て
い
ま
す
」
と
日
々

の
努
力
を
話
し
ま
す
。

　

甘
味
、
酸
味
、
苦
味
の
バ
ラ
ン
ス
が

よ
く
、
後
味
す
っ
き
り
。
お
気
に
入
り

の
ス
イ
ー
ツ
と
と
も
に
味
わ
い
た
い
も

の
で
す
。

　
お
茶
と
並
ん
で
私
た
ち
の
生
活
に
欠

か
せ
な
い
飲
み
物
、
コ
ー
ヒ
ー
。
こ
の

４
月
か
ら
古
今
東
北
に
新
し
く
「
南
蔵

王
山
麓
天
然
水
使
用 

深
煎
り
焙
煎
の

味
わ
い
ア
イ
ス
コ
ー
ヒ
ー
」
が
加
わ
り

ま
す
。

ブ
ラ
ジ
ル
産
コ
ー
ヒ
ー
豆
と

七
ヶ
宿
町
の
伏
流
水
を
使
用

　

企
画
は
約
１
年
前
に
ス
タ
ー
ト
。
商

品
に
東
北
の
魅
力
を
加
え
た
い
と
い
う

点
か
ら
、
宮
城
県
の
蔵
王
山
麓
に
湧
く

天
然
水
を
ア
イ
ス
コ
ー
ヒ
ー
に
使
用
し

て
い
る
服
部
コ
ー
ヒ
ー
フ
ー
ズ
株
式
会

社
と
協
力
し
て
の
開
発
と
な
り
ま
し
た
。

営
業
部
課
長
の
磯
谷
綾
子
さ
ん
は
「
何

度
も
試
作
を
重
ね
、
格
別
な
味
わ
い
の

ア
イ
ス
コ
ー
ヒ
ー
が
で
き
ま
し
た
。
多

く
の
人
に
美
味
し
さ
を
楽
し
ん
で
ほ
し

い
で
す
」と
話
し
ま
す
。

　
味
の
決
め
手
は
、な
に
よ
り
コ
ー
ヒ
ー

豆
の
品
質
。
選
ん
だ
の
は
ブ
ラ
ジ
ル
産

最
高
等
級
の
生
豆
で
す
。
ブ
ラ
ジ
ル
で

は
欠
点
豆
等
の
割
合
に
よ
り
ナ
ン
バ
ー

２
か
ら
８
ま
で
グ
レ
ー
ド
分
け
さ
れ
て

お
り
、
数
字
が
小
さ
い
方
が
高
品
質
と

の
こ
と
。
欠
点
豆
が
ゼ
ロ
と
い
う
こ
と

は
あ
り
得
な
い
と
の
考
え
か
ら
、
ナ
ン

バ
ー
１
は
な
く
、
２
が
最
高
等
級
と
さ

れ
て
お
り
、
今
回
は
そ
の
ナ
ン
バ
ー
２

の
生
豆
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

　

コ
ー
ヒ
ー
を
抽
出
す
る
水
も
重
要
な

要
素
。
宮
城
県
七
ヶ
宿
町
の
ブ
ナ
林
か

ら
汲
み
上
げ
た
、
な
め
ら
か
な
天
然
水

が
コ
ー
ヒ
ー
の
美
味
し
さ
を
引
き
立
て

ま
す
。

焙
煎
と
ネ
ル
ド
リ
ッ
プ
の
技

　

コ
ー
ヒ
ー
豆
は
、
ま
ず
生
豆
ク
リ
ー

ナ
ー
に
投
入
、
ゴ
ミ
な
ど
の
異
物
を
取

り
除
い
た
後
、
豆
の
種
類
別
に
貯
蔵
で

き
る
生
豆
サ
イ
ロ
に
送
ら
れ
ま
す
。
そ

し
て
焙
煎
機
へ
。
一
度
に
焙
煎
す
る
の

は
最
大
１
2
０
キ
ロ
グ
ラ
ム
。
半
熱
風

式
焙
煎
機
で
イ
タ
リ
ア
ン
ロ
ー
ス
ト
と

い
わ
れ
る
深
煎
り
に
じ
っ
く
り
と
焙
煎

し
ま
す
。
生
豆
は
機
械
の
中
で
か
き
混

ぜ
ら
れ
な
が
ら
加
熱
さ
れ
、
濃
い
ブ
ラ

ウ
ン
色
に
。焙
煎
担
当
の
ス
タ
ッ
フ
は
、

焙
煎
中
の
豆
を
取
り
出
し
て
色
を
み
た

り
、
豆
が
加
熱
で
は
じ
け
る
音
を
聞
い

た
り
し
て
仕
上
が
り
を
確
認
し
ま
す
。

　
次
は
焙
煎
し
た
豆
を
粉
砕
す
る
グ
ラ

イ
ン
ダ
ー
に
投
入
。
豆
の
皮
な
ど
不
要

物
を
吸
い
上
げ
て
除
去
し
な
が
ら
、
粒

度
を
揃
え
て
挽
い
て
い
き
ま
す
。

　
そ
し
て
抽
出
は
ネ
ル
ド
リ
ッ
プ
と
い

わ
れ
る
方
法
で
行
い
ま
す
。
使
用
す
る

の
は
柔
ら
か
い
ネ
ル
（
布
製
の
フ
ィ
ル

タ
ー
）
で
コ
ー
ヒ
ー
抽
出
専
用
に
作
ら

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

営業部課長の磯谷さん。自社のコー
ヒーのよさを広める営業を始め、商品
企画など幅広く携わる

本社スタッフのみなさん。左から製造部の西川耕司さん、鴇田誠也さん、営業部の磯谷綾子さん、製造部の長橋健一
さん、高城正則さん。チームワーク、フットワークよく、美味しいコーヒー商品を作っている

製造部長の長橋さん。品質管理の基
本を大切にしている。入荷した豆は
必ず自ら飲んで確認を行っている

麻袋に入ったブラジル産コーヒーの生豆。「NO 2」とあ
る。生豆はグリーンコーヒーといわれ、薄い色をしている

生豆サイロ。
12のサイロ
に生豆が２ト
ンず つ 貯 蔵
されている

古今東北用の焙煎機。半熱風式で16分、深煎りする

スタッフが焙煎機から豆を取り出して色を確認する熱交換式の冷却装置で温度を下げたのち、殺菌・充填へ

コーヒーの粉に
湯を拡散状に
注ぎ、間欠的
に抽出を行う
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