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宮
城
県
産
胡
瓜
と
わ
か
め
の
酢
の
物
に

北
限
の
し
ら
す
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
し
ま
し
た

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉

釜
揚
げ
し
た
「し
ら
す
」と
宮

城
県
産
の
「胡
瓜
」、
ミ
ネ
ラ

ル
・
食
物
繊
維
が
豊
富
な

「
わ
か
め
」を
使
用
し
た
酢
の

も
の
で
す
。

リ
ン
ゴ
酢
・塩
・砂
糖
を
使
用

し
、
素
材
を
活
か
す
シ
ン
プ
ル

な
味
付
け
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。

ト
ッ
ピ
ン
グ
の
し
ら
す
は
、
２

０
１
７
年
か
ら
新
た
に
漁
獲
が

始
ま
っ
た
宮
城
の
新
し
い
名
産

品
「
北
限
し
ら
す
」を
使
用
し

ま
し
た
。

株式会社三和食品のみなさん

私達は利府町に根ざした野菜加工のパイオニアとし
て宮城県産の野菜や果物を使った商品開発を活発
に行っております。
新開発においては新たな原料の調達から味付け、
加工方法を日々研究しています。

「地域の発展と新しい食文化の創造」を前に進め、
社会に貢献していく事を使命として日々挑戦してま
いります。



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】

＜商品名＞古今東北 北限しらすと宮城県産胡瓜の酢の物 Ｓ・М
【分類】：惣菜
【製造者名】：株式会社三和食品
【製造地】：宮城県宮城郡利府町
【主な原材料】：胡瓜(宮城県産)、りんご酢、わかめ、砂糖、しらす、食塩/pH調整剤、環状オリゴ糖、乳酸Ca、

（一部にりんごを含む）
【内容量】：１Ｐ
【保存方法】：冷蔵
【賞味期限】：Ｄ＋２日
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８５３０８
【ＩＴＦコード】：なし

＜こだわりの製法＞

宮城県産きゅうりと三陸わかめの「塩もみ」を行います。時間をかけて
一定期間寝かせる事により程よく下味が付くように工夫されています。

鮮度感ある「北限しらす」と三陸わかめの相性が良く食品安全の基準
をクリアしながら北限しらすと宮城県産胡瓜の「酢もの」美味しさを追
求したのが三和食品のこだわりとポリシーです。

〈こ
だ
わ
り
の
洗
浄
〉

三
和
食
品
仙
台
工
場
は
カ
ッ

ト
野
菜
・
野
菜
加
工
に
特
化

し
て
い
ま
す
。

「
宮
城
県
産
き
ゅ
う
り
」を
洗

浄
除
菌
作
業
か
ら
始
め
ま
す

が
一
本
一
本
手
作
業
で
胡
瓜

の
ト
ゲ
等
を
処
理
し
て
バ
ブ

リ
ン
グ
洗
浄
を
行
い
ま
す
。

今
回
は
タ
ン
ク
に
入
れ
る
通

常
投
入
量
よ
り
少
な
く
す
る

事
で
折
れ
や
肌
ズ
レ
を
し
な

い
よ
う
に
洗
浄
工
程
に
も
こ

だ
わ
り
ま
し
た
。

＜震災時の苦労・
復興にかける想い＞

三和食品は被災を受けた生産
者と復興を目指して日々努力
しております。地元利府町及び
宮城県の特産を使った良い商
品作りに磨きをかけ、全国の皆
様へお届けし続けする事で宮
城県始め東北の復興に繋がる
と思っております。

また、被災地の生産者様が育
てた原料を積極的に仕入れる
事によって少しでも復興の手伝
いをさせていただいております。

昨今では処理水による風評被
害が広がらないよう食の安全
を証明書していく事も大切な使
命であると思っております。

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉

黒
潮
に
乗
っ
て
仙
台
湾(

閖
上

沖
）
へ
や
っ
て
く
る
カ
タ
ク
チ

イ
ワ
シ
の
稚
魚
「北
限
し
ら

す
」
を
使
用
し
て
い
ま
す
。
そ

の
日
採
れ
た
新
鮮
な
し
ら
す

を
漁
港
至
近
の
閖
上
水
産
加

工
工
場
へ
運
び
、
す
ば
や
く
釜

炊
き
し
て
い
ま
す
。
ふ
っ
く
ら

と
し
た
食
感
で
、
し
ら
す
本
来

の
お
い
し
さ
が
味
わ
え
ま
す
。

ベ
ー
ス
と
な
る
キ
ュ
ウ
リ
は
登

米
地
区
、
石
巻
地
区
を
中
心

に
宮
城
県
各
産
地
か
ら
新
鮮

な
キ
ュ
ウ
リ
を
仕
入
れ
て
い
ま

す
。

酢
の
物
に
欠
か
せ
な
い
ワ
カ
メ

は
ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
で
肉
厚
の

三
陸
ワ
カ
メ
を
使
用
し
ま
し

た
。


