
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社で購入できます。宅配はみやぎ生協、
コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入が可
能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

東北産菜の花はちみつ使用
サクッとはちみつかりんとう

80g
本体価格198円
（税込213円）

　

か
り
ん
と
う
は
小
麦
粉
、
水
、
砂
糖

な
ど
を
練
り
合
わ
せ
て
棒
状
に
し
、
油

で
揚
げ
た
お
菓
子
で
す
。
発
祥
は
奈
良

時
代
、
遣
唐
使
が
持
ち
帰
っ
た
唐
菓
子

に
由
来
し
、
当
時
は
上
流
階
級
に
人
気

の
高
級
菓
子
だ
っ
た
と
い
う
説
も
。
江

戸
時
代
に
な
る
と
庶
民
に
も
広
ま
り
、

今
に
至
り
ま
す
。

　
金
崎
製
菓
株
式
会
社
（
埼
玉
県
）
が

作
る「
サ
ク
ッ
と
は
ち
み
つ
か
り
ん
と
う
」

は
、
東
北
産
菜
の
花
は
ち
み
つ
を
生
か

し
た
味
と
サ
ク
サ
ク
感
が
た
ま
ら
な
い

か
り
ん
と
う
で
す
。

菜
の
花
は
ち
み
つ
が

味
の
ポ
イ
ン
ト

　
「
サ
ク
ッ
と
は
ち
み
つ
か
り
ん
と
う
」

の
主
な
原
材
料
は
、小
麦
粉
、水
、イ
ー

ス
ト
、
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
、
そ
し
て
宮
城

県
丸
森
町
に
あ
る
石
塚
養
蜂
園
の
菜
の

花
は
ち
み
つ
で
す
。

　

な
ぜ
菜
の
花
な
の
で
し
ょ
う
。
き
っ

か
け
は
東
日
本
大
震
災
に
よ
り
津
波
の

被
害
を
受
け
た
岩
沼
の
農
地
で
、
菜
の

花
が
栽
培
さ
れ
始
め
た
こ
と
で
し
た
。

し
か
し
他
の
野
菜
栽
培
も
で
き
る
よ
う

に
な
る
ほ
ど
復
興
す
る
と
菜
の
花
の
栽

培
は
行
わ
れ
な
く
な
っ
た
た
め
、
産
地

を
東
北
各
地
に
求
め
、
製
造
を
継
続
す

る
こ
と
に
な
っ
た
と
の
こ
と
。
は
ち
み

つ
の
糖
分
は
吸
収
の
よ
い
ブ
ド
ウ
糖
と

果
糖
で
で
き
て
お
り
、
砂
糖
と
同
等
の

甘
さ
で
あ
り
な
が
ら
カ
ロ
リ
ー
は
控
え

め
。
さ
ら
に
ビ
タ
ミ
ン
や
ミ
ネ
ラ
ル
も

豊
富
で
栄
養
豊
か
で
す
。

　
小
麦
粉
は
、生
地
の
ね
ば
り
、揚
げ
た

あ
と
の
香
り
と
食
感
を
よ
く
す
る
た
め

３
種
類
を
混
ぜ
て
い
ま
す
。
か
り
ん
と

う
の
表
面
に
ま
ぶ
す
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
は

白
く
て
ま
ろ
や
か
な
甘
さ
の
て
ん
さ
い

糖
（
ビ
ー
ト
由
来
）
を
使
用
。吟
味
し
た

原
材
料
が
美
味
し
さ
の
も
と
な
の
で
す
。

手
間
を
惜
し
ま
な
い
製
造
工
程

　
工
場
に
は
か
り
ん
と
う
の
甘
い
匂
い

が
漂
い
ま
す
。
ま
ず
は
小
麦
粉
、
水
、

イ
ー
ス
ト
を
混
ぜ
て
練
っ
て
生
地
を
作

り
、
醗
酵
室
で
約
１
時
間
半
発
酵
さ
せ

ま
す
。
発
酵
さ
せ
た
生
地
は
３
段
階
に

分
け
て
薄
く
の
ば
し
て
い
き
、
規
格
の

長
さ
に
切
り
ま
す
。次
は
揚
げ
の
工
程
。

米
油
を
満
た
し
た
大
釜
に
細
か
く
切
っ

た
生
地
を
入
れ
、
撹
拌
し
な
が
ら
揚
げ

ま
す
。
こ
の
工
程
も
３
段
階
あ
り
、
少

し
温
度
の
違
う
釜
に
移
し
か
え
な
が
ら
、

生
地
の
中
ま
で
カ
ラ
ッ
と
揚
げ
ま
す
。

き
れ
い
に
揚
が
っ
た
ら
、
今
度
は
遠
心

分
離
機
に
入
れ
て
油
を
切
り
ま
す
。

　

そ
し
て
ド
ラ
ム
と
い
う
鍋
に
入
れ
、

味
付
け
の
段
階
に
。
砂
糖
、
は
ち
み
つ

を
加
え
て
、
直
火
で
温
め
な
が
ら
混
ぜ

て
い
き
、
ス
タ
ッ
フ
が
仕
上
が
り
の
色

具
合
を
見
な
が
ら
時
間
を
調
整
し
ま
す
。

最
後
は
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
を
ま
ぶ
す
工
程
。

ベ
ル
ト
コ
ン
ベ
ア
に
乗
っ
て
ト
ン
ネ
ル

状
の
機
械
に
入
っ
た
と
こ
ろ
で
ス
タ
ッ

フ
が
ボ
ウ
ル
に
入
っ
た
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖

を
振
り
か
け
ま
す
。
ま
ん
べ
ん
な
く
ま

ぶ
す
独
特
の
技
で
す
。

　
佐
藤
喜
昭
社
長
は
「
菜
の
花
は
ち
み

つ
の
よ
さ
を
生
か
す
た
め
、
余
計
な
手

は
加
え
ず
、
し
か
し
製
造
の
手
間
は
惜

し
ま
ず
作
っ
て
い
ま
す
。
美
味
し
く
仕

上
が
っ
て
い
ま
す
よ
」と
話
し
ま
す
。

お
茶
の
お
と
も
に
か
り
ん
と
う

　
食
べ
や
す
い
大
き
さ
で
、
は
ち
み
つ

の
甘
さ
と
食
感
が
い
い
「
サ
ク
ッ
と
は

ち
み
つ
か
り
ん
と
う
」。
商
品
開
発
に

も
関
わ
っ
た
営
業
部
の
只
野
清
さ
ん
は

「
や
は
り
緑
茶
が
合
う
と
思
い
ま
す
。

も
ち
ろ
ん
コ
ー
ヒ
ー
も
紅
茶
も
お
好
み

で
ど
う
ぞ
。
冷
や
し
て
食
べ
る
と
サ
ク

サ
ク
感
が
増
し
て
さ
ら
に
美
味
し
く
な

る
の
で
試
し
て
み
て
く
だ
さ
い
」
と
す

す
め
ま
す
。
家
族
や
友
人
と
の
お
し
ゃ

べ
り
の
お
と
も
に
常
備
し
て
お
き
た
い

お
菓
子
で
す
。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

東
北
産
菜
の
花
は
ち
み
つ
使
用

サ
ク
ッ
と
は
ち
み
つ
か
り
ん
と
う

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

以前は料理人だったという佐藤喜昭
社長。味の追求に真摯に取り組んで
いる

金崎製菓のスタッフ。商品開発から製造、販売と確かな協力体制でかりんとうを作っている。右から、生産管理の高木
伸哉さん、社長の佐藤喜昭さん、営業部の只野清さん、品質管理部の中塚明子さん、営業部長の宇佐美充さん

営業部の只野清さんは震災前後の
時期に東北地域の営業を担当。古
今東北商品の開発に意義を感じて
協力してきた

小麦粉、水、イーストを混ぜ合わせて生地を作る発酵した生地を圧延機にかけ、食べやすい厚さに
のばしていく

米油が入った大きな釜に投入。金属羽で撹拌しな
がら揚げていく

トンネルのなかに向けてグラニュー糖をまぶす

生地は太さ５mm、長さ５cmほどの大きさに切り、
揚げの工程へ

味付けの工程。直火でドラを温めながら、はちみ
つ、水、塩を加えて混ぜる

２釜目、３釜目でカラッと揚げ、きつね色に

かりんとうのできあがり
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