
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、
青森県民生協で購入できます。宅配はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、
いわて生協、コープあおもり、コープあきたで購入が可能です。
※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

福島県松川浦産あおさ使用
磯の香広がる　あおさの佃煮

100g
本体価格398円
（税込429円）

九州で取り入れられている支柱式を採用。水に浸かっている状態
と空気に触れている状態を繰り返すことで上質なあおさに

復
興
途
上
の
あ
お
さ
を
佃
煮
に

相
馬
に
昔
か
ら
伝
わ
る
保
存
食

　
「
海
苔
の
佃
煮
と
違
い
、
あ
お
さ
の

佃
煮
は
聞
き
な
れ
な
い
か
も
し
れ
ま

せ
ん
。
松
川
浦
は
東
北
を
代
表
す
る
潟

湖
で
あ
り
、
海
水
と
川
の
真
水
が
交
じ

り
合
う
た
め
栄
養
豊
富
な
あ
お
さ
が

育
ち
ま
す
。
食
物
繊
維
が
豊
富
で
、
ビ

タ
ミ
ン
と
ミ
ネ
ラ
ル
も
た
っ
ぷ
り
。
あ

お
さ
の
佃
煮
は
こ
の
地
区
に
昔
か
ら

あ
る
保
存
食
で
す
」
と
酒
井
所
長
。
昨

年
の
５
月
号
で「
ふ
わ
っ
と
磯
の
香 

松

川
浦
の
あ
お
さ
」
の
取
材
が
行
わ
れ
た

こ
と
を
き
っ
か
け
に
、
古
今
東
北
ブ
ラ

ン
ド
で
商
品
開
発
が
行
わ
れ
た
と
の

こ
と
。「
あ
お
さ
が
と
れ
る
地
域
は
限

ら
れ
ま
す
。
相
馬
は
お
そ
ら
く
北
限
と

い
え
る
で
し
ょ
う
。
松
川
浦
の
あ
お
さ

は
香
り
と
食
感
が
特
に
良
い
の
で
、
佃

煮
に
す
る
に
あ
た
り
そ
の
良
さ
を
損

な
わ
な
い
よ
う
に
何
度
も
試
作
を
重

ね
ま
し
た
」

あ
お
さ
な
ら
で
は
の

食
感
と
香
り
を
い
か
し
て

　

さ
ら
に
作
り
方
に
つ
い
て
尋
ね
る

と
「
煮
込
み
工
程
で
加
水
を
し
な
い
の

が
特
徴
で
す
」
と
教
え
て
く
だ
さ
い
ま

し
た
。「
煮
込
み
時
間
が
短
縮
さ
れ
、

食
感
が
あ
り
、
香
り
高
い
、
海
苔
そ
の

も
の
の
お
い
し
さ
を
味
わ
え
る
佃
煮

に
仕
上
が
り
ま
し
た
。
醤
油
に
は
農
林

水
産
大
臣
賞
を
受
賞
し
た
相
馬
の
山

形
屋
商
店
さ
ん
の
濃
口
醤
油
を
使
っ
て

い
ま
す
」

　

工
場
の
現
場
責
任
者
で
あ
る
伊
藤

さ
ん
は
工
程
で
最
も
難
し
い
の
は
「
煮

上
げ
の
タ
イ
ミ
ン
グ
」と
言
い
ま
す
。「
水

分
が
飛
び
過
ぎ
な
い
よ
う
に
、
そ
し
て

柔
ら
か
く
な
り
す
ぎ
な
い
よ
う
に
弱

火
で
短
時
間
煮
上
げ
ま
す
」。
ま
た
、

工
場
で
は
調
味
に
よ
っ
て
あ
お
さ
本
来

の
味
を
失
わ
な
い
よ
う
に
、
甘
さ
や
塩

分
な
ど
が
数
値
で
管
理
さ
れ
て
い
ま

し
た
。

　

相
馬
の
特
産
物
、
あ
お
さ
。
い
わ
ゆ

る
黒
海
苔
と
は
異
な
る
食
感
と
香
り

を
存
分
に
い
か
し
た
佃
煮
は
、
や
み
つ

き
に
な
る
味
わ
い
。
昨
年
の
発
売
か
ら

１
年
、リ
ピ
ー
タ
ー
も
増
え
て
い
ま
す
。

和
食
に
使
う
だ
け
で
な
く
、
パ
ス
タ
に

絡
め
る
の
も
お
す
す
め
。
ぜ
ひ
お
試
し

く
だ
さ
い
。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

福
島
県
松
川
浦
産
あ
お
さ
使
用

磯
の
香
広
が
る
　
あ
お
さ
の
佃
煮

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

　
東
日
本
大
震
災
で
大
き
な
被
害
を
受
け
た
福
島

県
相
馬
の
松
川
浦
。
か
つ
て
盛
ん
だ
っ
た
あ
お
さ

の
養
殖
は
、
現
在
震
災
前
の
３
割
ほ
ど
ま
で
生
産

量
を
回
復
し
て
い
ま
す
。
松
川
浦
の
あ
お
さ
を
使

用
し
た
佃
煮
は
香
り
豊
か
で
、
豆
腐
や
ご
飯
に
の

せ
て
食
べ
る
の
に
ぴ
っ
た
り
。
監
修
を
し
た
株
式

会
社
サ
ン
エ
イ
海
苔
の
本
社
営
業
所 

酒
井
所
長

と
、
製
造
し
て
い
る
株
式
会
社
カ
キ
ヤ
の
み
な
さ

ん
に
お
話
を
伺
い
ま
し
た
。

「原料を安定して供給し、販路を増や
しながら相馬の特産物を広げてい
きたい」と酒井所長

「あおさの素材感、香りが抜群の自
信ある商品です。一生懸命、より安
全安心な商品を作って参ります」と
髙橋統括部長

「相馬のあおさ、醤油を使った佃煮
です。これからも地元を元気づけら
れるような商品を作っていきたいと
思います」と伊藤係長

右から、株式会社サンエイ海苔 営業２課本社営業所所長 酒井俊治さん、株式会社カキヤ営業部課長 小倉利昭さん、
事業統括統括部長兼営業部部長の髙橋嘉章さん、製造部係長の伊藤健一さん

松川浦のあおさ。生のあおさを使
用することにこだわっている

出来を左右する煮上げの瞬間。工場内にあおさの香ばしいにおいがたちこめます

充填された佃煮は、殺菌庫で１時間ほど
加熱殺菌。後日ラベルシールを貼って
出荷されます

加水しないことを決めた際、粘性が
強いことから危惧された充填工程も、
試作を繰り返しクリア

蓋がしっかり閉まっているか、閉まり過ぎていないか、
目視で確認
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