
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしま、生協共立社、いわて生協、コープあおもり、
コープあきたの宅配で購入できます。　※店舗での取扱いはございません。

東北産よもぎ使用
モチっとよもぎ大福

４個入り
本体価格398円
（税込429円）

小豆の栽培風景 よもぎ栽培風景

粒
の
大
き
さ
や
甘
さ
は
何
度
も
試
行
錯

誤
し
て
最
良
の
小
豆
あ
ん
の
味
に
辿
り

着
い
た
そ
う
で
す
。

　
そ
の
小
豆
あ
ん
を
も
ち
生
地
に
包
む

工
程
の
設
備
に
も
工
夫
が
。
包
あ
ん
工

程
の
部
屋
は
四
方
を
廊
下
で
囲
み
、
内

部
が
見
え
る
ガ
ラ
ス
は
全
て
嵌
め
殺
し

で
す
。
外
部
か
ら
隔
離
し
、
雑
菌
・
異

物
等
が
入
ら
な
い
衛
生
環
境
と
な
っ
て

い
る
の
で
す
。
包
あ
ん
機
か
ら
は
、
も

ち
生
地
に
あ
ん
が
入
り
、丸
い
形
に
な
っ

た
よ
も
ぎ
大
福
が
次
々
と
ベ
ル
ト
コ
ン

ベ
ア
に
流
れ
て
き
ま
す
。

　

そ
の
後
は
個
包
装
、
金
属
探
知
機
、

Ｘ
線
を
通
し
て
異
物
が
な
い
こ
と
を
確

認
、
目
視
も
併
せ
て
、
袋
詰
め
、
箱
詰

め
と
進
み
ま
す
。
箱
詰
め
後
は
、
マ
イ

ナ
ス
40
度
の
冷
凍
庫
に
保
管
し
、
冷
凍

の
ま
ま
出
荷
さ
れ
て
い
き
ま
す
。

シ
ン
プ
ル
･
イ
ズ
･
ベ
ス
ト
の

も
の
作
り

　
和
菓
子
の
保
存
に
冷
凍
を
採
用
し
た

の
は
40
数
年
前
で
、
日
持
ち
さ
せ
る
た

め
の
添
加
物
を
使
わ
ず
素
材
が
持
つ
風

味
を
活
か
す
た
め
で
し
た
。

　
取
締
役
会
長
の
阿
部
英
夫
さ
ん
は
美

味
し
さ
の
追
求
は
シ
ン
プ
ル
に
、
と
話

し
ま
す
。「
い
い
素
材
を
選
ぶ
こ
と
が

第
一
で
す
ね
。
東
北
に
は
い
い
も
の
が

揃
っ
て
い
ま
す
。
よ
も
ぎ
大
福
は
シ
ン

プ
ル
な
和
菓
子
で
す
か
ら
、
素
材
を
活

か
す
一
番
い
い
製
法
を
と
る
こ
と
が
大

切
。
シ
ン
プ
ル
･
イ
ズ
･
ベ
ス
ト
の
精

神
で
、
添
加
物
な
ど
に
頼
ら
ず
、
素
材

の
調
和
で
美
味
し
さ
を
生
み
出
す
こ
と

を
基
本
に
し
て
い
ま
す
」。

　
「
モ
チ
っ
と
よ
も
ぎ
大
福
」
は
冷
凍
で

届
き
ま
す
。
常
温
で
２
時
間
ほ
ど
自
然

解
凍
す
る
と
、
素
材
が
生
き
た
味
が
楽

し
め
ま
す
。
軟
ら
か
く
て
、
し
か
も
弾

力
が
あ
る
も
ち
と
あ
ん
の
甘
さ
が
相
ま
っ

て
幸
せ
気
分
に
。
お
茶
と
と
も
に
ゆ
っ

く
り
味
わ
い
た
い
も
の
で
す
。

　
大
福
は
、
皆
に
好
ま
れ
る
普
段
着
の

和
菓
子
と
い
え
ま
す
。
作
り
手
の
岩
手

阿
部
製
粉
は
、
も
ち
米
、
よ
も
ぎ
、
小

豆
に
吟
味
し
た
東
北
産
原
料
を
使
い
、

独
特
の
製
粉
方
法
で
ツ
ヤ
・
コ
シ
の
あ

る
生
地
を
作
り
、
風
味
を
保
つ
冷
凍
保

存
で
美
味
し
い「
モ
チ
っ
と
よ
も
ぎ
大
福
」

に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。

選
り
す
ぐ
り
の
原
材
料

　
も
ち
米
は
、
岩
手
県
産
ヒ
メ
ノ
モ
チ

で
白
さ
と
コ
シ
の
強
さ
が
特
徴
で
す
。

も
ち
に
す
る
と
白
く
き
れ
い
に
仕
上
が

り
、
滑
ら
か
な
食
感
に
な
る
米
で
す
。

小
豆
は
、
岩
手
県
産
大
納
言
小
豆
で
、

粒
が
大
き
く
風
味
が
い
い
品
種
で
す
。

北
海
道
産
の
ビ
ー
ト
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
と

合
わ
せ
て
程
よ
い
甘
さ
の
粒
あ
ん
に
炊

き
上
げ
ま
す
。よ
も
ぎ
は
、東
北
産
で
、

新
芽
の
部
分
を
摘
み
取
り
、
す
り
潰
し

て
使
い
ま
す
が
、
香
り
が
よ
く
濃
い
緑

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

東
北
産
よ
も
ぎ
使
用

モ
チ
っ
と
よ
も
ぎ
大
福

古今東北商品の一部が
楽天市場で購入できます！

古今東北公式HPにて、
新商品や催事情報を
日々発信しています。
ぜひ、ご覧ください。

インスタグラムも
更新中！

こちらからチェック▶

色
に
な
り
ま
す
。
も
ち
生
地
に
練
り
込

む
と
き
れ
い
な
草
色
に
な
り
、
風
味
も

優
れ
て
い
ま
す
。

胴
搗
製
粉
で
も
ち
の

美
味
し
さ
を
作
る

　
岩
手
阿
部
製
粉
の
独
自
技
術
は
製
粉

方
法
で
す
。
胴
搗
製
粉
と
い
っ
て
、
昔

な
が
ら
の
杵
で
米
を
搗
く
方
法
を
機
械

で
再
現
し
て
い
ま
す
。
石
臼
に
入
っ
た

米
を
約
20
本
の
杵
が
ゆ
っ
く
り
上
下
に

動
い
て
搗
い
て
い
き
ま
す
。
時
間
を
か

け
て
搗
く
た
め
、
米
を
痛
め
る
摩
擦
熱

が
少
な
く
本
来
の
品
質
、
風
味
を
損
な

わ
な
い
方
法
な
の
で
す
。
で
き
た
も
ち

粉
は
蒸
気
で
蒸
し
て
も
ち
に
し
た
後
、

よ
も
ぎ
と
混
ぜ
て
色
合
い
の
い
い
よ
も

ぎ
も
ち
の
生
地
と
な
り
ま
す
。

　

小
豆
は
、
良
質
の
砂
糖
で
あ
る
ビ
ー

ト
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
と
混
ぜ
て
あ
っ
さ
り

目
の
甘
さ
の
粒
あ
ん
に
仕
上
げ
ま
す
。

取締役会長の阿部英夫さん。スタッ
フ教育、衛生環境を重視して、素材
の風味を大切にする冷凍和菓子作
りに励んでいる

岩手阿部製粉㈱の本社。事務所の後
方に工場、また敷地内の別棟として、
餅菓子などの販売コーナーとレストラ
ンがある芽吹き屋を併設している

突起部分をならして形を整える

包あん機。あんをよもぎもち生地に包んだ形
で出てくる

洗米後水切りしたもち米。ヒメノモチは
白くコシが強いのが特徴

水ともち粉を蒸練機に入れ、白いもち生
地を作る

東北産のよもぎをすり潰したもの。

白いもち生地にすり潰したよもぎを混ぜてよ
もぎ大福の生地を作る

洗米後水切りしたもち米をホースで吸
い上げ胴搗機に送る

胴搗機で米を搗く工程。杵が上下して
ゆっくり粉にしていく

段ボール詰めされた商品は、
マイナス40度の冷凍庫に運
び入れて冷凍保存する

よもぎ大福を個包装後、4個入り
の袋詰めにして商品完成

完成したよもぎ大福を目視で確
認しながら包装機に入れていく
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