
旬香るきのこごはんの素 
山
形
県
産
椎
茸
と
し
め
じ
を
使
用
。 
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〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉 

 

山
形
県
は
『山
菜
』と
並
び
、
『き

の
こ
』の
名
産
地
で
も
あ
り
ま
す
。

全
国
的
に
お
な
じ
み
の
食
材
で
は

あ
り
ま
す
が
、
山
形
の
雄
大
な
自

然
に
触
れ
、
徹
底
し
た
品
質
管
理

の
も
と
栽
培
さ
れ
た
『し
め
じ
』

『
椎
茸
』は
鮮
度
が
違
い
、
味
に
深

み
が
あ
り
ま
す
。 

山
形
県
産
ぶ
な
し
め
じ
・椎
茸
の

風
味
と
、
日
高
産
昆
布
で
だ
し
を

取
っ
た
ス
ー
プ
が
特
徴
の
旨
味

た
っ
ぷ
り
の
き
の
こ
ご
は
ん
を
家

庭
で
簡
単
に
調
理
で
き
る
『炊
き

込
み
ご
飯
の
素
』に
し
ま
し
た
。 

手
軽
に
、
そ
し
て
お
な
か
い
っ
ぱ

い
、
東
北
の
味
を
ご
堪
能
く
だ
さ

い
。 

 

株式会社三和食品のみなさん 

山形の秋を代表するきのこである椎茸とぶなしめじを、炊
き込み用のスープには日高産の昆布だしを使用した旨味
たっぷりの炊き込みごはんの素を商品化しました。 
ストレートタイプですので３合のお米に具材とスープを入
れて炊くだけでお手軽に本格的なきのこご飯がお楽しみ
いただけます。是非、ご賞味下さい。 

山形県産椎茸としめじ使用 



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】 

＜商品名＞古今東北 山形県産椎茸としめじ使用 旬香るきのこごはんの素 
【分類】：農産 
【製造者名】：株式会社三和食品 
【製造地】：山形県最上郡最上町 
【主な原材料】：具材：しめじ（山形県産）、椎茸（山形県産）、こんにゃく、人参、油揚げ、食塩／ リン酸塩（Ｎａ）、 
             ｐＨ調整剤、酸化防止剤（Ｖ．Ｃ）、水酸化Ｃａ、乳酸Ｃａ、（一部に大豆を含む） 
          スープ：しょうゆ（国内製造）、食塩、還元水飴、かつおエキス調味料、みりん、 
                                           昆布エキス、砂糖／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、（一部に小麦・大豆を含む） 
【内容量】：８００ｇ（具材：２２０ｇ スープ：５８０ｇ） 
【保存方法】：直射日光、高温多湿を避けて保存して下さい。 
【賞味期限】：Ｄ＋１２０日 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８５０１８  
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８５０１５ 

＜おすすめの食べ方＞ 
 
きのこご飯 

具材とスープを３合用のお米と一緒に炊
いてもらうだけでお手軽にきのこご飯が
お楽しみいただけます。お好みで鶏肉等
も一緒に炊き込んでいただくとより美味し
い炊き込みご飯になります。 
 

〈こ
だ
わ
り
の
製
法
〉 

原
料
の
き
の
こ
は
、
な
る
べ
く
風
味

や
品
質
の
劣
化
が
起
こ
ら
な
い
よ
う
、

入
荷
後
に
「
ほ
ぐ
し
」
や
「整
形
」を

行
っ
た
後
、
す
ぐ
に
加
工
・保
存
処
理

を
行
い
ま
す
。 

ま
た
、
製
造
時
も
製
造
ス
タ
ッ
フ
に

よ
る
目
視
選
別
に
て
、
き
の
こ
の
破

損
や
形
く
ず
れ
を
極
力
除
去
し
、
よ

り
良
い
商
品
づ
く
り
に
努
め
て
い
ま

す
。 

＜震災時の苦労・復興にかける想い＞ 
 

東日本大震災では、三和食品本社のある山形県は幸いにも
大きな被害は受けませんでしたが、宮城県利府町にある仙台
工場は大きな被害を受けて工場の営業再開に約１ヶ月の時
間を要しました。 

また、取引を行っている近隣の生産者の方々も大きな被害を
受けました。被災から１０年以上たち、復興も大分進んできま
したが、完全に復興するまではこれからもまだまだ長い時間
がかかりますし、震災を経験した私達だからこそ一緒になって
出来る事がたくさんあると日々、感じております。 

三和食品では震災後、生協の指導のもと、宮城県産や東北
産の原料を積極的に使用した商品の開発、販売を行ってきま
した。微力ながらも新規生産者の参入や地場農業の活性化を
図り、食品を通して被災地域や東北全体の復興に少しでも貢
献していきたいと考えております。 
                               （２０２３．９） 

〈こ
だ
わ
り
の
原
料
〉 

山
形
県
の
北
部
に
位
置
す
る
最
上

地
方
は
、
東
北
で
も
有
数
と
な
る
き

の
こ
の
栽
培
が
盛
ん
な
地
域
で
す
。

様
々
な
き
の
こ
が
栽
培
さ
れ
て
い
ま

す
が
、
そ
の
中
で
も
椎
茸
と
ぶ
な
し

め
じ
は
家
庭
で
も
天
ぷ
ら
や
炊
き
込

み
御
飯
、
汁
物
等
、
幅
広
い
料
理
で

食
さ
れ
て
い
ま
す
。 

椎
茸
は
肉
厚
で
旨
味
が
強
く
、
ぶ
な

し
め
じ
は
香
り
高
い
、
と
て
も
美
味

し
い
き
の
こ
に
な
り
ま
す
。 


