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株式会社 阿部長商店大船渡食品のみなさん       

震災から１２年、弊社商品を皆様にご賞味いただける
のはひとえにお客様の温かいご支援があってこそと感
じております。これからも、皆様に海の恵みをお届けす
るべく活動を続けていく所存でございます。 
                          （２０２３．３） 

国産 



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】 

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉 

漁
港
に
水
揚
げ
さ
れ
た

さ
ば
を
経
験
豊
富
な
買

受
人
の
確
か
な
目
で
吟
味

し
て
、
納
得
の
い
く
魚
を

買
付
し
て
お
り
ま
す
。
仕

入
れ
た
さ
ば
は
素
早
く

選
別
、
手
早
く
冷
凍
し
ま

す
。 

原
料
の
調
達
か
ら
加
工
ま

で
を
一
括
管
理
す
る
こ
と

で
、
い
つ
で
も
皆
様
に
旬

の
味
を
お
届
け
い
た
し
ま

す
。 

＜古今東北 国産パクパクさば竜田揚げ ＞ 
【分類】：惣菜 
【製造者名】：株式会社 阿部長商店 大船渡食品 
【製造地】：岩手県 
【原材料】：さば（国産）、調味液（しょうゆ、砂糖、みりん、その他）、砂糖、生姜、衣（でん粉）/アルコール、 
       増粘剤（加工でん粉、キサンタン）、（一部に小麦・さば・大豆を含む） 
【内容量】：１ｋｇ/p  
【保存方法】：－１８℃以下で保存 
【賞味期限】：製造日より５４０日（冷凍）※惣菜業務用商品になります。 
【ＪＡＮコード】：４９４８０２４０２１５０１          【ＩＴＦコード】：なし 
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＜震災時の苦労、復興にかける想い＞ 
 

阿部長商店が経営していた９工場のうち、東日本大震災で８
工場が全壊し、ホテルも大きな被害を受け被害総額は数十
億にもなりました。震災後は長期間保存可能な加工食品に力
を入れて新商品を数多く打ち出しております。震災で失ったも
のは多いですが、このように得たものも大きなものがあります。 

＜おすすめの食べ方＞ 
 

そのままでもごはんのおかずに最適ですが、たまねぎやパプ
リカなどの野菜と「さば竜田揚げ」を甘酢餡で和えて中華風に
するなど、シンプルな味付けだからこそ様々なアレンジも可能
です。是非ともご賞味ください。 
 

＜独自の技術・こだわり＞ 
 

阿部長商店は魚の買い付けから加
工までを一貫して行える体制を整え
ており、加工品を作る魚種やその品
質にもこだわっております。買受人の
目利きで選ばれた新鮮な原料を使用
して、お刺身や冷凍食品をはじめ常
温保存で手軽に使える商品を取り揃
えております。 
旬の味わいで 
ご家庭の食卓を 
彩る様々な商品 
を提供いたしま 
す。 
 


