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株式会社 阿部長商店渡冷のみなさん       

弊社の商品を通して、おいしい海の恵みを安
全・安心に食卓へ届け、人と海との懸け橋にな
ります。 

気仙沼産 
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＜古今東北 気仙沼産 どっしりさんま竜田揚げ ＞ 
【分類】：惣菜 
【製造者名】：株式会社 阿部長商店 渡冷 
【製造地】：宮城県 
【原材料】：さんま（宮城県産）、しょうゆ、砂糖、みりん、生姜、食塩、衣（でん粉）/ 
       アルコール、増粘剤（加工でん粉、キサンタン）、（一部に小麦・大豆を含む） 
【内容量】：１ｋｇ/p （業務用） 
【保存方法】：－１８℃以下 
【賞味期限】：製造日より５４０日（冷凍）※惣菜業務用商品になります。 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８０３１３   
【ＩＴＦコード】：なし 

＜震災時の苦労、復興にかける想い＞ 
 

震災では以前の工場が全壊しました。そして
震災の約１年半後に新たな場所で操業を再
開しました。 

再開にあたり、これまでの商品に加え新たな
商品へのチャレンジを積極的に行なっていま
す。少しずつではありますが、何とか道が拓
けてきました。今後も引き続きチャレンジをし
ながら、さらに安全・安心・美味しい商品を創
造していきたいです。 

〈こ
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わ
り
の
製
法
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＜おすすめの食べ方＞ 
 

さんま竜田とお好みの野菜を甘酢あんと絡め
て出来上がりです。マヨネーズやタルタルソー
スにつけて食べるだけでも美味しく、甘酢あん
や他の調味料との汎用性も非常に高いメ
ニューです。 
 
 【材料２人分】 
①さんま竜田 ８枚 
②甘酢あん  ３０ｇ 
③カット野菜  適量 
 
 
 
もちろんそのままでも 
美味しくお召し上がり 
いただけます。 
 

＜こだわりの鮮度＞ 
 

原料仕入れから選別・凍結・保管、加工品製
造までを自社にて一元管理が行える設備が
整っていますので、高鮮度の原料を使用して
商品のご提供することができます。  
     


