
「古今東北」は、東日本大震
災からの復興と、東北振興へ
の思いを込めて、時を超えた
東北のおいしさを届けるブラ
ンドです。伝統的な食文化の
再発見と出合いを重ね、新た
な食の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

青
森
県
産
に
ん
に
く
使
用

「
ベ
ジ
タ
っ
ぷ
り
焼
き
肉
の
た
れ
」

「青森県産にんにく使用
ベジタっぷり焼き肉のたれ」

240g
［本体価格］480円＋税

「ベジタっぷり焼き肉のたれ」は以下の生協各店舗と共同購入・個人宅配で購入が可能です。
みやぎ生協、いわて生協、生協共立社（山形県）、コープふくしま

　　　　     
■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。※共同購入・個人宅配では8月2週で取り扱い予定です。

仕上げに手作業で胡麻をトッピング

一本一本、丁寧に瓶詰めをしている

　

今
回
紹
介
す
る
の
は
「
ベ
ジ
タ
っ

ぷ
り
焼
き
肉
の
た
れ
」。
無
添
加
製
造

と
韓
国
の
本
格
的
な
味
づ
く
り
に
こ

だ
わ
っ
た
、
野
菜
た
っ
ぷ
り
の
た
れ

で
す
。
焼
き
肉
だ
け
で
な
く
、
万
能

調
味
料
と
し
て
幅
広
い
料
理
で
活
躍

し
ま
す
。

震
災
後
激
励
の
手
紙
で
再
建

　

た
れ
を
つ
く
っ
て
い
る
の
は
手
作

り
キ
ム
チ
の
店
「
趙チ

ョ
ウ
さ
ん
の
味
」
を

営
む
、
宮
本
里サ

ト
シ四

さ
ん
、
李イ
ー 

香ヒ
ャ
ン
ソ
ン

星
さ

ん
夫
妻
。
李
さ
ん
が
韓
国
人
の
お
母

さ
ま
か
ら
受
け
継
い
だ
味
を
、
約
30

年
に
わ
た
っ
て
守
っ
て
い
ま
す
。

　

現
在
仙
台
市
宮
城
野
区
中
野
に
構

え
る
工
場
は
、
震
災
前
に
は
蒲
生
に

あ
り
ま
し
た
。
念
願
の
工
場
を
建
て

た
の
は
震
災
の
３
か
月
前
。
建
て
た

ば
か
り
の
工
場
を
津
波
で
失
い
、
一

度
は
製
造
を
諦
め
た
と
い
い
ま
す
。

「
で
も
、取
引
先
や
お
客
さ
ま
か
ら
『
も

う
あ
の
味
は
食
べ
ら
れ
な
い
の
？
』

と
た
く
さ
ん
の
激
励
の
声
を
い
た
だ

き
ま
し
た
。
そ
れ
で
『
こ
れ
は
や
ら

な
き
ゃ
』
と
思
っ
た
ん
で
す
」
と
李

さ
ん
。
夫
婦
で
力
を
あ
わ
せ
、
再
建

へ
と
こ
ぎ
つ
け
ま
し
た
。

た
っ
ぷ
り
野
菜
で
免
疫
力
ア
ッ
プ

　

た
れ
の
約
４
分
の
１
が
す
り
お
ろ

し
野
菜
の
た
め
、
野
菜
の
甘
み
が
際

立
ち
ま
す
。
使
わ
れ
て
い
る
の
は
、

免
疫
力
ア
ッ
プ
や
代
謝
促
進
、
消
炎

作
用
が
期
待
さ
れ
る
、
た
ま
ね
ぎ
、

に
ん
に
く
、
し
ょ
う
が
。
に
ん
に
く

は
青
森
県
産
の
六
片
に
ん
に
く
を
使

用
し
て
い
ま
す
。
口
の
な
か
に
、
に

ん
に
く
臭
さ
が
残
ら
ず
、
後
味
は
す
っ

き
り
。「
韓
国
で
は
、
た
れ
の
こ
と
を

薬ヤ
ン
ニ
ョ
ム
ジ
ャ
ン

念
醤
と
い
い
ま
す
。『
薬
の
よ
う

に
身
体
に
良
い
食
べ
物
を
毎
日
摂
る

こ
と
で
、
い
つ
で
も
健
康
で
い
ら
れ

ま
す
よ
う
に
』
と
い
う
願
い
が
込
め

ら
れ
た
言
葉
で
す
」
と
李
さ
ん
が
教

え
て
く
れ
ま
し
た
。

添
加
物
を
使
わ
な
い

と
い
う
こ
だ
わ
り

　

幼
い
頃
に
腎
臓
を
患
っ
て
い
た
と

い
う
李
さ
ん
。「
お
医
者
さ
ま
に
は
見

放
さ
れ
て
い
た
の
で
す
が
、
母
の
食

事
療
法
で
回
復
し
ま
し
た
。
人
は
、

食
べ
る
も
の
で
形
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

食
事
の
大
切
さ
を
身
を
も
っ
て
知
る

か
ら
こ
そ
、
無
添
加
製
造
に
こ
だ
わ

り
ま
し
た
」。
化
学
調
味
料
な
ど
を
つ

か
わ
ず
に
、
添
加
物
を
用
い
た
も
の

よ
り
も
お
い
し
く
つ
く
る
に
は
、
と

研
究
を
重
ね
、
野
菜
を
た
っ
ぷ
り
使

う
と
い
う
方
法
に
行
き
つ
き
ま
し
た
。

「
増
量
剤
を
使
っ
て
い
な
い
た
め
、
一

般
の
た
れ
よ
り
も
濃
い
味
に
な
っ
て

い
ま
す
。
水
分
は
醤
油
や
酒
の
ほ
か
、

ほ
ぼ
野
菜
か
ら
出
て
い
る
も
の
で
す
」

万
能
調
味
料
と
し
て
活
躍

　
「
ベ
ジ
タ
っ
ぷ
り
焼
き
肉
の
た
れ
」

は
も
み
ダ
レ
で
す
。
肉
に
た
れ
を
も

み
こ
ん
で
か
ら
焼
く
と
、
た
れ
の
香

ば
し
い
に
お
い
が
た
ち
の
ぼ
り
、
食

欲
を
そ
そ
り
ま
す
。
つ
け
ダ
レ
と
し

て
使
う
と
き
に
は
、
リ
ン
ゴ
ジ
ュ
ー

ス
で
薄
め
る
と
甘
酸
っ
ぱ
さ
を
感
じ

る
さ
っ
ぱ
り
し
た
味
わ
い
に
。
鶏
の

か
ら
揚
げ
の
下
味
や
肉
じ
ゃ
が
、
焼

き
そ
ば
に
入
れ
る
の
も
、
李
さ
ん
オ

ス
ス
メ
の
使
い
方
で
す
。

　

普
段
の
料
理
が
、
簡
単
に
韓
国
風

に
仕
上
が
る
一
本
。
さ
ま
ざ
ま
な
料

理
で
試
し
て
み
て
は
。

古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちらから
チェック！古今東北 楽天

一気に1,000本分のたれを造る直売所の前で、笑顔の皆さん。右から２番目が李香星さん、３番目が宮本里四さん

煮物にも、肉野菜炒めにも使える

すりおろした野菜がたっぷり溶け込んでいる

「本格的な味と、安心を届けたい」と
李さん
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