
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

福島県産
伊達なしらすピリ辛佃煮（ゆず風味）

80g
本体価格398円
（税込429円）

何
パ
タ
ー
ン
か
試
し
て
決
め
ま
し
た
。

綺
麗
な
佃
煮
に
な
っ
た
と
思
い
ま
す
」

東
北
の
し
ら
す
を
全
国
へ

閖
上
で
手
を
取
り
合
う
２
社

　
「
ピ
リ
辛
佃
煮
」
の
し
ら
す
は
、
福

島
県
産
。
海
祥
の
隣
に
あ
る
い
ち
ま

る
水
産
が
、
相
馬
で
水
揚
げ
さ
れ
た

し
ら
す
を
そ
の
日
の
う
ち
に
釜
茹
で

し
、
届
け
て
く
れ
ま
す
。「
い
ち
ま
る

水
産
さ
ん
は
、
東
日
本
大
震
災
の
際
、

福
島
県
で
被
災
し
て
、
閖
上
に
移
っ

て
き
ま
し
た
。
昔
か
ら
の
会
社
さ
ん

で
す
の
で
、
福
島
の
漁
師
さ
ん
た
ち

か
ら
の
信
頼
も
厚
い
で
す
。
弊
社
も

塩
竈
に
あ
っ
た
第
二
工
場
が
津
波
に

遭
い
、
卸
町
工
場
で
体
制
を
整
え
た

の
ち
、
２
０
１
７
年
に
閖
上
へ
移
転

し
て
き
ま
し
た
。
福
島
県
は
風
評
被

害
も
多
い
で
す
が
、
放
射
能
検
査
を

し
て
い
る
の
で
安
全
の
担
保
は
と
れ

て
い
ま
す
。
お
隣
の
県
で
す
し
、
弊

社
と
し
て
も
福
島
の
し
ら
す
を
広
め

て
い
く
使
命
が
あ
る
と
感
じ
て
い
る

と
こ
ろ
で
す
。
福
島
県
の
し
ら
す
は
、

品
質
も
安
定
し
て
い
て
、
小
ぶ
り
で
、

東
北
の
人
好
み
の
し
ら
す
な
ん
で
す

よ
」
と
大
友
取
締
役
。
閖
上
か
ら
、
東

北
の
し
ら
す
を
全
国
へ
と
発
信
し
て

い
ま
す
。
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

　

2
月
24
日
に
発
売
さ
れ
た
ば
か
り

の
新
商
品
「
福
島
県
産　

伊
達
な
し

ら
す
ピ
リ
辛
佃
煮（
ゆ
ず
風
味
）」。
気

仙
沼
大
島
産
の
ゆ
ず
が
香
り
、ピ
リ
ッ

と
し
た
唐
辛
子
が
ア
ク
セ
ン
ト
に
な
っ

た
し
ら
す
の
佃
煮
で
す
。
発
売
が
間

近
に
迫
っ
た
２
月
中
旬
、
作
り
手
の

株
式
会
社
海か

い
し
ょ
う祥
（
宮
城
県
名
取
市
閖

上
）を
訪
ね
ま
し
た
。

甘
く
煮
た
ゆ
ず
と

唐
辛
子
の
辛
さ
が
好
相
性

　

工
場
を
案
内
し
て
く
だ
さ
り
な
が

ら
、「
ゆ
ず
入
り
の
佃
煮
を
商
品
化
し

た
の
は
初
め
て
」と
話
す
の
は
、
営
業

企
画
部
主
任
の
成
澤
さ
ん
。
目
の
前

で
、初
出
荷
を
控
え
た「
ピ
リ
辛
佃
煮
」

が
手
作
業
で
パ
ッ
ク
に
詰
め
ら
れ
て

い
き
ま
す
。「
し
ら
す
の
佃
煮
に
宮

城
県
ら
し
さ
を
プ
ラ
ス
す
る
に
は
何

が
良
い
だ
ろ
う
と
い
ろ
い
ろ
試
し
て
、

気
仙
沼
の
ゆ
ず
に
た
ど
り
着
き
ま
し

た
。
コ
ン
フ
ィ
チ
ュ
ー
ル（
砂
糖
漬
け
）

に
し
た
も
の
を
合
わ
せ
て
い
る
た
め
、

さ
わ
や
か
な
甘
み
が
あ
る
仕
上
が
り

で
、
お
茶
請
け
に
合
う
佃
煮
で
す
。

他
の
商
品
は
ち
り
め
ん
を
使
っ
て
佃

煮
を
作
る
こ
と
が
多
い
で
す
が
、
今

回
は
釜
揚
げ
し
ら
す
を
使
っ
て
い
ま

す
の
で
、
食
感
が
や
わ
ら
か
い
の
も

特
徴
で
す
ね
」。
唐
辛
子
も
入
っ
て
お

り
、
そ
の
食
感
と
味
わ
い
か
ら
、
パ

ス
タ
や
ホ
ッ
ト
ケ
ー
キ
、
カ
ッ
プ
ケ
ー

キ
に
混
ぜ
て
も
合
う
と
の
こ
と
。

　

香
り
と
と
も
に
、
美
し
い
色
味
も

食
欲
を
誘
い
ま
す
。
商
品
企
画
開
発

課
長
の
池
田
さ
ん
は
「
白
醤
油
を
メ

イ
ン
に
ブ
レ
ン
ド
し
た
醤
油
を
使
用

す
る
な
ど
、色
味
に
は
特
に
気
を
配
っ

て
い
ま
す
」
と
話
し
ま
す
。「
し
ら
す

は
白
っ
ぽ
い
イ
メ
ー
ジ
が
あ
る
と
思

い
ま
す
が
、
産
地
や
時
期
に
よ
っ
て

は
ク
リ
ー
ム
色
の
よ
う
だ
っ
た
り
グ

レ
ー
が
か
っ
て
い
た
り
す
る
た
め
、
佃

煮
に
し
た
と
き
に
均
一
の
色
目
に
す

る
の
は
頑
張
り
ど
こ
ろ
で
す
。
釜
炊

き
の
時
間
や
火
加
減
を
微
調
整
し
て

対
応
し
ま
す
。
ま
た
、
ゆ
ず
を
コ
ン

フ
ィ
チ
ュ
ー
ル
に
し
た
状
態
で
使
用
し

た
の
も
、
色
味
と
香
り
が
残
り
や
す

か
っ
た
た
め
で
す
。
釜
炊
き
す
る
と

き
に
ゆ
ず
を
加
え
る
タ
イ
ミ
ン
グ
も

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

掲載商品はみやぎ生協、コープふくしまで購入できます。
※取り扱いのない店舗もございます。※宅配での取り扱いはございません。

釜炊きは決まった一人がほとんど任されています。焦げ
付かないように、色味が均一になるように、つきっきりの
作業です

パックの背面と表面にラベルシールを
貼り、検品。賞味期限はおよそ１ヵ月と
長く、使い切りやすい大きさ

しらす以外の異物は、センサーを使って風圧で飛ばし、さらに目視と手作業でも取り除く徹底ぶり

「閖上でもしらすは取れますが、まだ安
定供給ができる体制ではありません。
将来的には、宮城と福島のしらすをど
んどん販売していけたらと思います」
と取締役の大友幹也さん

「私含め辛党な社員が携わったので、
唐辛子の量で５～６回リテイクしまし
た」と試作時を振り返る営業企画部
主任 営業一課の成澤あかねさん

「クラッカーにクリームチーズをの
せて、そこに佃煮をトッピングする
とすごくおいしいです」と商品企
画開発課長の池田真里子さん

上／株式会社海祥のみなさん。ベトナム
やカンボジアから来日した11名の実習
生が働いています
左／ゆずのさわやかな味わいが特徴の
しらす佃煮です

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

福
島
県
産

伊
達
な
し
ら
す
ピ
リ
辛
佃
煮

	
	
	
	
	
	
		

（
ゆ
ず
風
味
）

こちらも株式会社海祥でつくられている古今東北商品。「あみ
えび佃煮」は素材感が強い味わいが特徴。色鮮やかで、ご飯に
混ぜておにぎりやいなり寿司にするのにぴったり。「伊達なし
らす」はピリ辛佃煮に使用しているのと同じ福島県産のしらす
を干し上げたもの。無添加で安心。さまざまな料理に使える

三陸産
しっとりあみえび佃煮

（無着色）
じっくり上

じょうぼ
干し

伊達なしらす

「東北のしらすをもっと宮城の人に食べてもらい
たい」。願いがこもった佃煮が手作業でパック詰め
されていきます
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