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及川冷蔵株式会社の皆さん 

近年、老若男女問わず、骨があることで、魚離れになっておりま
す。その中で、大船渡港に水揚げした、最も美味しくなる時期の 
さんまを骨を気にせず、手軽に美味しく食べていただくために 
開発した商品です。 

魚種によって、最も美味しくなる時期は異なりますが、最も美味し
い時期に獲れた魚を最も美味しくなるように商品化しています 
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＜～復興にかける想い～＞ 

大船渡市にて１９５７年から水産冷凍加工会社
として続けておりましたが、3.11の東日本大震災

により工場が全壊し、会社の存続が危ぶまれま
した。震災後は全国の皆さまから支援物資等を
届けていただき、ボランティアの皆さまには、津
波による泥上げ作業を手伝っていただきました。
当時の感謝の気持ちを込めて、今後も美味しい
魚の商品をお届けすることで、感謝の気持ちを
お届けしたいと思います。 

＜三陸産さんま使用 パクっとふっくらさんまみりん漬け＞ 
【分類】：水産 
【製造者】：及川冷蔵株式会社 
【製造地】：岩手県大船渡市 
【主な原材料】：さんま（岩手県産）、味醂、醤油、砂糖、食塩、オキアミ魚醤、 
         （一部に小麦・大豆を含む） 
【内容量】：８切れ（１５０ｇ）    【保存方法】：－１８℃以下で保存    【賞味期限】：３６５日    
【JANコード】：４５７３３８１１８３５６４ 
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８３５６１ 

＜おすすめの食べ方＞ 
Ａ：カレーマヨネーズ焼き 
Ｂ：パン粉揚げマスタード 
Ｃ：甘酢あんかけ 

“パクッとふっくらさんまみりん漬け”商品は、その
まま炙っても美味しく召し上がれます。また、いろ
いろな料理との組み合わせ食材として、ご利用で
きます。 

＜こだわりの魚醤＞ 

独自のみりんたれに弊社独自のオキアミ魚醤を加
える事で、まろやかで、深みのある味わいが、 

及川冷蔵の味の特徴です。魚種によって、最も美
味しくなる時期は異なりますが、最も美味しい時期
に獲れた魚を最も美味しくなるように商品化します。 
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