
秋田県産あきたこまち使用 

 プチっと だまこもち（煮物・鍋物用） 
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秋田ニューバイオファームのみなさん  

自社加工品は基本的に添加物を入れずに、製造するように
努力しております。また、地元秋田の食材のみを使用するこ
とで、秋田の素晴らしさを日々発信できればと思って、製造
に取り組んでおります。 
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＜～復興にかける想い～＞ 

秋田県としては東北他県と比べると大きな被害はな
かったのですが、普通の生活するにおいて様々な影
響を受ける度、色んな人々が知らないところで繋
がって生活できているのだと、改めて思い知らされま
した。震災からもうすぐ9年ですが、少しでも復興の

手助けになる事を想い、東北の食材を使用して貢献
していければと考えております。 

＜秋田県産あきたこまち使用 プチっとだまこもち＞ 
【分類】：農産 
【製造者】：秋田ニューバイオファーム 
【製造地】：秋田県 
【主な原材料】：玄米（国産）、うるち米（秋田県産） 
【内容量】：１６０ｇ 
【保存方法】：直射日光をさけて、保存してください。 
【賞味期限】：製造日から180日 
【JANコード】：４５７３３８１１８３４３４ 
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８３４３１ 

＜おすすめの食べ方＞ 

電子レンジで温めると、モチっとした食感が増してよ
り美味しくなります。更に日本三大地鶏の一つ、秋田
県産「比内地鶏」を使用したスープで鍋などにして煮
込むと、より美味しくお召し上がり頂けます 

＜地域と連携して“秋田”を盛り上げたい！＞ 

秋田バイオファームでは、６次産業化という言葉すら
ない時代から、経営と雇用の安定を図るため農畜産
加工、流通、サービスと事業展開していました。その
中でも、秋田県産のお米を使用した、きりたんぽ、だ
まこもち、秋田県産ふじりんご100％使用のリンゴ

ジュース等を主体に経営して参りました。今後も秋田
県から全国に発信していきたいと思っております。 
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