
宮城県石巻産 

パリあま 北上パプリカ（赤・黄・橙） 
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株式会社 デ・リーフデの皆さん 

「デ・リーフデ」＝オランダ語で「慈愛」という意味。 
オランダ式栽培技術の導入は生き物である作物への「愛」。 
安全・安心で高品質な作物は食べる人への「愛」。 
再生可能エネルギーの導入は地球環境への「愛」。 
被災地での雇用機会創出は地元で働く者同士の「愛」。 

私たちは「愛」をもって農業に取組み、「愛・ある・野菜。」
をお届けします！ 
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＜復興にかける想い＞ 

東日本大震災で甚大な被害を受けた宮城県
石巻市北上町。変わり果てたふるさとを目の
当たりにした有志数名が集まり、この地で農
業での復興を語り合ったことが、オランダ式
ガラス温室を建設することになった出発点で
す。社名の「デ・リーフデ」はオランダ語で「慈
愛」を意味し、江戸時代に日本へ漂着した船
の名が由来となっています。オランダから初
めて日本に向けて出港した船は４隻でしたが、
途中で大変な嵐に巻き込まれ、日本へたど
り着いたのはリーフデ号ただ１隻でした。 

どんな困難に遭っても最後まで使命を果たし
たリーフデ号のように、私たちはこの石巻市
北上町の大地から「愛・ある・野菜。」をお届
けします。 

＜宮城県石巻産 パリあま北上パプリカ（赤・黄・橙）＞ 
【分類】：野菜    
【製造者】：株式会社デ・リーフデ北上   
【製造地】：宮城県石巻市 
【主な原材料】：パプリカ  【内容量】：１個   【保存方法】：常温保存    
【賞味期限】：早めにお召し上がりください 
【JANコード】：（赤）４５７３３８１１８３０５２ （黄）４５７３３８１１８３０６９ （橙）４５７３３８１１８３０７６ 
【ＩＴＦコード】：なし 

＜地球にやさしい農業を目指して＞ 

【土を一切使用しない水耕栽培】・・・未熟な
堆肥などによる土壌からの微生物汚染の心
配がありません。また、放射能による土壌汚
染からの心配もなく、安心して食べられます。 

【減農薬への取組み】・・・温室栽培では病害
虫を総合的に防除。予防（周囲の除草や病
気に強い品種の選定）・観察（温室内のモニ
タリング）・介入（天敵や薬剤散布）の３ステッ
プで管理しております。天敵や微生物などの
生物農薬を使用し、化学農薬の使用量削減
に取組んでいます。 

【地球にやさしい農業】・・・栽培には雨水を
利用しているほか、一度使用した養液を循
環させて再利用することで、近隣の河川に流
出させることなく、地域の生態系に影響を及
ぼすこともない、地球環境に配慮した農業を
行っております。 ＜おすすめの食べ方＞ 

カットしてサラダの彩りやカラフルなピクルス
などの常備菜としても大活躍なパプリカです
が、それだけじゃもったいない！ 

ピーマンと違い苦くないので、お子様には
「丸ごとパプリカグラタン」や「パプリカの肉詰
め」もオススメです。 

また、お醤油との相性もよく、「パプリカ天ぷ
ら」や「焼パプリカ」など和食のメニューでも
幅広くお楽しみいただけます。 


