
磯の香り立つかきめしの素 
浜
市
の
牡
蠣
を
使
い
旨
味
た
っ
ぷ
り
の 

 
 

 
 

 

か
き
め
し
の
素
を
作
り
ま
し
た
。 

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉 

 

浜
市
の
海
は
、
栄
養
豊
か
で
、 

か
き
が
一
年
で
育
ち
ま
す
。 

３
．
１
１
の
大
震
災
で
、
家
や
牡
蠣

イ
カ
ダ
、
設
備
や
道
具
、
す
べ
て

を
流
さ
れ
、
６
人
い
た
浜
市
か
き

の
生
産
者
は
、
今
は
２
人
だ
け
に

な
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
が
復
興
に

向
け
て
生
産
を
続
け
て
い
ま
す
。

（
２
０
１
７
年
時
点
） 

そ
の
熱
意
が
通
じ
た
の
か
、
残
っ

た
か
き
は
例
年
よ
り
身
入
り
が

よ
く
お
い
し
く
育
ち
ま
し
た
。 

こ
の
浜
市
の
お
い
し
い
か
き
を
、 

一
粒
一
粒
丁
寧
に
手
で
む
き
、
選

別
し
、
味
を
保
つ
よ
う
工
夫
し
て

い
ま
す
。 

た
れ
に
は
か
き
つ
ゆ
を
入
れ
、
か

き
の
旨
味
た
っ
ぷ
り
の
「か
き
め

し
の
素
」と
な
っ
て
い
ま
す
。 

本田水産株式会社 代表取締役 本田 太さん           

弊社では、すべての商品を、人の手で、まごころと愛情をこ
めて作っています。人の手で作ることで、丁寧さが加わりま
す。丁寧さが加わることで、美味しさが加わります。さらに、
買ってくださるお客様、食べてくださるお客様のことを考え、
商品にはほとんど添加物を使用しておりません。美味しい
だけでなく、からだにやさしく心にやさしい商品作りが弊社
のこだわりです 

東松島市浜市産かき使用 



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】 

＜宮城県浜市産 かきめしの素 ＞ 
【分類】：水産 
【製造者名】：本田水産株式会社 
【製造地】：宮城県石巻市 
【主な原材料】：かき（宮城県産）、醤油、発酵調味料、魚醤（魚介類）、こんぶエキス、食塩、米酢、 
          かきエキス かつお節エキス、（一部に小麦・大豆・魚醤（魚介類）を含む） 
【内容量】： （かき）１００ｇ、（調味料）５０ｇ 
【保存方法】： 冷凍（－１８℃以下） 
【賞味期限】：９０日 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８１７０６ 
【ＩＴＦコード】：１４５７３３８１１８１７０３ 

＜復興にかける想い＞ 
浜市の海は栄養豊かでかきを1年で育てます。
3.11の大震災で家や牡蠣、イカダ、設備や道具、
すべて流され、6人いた浜市かきの生産者は、今
は2人だけになってしまいました。（２０１７年時点）

浜は大変厳しい状況の中でもかき養殖に力を入
れ復興に向け生産しています。おいしい浜市の牡
蠣をたくさんの皆様にお届けしていきたいと思いま
す。 

〈こ
だ
わ
り
の
製
法
〉 

 

か
き
を
選
別
し
、
湯
洗
い
で
ぬ

め
り
を
取
り
、
冷
水
で
洗
い
、

身
を
引
き
し
め
ま
す
。
こ
の
か

き
を
味
付
け
す
る
際
、
か
き
エ

キ
ス
を
入
れ
た
特
製
タ
レ
を

使
う
こ
と
で
、
よ
り
か
き
の
旨

み
を
際
立
た
せ
ま
す
。
こ
の
、

タ
レ
に
か
き
エ
キ
ス
を
入
れ
る

こ
と
が
、
本
田
水
産
が 

“か
き
屋
”で
あ
る
か
ら
出
来

る
、
“か
き
屋
”な
ら
で
は
の

“こ
だ
わ
り
”で
す
。 

 

〈こ
だ
わ
り
の
原
料
〉 

原
料
の
こ
だ
わ
り
は
、
宮
城
県

浜
市
産
か
き
の
お
い
し
さ
に
あ

り
ま
す
。
浜
市
は
、
標
高
千

メ
ー
ト
ル
級
の
山
々
の
美
し
い

広
葉
樹
林
、
ブ
ナ
林
か
ら
湧
き

出
す
ミ
ネ
ラ
ル
を
た
っ
ぷ
り
含

ん
だ
水
が
、
鳴
瀬
川
、
吉
田
川
へ

と
そ
そ
ぎ
、
海
で
出
会
う
、
ま

さ
に
そ
の
地
で
す
。
か
き
の
餌

と
な
る
植
物
性
プ
ラ
ン
ク
ト
ン

が
豊
富
な
為
、
か
き
が
一
年
で

成
長
し
、
か
き
特
有
の
生
臭
さ

が
な
く
、
し
か
も
、
身
が
ふ
っ
く

ら
と
し
た
旨
味
の
あ
る
か
き
が

育
ち
ま
す
。
そ
の
か
き
を
原
料

に
使
用
い
た
し
ま
し
た
。 

＜浜市のかきを全国へ！～本田水産～＞ 

『宮城のものを、石巻でおいしく加工し、全国の
食卓へ』をモットーに、日々、水産加工に励んで
おります。御存じの通り、石巻は東日本大震災
で特に被害のあった地域のひとつです。石巻の
地名は全国区になりました。しかし、震災で大
変だった石巻ではなく、『かき、ほや、金華さば、
さかなが美味しい石巻』を全国の皆様に知って
頂きたく日々精進しております。また、弊社は、
浜と繋がりが深く、浜と共に生きてきました。特
に、創業当初からの家業である“かき屋”のか
きを全国の皆様に召し上がって頂ければと思
います。 
 
 
＜かきめしの作り方＞ 
2合の米を磨ぎ、通常の水加減にタレを入れて

炊きます。炊き上がりましたら、かきを入れて蒸
らします。あとはお好みにより三つ葉をのせて
出来上がりです。 
 
 


