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株式会社高畠ワイナリー 製造部リーダー 松田旬一さん    

高畠ワイナリーは新鋭のワイナリーですが、ワインの高品質化は
もちろん、衛生面でも細心の注意を払い安心してお飲みいただけ
るワイン造りに取り組んでいます。近年では他のワイナリーに先
駆けてＨＡＣＣＰを導入するなど、これまでの醸造経験を活かし、
世界基準での高品質なワイン造りを目指しています。 

山形県産 
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＜山形県産 ほんのり甘いナイアガラワイン＞ 
【分類】：酒  【アルコール分】：１１％ 
【製造者名】：株式会社高畠ワイナリー 
【製造地】：山形県東置賜郡高畠町 
【原材料】：ナイアガラ（山形県産）/酸化防止剤（亜硫酸塩） 
【内容量】：７２０ｍｌ  
【保存方法】：常温 
【賞味期限】：なし 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８０３５８    【ＩＴＦコード】：なし 

〈高畠ワイナリーについて〉 
山形県高畠町で1990年に創立した高畠ワイナ

リーは地元の葡萄を中心に使用して、世界の銘
醸地に並ぶ「プレミアムワイナリー」となることを
目指し、世界基準のワイン造りにチャレンジして
おります。 
また、ワイナリーは 
JR高畠駅に近く、観 
光にも便利な立地 
にあるため毎年多く 
の観光客が訪れ、 
ワインに親しむ機会 
をご提供させていた 
だいております。 

〈ナイアガラ品種とは〉 
ナイアガラは、ニュー
ヨーク州ナイアガラで誕
生した白ブドウ品種で、
果皮は緑～黄緑色です。
糖度が高くて甘みが強く、
果汁が豊富で特有の芳
香があります。粒は小さ
めで種入りですが、皮離
れがよく食べやすいのが
特徴です。ジュースや白
ワインの原料として利用

されることが多いぶどう
です。 
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＜～復興にかける想い～＞ 
2015年東北協同開発様から古今東北についてご説明

をいただき、東北の震災復興と東北の産品を日本全
国へ広く発信して生産者を元気にしたいとの想いに賛
同し開発いたしました。 

古今東北を作る際にワインでは最初に当社へお声が
けをいただき、ワインでは開発第1号製品です。 

＜おすすめの飲み方＞ 

ナイアガラや山形県が日本一の産地であるデラ
ウェアなどのラブルスカ系の品種は、山形の郷土
料理である芋煮との相性も良く、毎年秋の芋煮会
シーズンには河原で楽しむ方も多くいらっしゃい
ます。同様に煮物や鍋料理等、日本の食卓に上
がる事の多いいろいろな和食と合わせても、おい
しく召し上がって頂けると思います。 


