
ふわっと磯の香 

   松川浦のあおさ 
磯
の
風
味
が
高
く
、 

み
そ
汁
の
具
材
と
し
て
最
適
で
す
。 

〈
古
今
東
北
の
産
地
か
ら
〉 

 

相
馬
市
の
景
勝
地
『松
川
浦
』は
南
北

7
㎞
、
東
西
1.

5
㎞
に
広
が
る
東
北

を
代
表
す
る
潟
湖
（せ
き
こ
）の
ひ
と

つ
で
す
。 

松
川
浦
産
の
あ
お
さ
は
磯
の
風
味
が

高
く
、
汁
物
に
適
し
て
お
り
、
特
に
み

そ
汁
の
具
材
と
し
て
人
気
の
高
い
商
品

で
す
。
ま
た
、
あ
お
さ
の
４
０
％
は
食

物
繊
維
で
で
き
て
お
り
、
牛
乳
の
約
８

倍
の
カ
ル
シ
ュ
ウ
ム
、
ほ
う
れ
ん
草
の

約
２
倍
の
ビ
タ
ミ
ン
Ａ
と
葉
酸
が
含
ま

れ
て
い
ま
す
。
そ
の
他
、
マ
グ
ネ
シ
ウ

ム
と
ナ
ト
リ
ウ
ム
も
多
く
含
ま
れ
、
ま

た
、
野
菜
で
は
ほ
と
ん
ど
抽
出
で
き
な

い
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
12
も
。 

ま
さ
に
「ビ
タ
ミ
ン
と
ミ
ネ
ラ
ル
の
宝

庫
」
と
言
え
ま
す
。 

磯
の
香
り
が
た
っ
ぷ
り
と
詰
ま
っ
た
あ

お
さ
の
風
味
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。
椀

種
、
天
ぷ
ら
、
酢
の
物
に
ど
う
ぞ
。 

（株）サンエイ海苔のみなさん 

国際認証FSSC22000取得工場のスタッフにより、美味しさ
含めた品質管理にはこだわりがございます。賞味期限の
長期化など含め、常に改善を行なっております。 
 

福島県相馬産 



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】 

＜商品名＞ 福島県相馬産 ふわっと磯の香 松川浦のあおさ 
【分類】：加工食品 
【製造者名】： 株式会社サンエイ海苔 
【製造地】：福島県相馬市 
【主な原材料】：ヒトエグサ（松川浦産） 
【内容量】：１８ｇ 
【保存方法】：常温。直射日光、高温多湿を避けて保存してください。 
【賞味期限】：１８０日 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８３９１５     【ＩＴＦコード】：1４５７３３８１１８３９１２ 

松川浦：潟湖（せきこ） 

湾が砂州によって、外海から隔てられ、湖沼化した
もの。海水の出入り口は幅８０ｍほどの水路のみ
で、太平洋との間の陸地が１００ｍほどの幅しかな
い。 
 

＜おすすめの食べ方＞ 
 

松川浦産のあおさは磯の風味が高く、汁物
に適しており、特にみそ汁やうどん等の麺
類の具材として人気の高い商品です。また、
水で絞ったあおさを酢の物にしたり、ピザや
もんじゃ焼きの具材としてもお楽しみ頂けま
す。汁物には煮たり洗ったりせず、直接あ
おさを入れてお召し上がり頂けます。 
 

〈
こ
だ
わ
り
の
製
法
〉 

 

芳
醇
な
香
り
や
深
み
の
あ
る

色
、
そ
し
て
豊
富
な
栄
養
素
を

壊
さ
な
い
よ
う
、
洗
浄
や
温
度

管
理
な
ど
の
製
法
に
研
究
を

重
ね
て
お
り
ま
す
。 

 

＜製造者の想い＞ 
 
松川浦での海苔養殖は江戸時代末期約150年の
歴史があり、昭和40年代からあおさに転換したそ
うです（それ以前は黒海苔）。 
松川浦のあおさは風味が良く、最盛期には24,000
本もの柵で、のり網を固定し養殖をしていました。 

しかし、その壮大な景色も含めた『のり網』は津波
で全て流されてしまいました。2011年の震災以降6

年間出荷を見送り続け、また養殖業者の減少で継
続した生産が難しくなっている中、こうした養殖業
者らの努力によって種場の整備や種付けが進め
られ、2018年までに柵数2,600（最盛期の10.8％）

の生産規模まで回復しています。この歴史ある松
川浦産あおさを未来に残していくため、皆様には
ぜひ食べて応援をして頂ければ、生産者一同嬉し
く思います。 
 

〈
こ
だ
わ
り
の
原
料
〉 

 
福
島
県
民
が
愛
す
る
相
馬
市

松
川
浦
で
育
っ
た
あ
お
さ
は
、

味
は
も
ち
ろ
ん
栄
養
も
豊
富

で
す
。
約
４
０
％
は
食
物
繊
維

で
で
き
て
お
り
、
牛
乳
の
約
８

倍
の
カ
ル
シ
ュ
ウ
ム
、
ほ
う
れ

ん
草
の
約
２
倍
の
ビ
タ
ミ
ン
Ａ

と
葉
酸
が
含
ま
れ
て
い
ま
す
。

そ
の
他
、
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
と
ナ

ト
リ
ウ
ム
も
多
く
含
ま
れ
、
ま

た
、
野
菜
で
は
ほ
と
ん
ど
抽
出

で
き
な
い
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
12
も
、

ま
さ
に
「
ビ
タ
ミ
ン
と
ミ
ネ
ラ
ル

の
宝
庫
」と
言
え
ま
す
。 

 


