
宮城県気仙沼産 

しっとりびんちょうピリ辛ツナ缶 
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町
」気
仙
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食
文
化
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育
ま
れ
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だ
わ
り
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逸
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産
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ら
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日
本
近
海
で
漁
獲
さ
れ
、
気
仙
沼

港
に
水
揚
げ
さ
れ
た
び
ん
ち
ょ
う

ま
ぐ
ろ
を
使
用
し
た
、
こ
だ
わ
り

の
ピ
リ
辛
ツ
ナ
缶
で
す
。 

津
波
と
大
規
模
な
火
災
で
多
く
の

水
産
加
工
場
が
被
災
し
て
、
一
時

は
事
業
再
開
断
念
が
検
討
さ
れ

る
中
「気
仙
沼
の
水
産
加
工
の
火

を
灯
し
続
け
る
」と
の
決
意
で
職

員
一
丸
と
な
っ
て
再
建
し
ま
し
た
。 

気
仙
沼
魚
市
場
か
ら
２
．
５
ｋ
ｍ
の

好
環
境
の
工
場
で
製
造
さ
れ
た
ツ

ナ
缶
は
び
ん
ち
ょ
う
ま
ぐ
ろ
の
白

く
、
食
感
の
良
い
肉
質
は
唐
辛
子

の
辛
み
と
よ
く
合
い
、
サ
ラ
ダ
の

ト
ッ
ピ
ン
グ
や
パ
ス
タ
に
、
お
酒
や

ビ
ー
ル
の
お
つ
ま
み
に
も
最
適
で

す
。 

株式会社 ミヤカン 代表取締役 寺田 正志さん  

３．１１の東日本大震災で全てを失くしましたが、コープ東北様は
じめ多くの皆様の励ましやご支援で、事業を再開することが出来
ました。本当にありがとうございました。気仙沼生まれの、夢と希
望にあふれた、「古今東北しっとりびんちょうピリ辛ツナ缶」を皆様
と共に大きく育てていきたいと思います 



【
古
今
東
北
商
品
の
こ
だ
わ
り
】 

〈製
造
の
こ
だ
わ
り
〉 

主
原
料
に
は
気
仙
沼
に
水
揚
げ
さ
れ
た

び
ん
ち
ょ
う
１
０
０
％
を
使
用
し
、
じ
っ

く
り
蒸
し
あ
げ
た
も
の
を
使
用
し
て
お

り
ま
す
。 

＜ツナ缶の原料の種類＞ 

「ライトミールツナ」といわれるキハダ・メ
バチまぐろ、カツオ原材料の物と 

「ホワイトミートツナ」と言われるびんちょ
うまぐろを原材料にするものがあり、こち
らは白いフレークが特徴で高級ツナ缶の
原料となります。 
 

＜気仙沼産しっとりびんちょうピリ辛ツナ缶＞  
【分類】：加工食品 
【製造者】 株式会社ミヤカン     【保存方法】 常温保管 
【製造地】 宮城県気仙沼市     【賞味期限】 3年 
【主な原材料】びんちょうまぐろ（気仙沼産）、大豆油、しろしょうゆ、食塩、醸造酢、 
         野菜エキス、とうがらし/調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出物、 
         増粘剤（グァーガム）、（一部に小麦・大豆を含む） 
【内容量】 ７５ｇ 
【ＪＡＮコード】（１ｐ）４５７３３８１１８００２０    （３ｐ）４５７３３８１１８０２２８ 
【ＩＴＦコード】 （１ｐ）１４５７３３８１１８００２７    （３ｐ）１４５７３３８１１８０２２５ 

〈原
料
へ
の
こ
だ
わ
り
〉 

一
般
的
な
ツ
ナ
缶
に

使
わ
れ
る
「
キ
ハ

ダ
」
や
「
か
つ
お
」で

は
な
く
、
「
び
ん

ち
ょ
う
」ま
ぐ
ろ
を

使
用
し
て
い
ま
す
。

気
仙
沼
港
に
水
揚

げ
さ
れ
た
び
ん

ち
ょ
う
ま
ぐ
ろ
は
、

ミ
ヤ
カ
ン
の
仲
買
人

が
直
接
買
付
を
行

い
ま
す
。
数
十
年
来

養
っ
た
目
利
き
を

活
か
し
、
厳
し
い

チ
ェ
ッ
ク
を
行
っ
て
い

ま
す
。 

 

＜産地紹介＞ 

水産都市気仙沼の基盤を築いた漁船漁業については、世界三大漁場の一つである三
陸沖漁場を控え、優秀な漁船乗組員の方々の高度な技術により、生鮮カツオの水揚げ
が１８年連続日本一となるほか、サメ・サンマ・メカジキ等においても全国屈指の水揚げ
を誇っています。また、水産加工業や造船業などの水産関連業も盛んで、水産業は気
仙沼市の基幹産業としての地位を占めています。 また、沿岸ではカキ・ワカメ・コンブ・
ホタテなどの養殖漁業や定置網漁業などが営まれるなど、恵み豊かな漁場でもありま
す。市内を流れる大川や小泉川ではサケの遡上が見られ、卵から稚魚を育てて放流す
る、サケふ化放流事業を行っています。  
（参照：気仙沼市ホームページ） 

＜おすすめの食べ方＞ 

輪切り唐辛子の絶妙な辛さがアクセント
となり、サラダ、パスタ、チャーハンや和
え物などにもお手軽に調理でき、ビール
のおつまみにもよく合います。 

夏場の熱い時期にはソーメンと合わせた
「サラダ風ツナそーめん」がおすすめです。 
 


