
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

「
香
ば
し
の
仙
臺
ま
こ
ろ
ん
」

香ばしの仙臺まころん
100g

［本体価格］228円+税
「香ばしの仙臺まころん」はみやぎ生協、共立社、コープふくしまの店舗で購入で
きます。共同購入は、コープあおもり、いわて生協、コープあきた、みやぎ生協、
共立社、コープふくしまで購入が可能です。※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

　
今
回
紹
介
す
る
の
は
「
香
ば
し
の
仙

臺
ま
こ
ろ
ん
」。
約
90
年
に
亘
っ
て
仙

台
の
人
々
に
愛
さ
れ
て
き
た
焼
き
菓
子

を
、
古
今
東
北
商
品
に
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ

し
ま
し
た
。
当
初
か
ら
変
わ
ら
な
い
、

落
花
生
の
風
味
と
香
ば
し
さ
、
サ
ク
ッ

と
し
た
歯
ご
た
え
が
魅
力
で
す
。

譲
れ
な
い
手
作
業
の
工
程

　
「
発
売
当
初
は
高
級
洋
菓
子
だ
っ
た
の

だ
ろ
う
と
思
い
ま
す
」
と
株
式
会
社
伊

藤
食
品
工
業
所
の
伊
藤
幸
明
さ
ん
。
伊

藤
さ
ん
の
祖
父
の
代
に
仙
臺
ま
こ
ろ
ん

は
生
ま
れ
ま
し
た
。
仕
入
れ
た
落
花
生

を
焙
煎
し
、
自
家
製
粉
。
砂
糖
や
重
曹

と
混
ぜ
て
卵
や
水
を
加
え
て
生
地
を
こ

ね
た
り
、
型
で
抜
い
た
り
、
ザ
ル
で
転

が
し
て
丸
め
た
り
「
焙
煎
か
ら
す
べ
て

手
作
業
だ
っ
た
と
聞
い
て
い
ま
す
」
と

伊
藤
さ
ん
。「
私
も
経
験
が
あ
り
ま
す
が
、

重
さ
10
㎏
の
生
地
を
何
度
も
こ
ね
る
の

は
、
特
に
大
変
な
重
労
働
で
し
た
。
機

械
を
導
入
す
る
よ
う
に
な
り
、
負
担
は

か
な
り
軽
く
な
り
ま
し
た
ね
」。
そ
れ
で

も
、
機
械
に
任
せ
ら
れ
な
い
工
程
は
今

で
も
手
作
業
の
ま
ま
。「
機
械
で
生
地
を

伸
ば
し
、
型
抜
き
で
き
な
い
か
と
思
っ

た
の
で
す
が
、
落
花
生
の
風
味
の
要
で

あ
る
油
分
が
押
し
出
さ
れ
て
し
ま
っ
て
。

人
の
手
の
絶
妙
な
力
加
減
は
、
機
械
に

は
再
現
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
」

シ
ン
プ
ル
な
材
料
だ
か
ら
こ
そ

　
風
味
を
出
す
た
め
、
落
花
生
は
油
分

の
多
い
ス
パ
ニ
ッ
シ
ュ
系
を
使
用
。
油

分
を
で
き
る
だ
け
落
と
さ
な
い
よ
う
、

あ
ら
挽
き
、
中
挽
き
、
製
粉
と
い
う
３

工
程
を
踏
ん
で
徐
々
に
粉
状
に
し
ま

す
。
ほ
か
に
甜
菜
糖
と
古
今
東
北
商
品

で
も
あ
る
白
石
蔵
王
の「
竹
鶏
た
ま
ご
」

が
使
わ
れ
て
お
り
、
竹
炭
が
入
っ
た
餌

や
竹
炭
で
浄
化
さ
れ
た
水
で
育
っ
た
鶏

の
産
む
卵
は
、卵
独
特
の
臭
み
が
な
く
、

他
の
食
材
の
風
味
を
活
か
し
て
く
れ
ま

す
。「
仙
臺
ま
こ
ろ
ん
の
材
料
は
シ
ン

プ
ル
。
だ
か
ら
こ
そ
、
一
つ
ひ
と
つ
に

こ
だ
わ
り
た
い
」
と
伊
藤
さ
ん
は
話
し

ま
す
。「
も
ち
ろ
ん
、同
じ
材
料
を
使
っ

て
い
て
も
、
季
節
や
湿
度
に
よ
っ
て
工

程
の
調
整
は
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
生
地
を

練
る
の
は
機
械
で
も
、
ど
の
程
度
練

れ
ば
い
い
の
か
を
判
断
す
る
の
は
人
の

手
。
オ
ー
ブ
ン
の
温
度
や
時
間
の
調
整

も
必
要
で
す
」。
祖
父
の
代
か
ら
伝
わ

る
作
り
方
を
引
き
継
ぎ
、
機
械
を
取
り

入
れ
つ
つ
も
手
作
業
に
重
き
を
置
く
。

仙
臺
ま
こ
ろ
ん
の
味
は
、
そ
う
し
て
守

ら
れ
て
き
た
の
で
す
。

お
茶
請
け
や
ト
ッ
ピ
ン
グ
に

　
古
今
東
北
で
は
小
粒
サ
イ
ズ
で
の
提

供
。
コ
ー
ヒ
ー
や
緑
茶
な
ど
と
相
性
が

ぴ
っ
た
り
で
す
。
ま
た
、
粉
々
に
砕
い

て
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
や
ヨ
ー
グ
ル
ト
に

ト
ッ
ピ
ン
グ
す
る
と
、
落
花
生
の
香
り

と
香
ば
し
さ
が
い
い
ア
ク
セ
ン
ト
に
。

是
非
お
試
し
く
だ
さ
い
。

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

焼き上がったまころんは直径３cm程度の大きさ。香ばしい匂いが工場内に漂う
1落花生の皮を吹き飛ばす送風機。焙煎した豆は半分に割り、
皮を飛ばしてから、あら挽き、中挽き、製粉の工程を経て粉にす
る
 
2粉になった落花生に、重曹と砂糖を混ぜたものに卵と水を混
ぜ機械で生地を練り上げる。
 
3生地の感触を職人の手で確認し、温度や湿度によってこね具
合を調整する
 
4伝統の味を受け継ぐには、職人の手作業が不可欠。機械では
再現できない絶妙な力加減が、風味豊かな味わいとパリッとし
た食感を生む
 
5「仙臺まころん」を作る、株式会社伊藤食品工業所の皆さん

祖父の代からの味を守り続
ける、代表取締役の伊藤幸
明さん

店内にはさまざまな味のまころんが陳列されている
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