
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

「
気
仙
沼
大
島
産

ゆ
ず
果
汁
使
用 

か
お
る 

ゆ
ず
味
噌
」

気仙沼大島産
ゆず果汁使用

かおる ゆず味噌
100g

［本体価格］358円+税

今回の商品はコープあおもり、青森県民生協、いわて生協、みやぎ生協、共立社、コープふくしまの
店舗で購入できます。（コープあきた以外）共同購入は、コープあおもり、青森県民生協、いわて生協、
コープあきた、みやぎ生協、共立社、コープふくしまで購入が可能です。※一部店舗で取り扱いのない場
合もございます。■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

　

今
回
紹
介
す
る
の
は
「
気
仙
沼
大

島
産
ゆ
ず
果
汁
使
用 

か
お
る 

ゆ
ず

味
噌
」。
百
年
以
上
続
く
歴
史
あ
る
醸

造
所
、
ヤ
マ
カ
ノ
醸
造
が
宮
城
県
の

材
料
に
こ
だ
わ
っ
て
作
り
ま
し
た
。

登と

め米
の
穀
物
を
つ
か
っ
た
登と
こ
く穀
味
噌

と
気
仙
沼
大
島
産
の
ゆ
ず
果
汁
の
相

性
は
抜
群
で
す
。

登
米
の
恵
み
が
詰
ま
っ
た

登
穀
味
噌

　

北
上
川
が
流
れ
、
藩
政
時
代
か
ら

米
づ
く
り
が
盛
ん
な
登
米
地
域
で

は
、
現
在
、
農
薬
や
化
学
肥
料
の
使

用
量
を
通
常
の
半
分
以
下
に
減
ら
し

た
特
別
栽
培
に
力
を
入
れ
て
い
ま

す
。
ゆ
ず
味
噌
の
ベ
ー
ス
に
な
っ
て

い
る
の
も
、
登
米
市
内
の
指
定
農

場
で
生
産
さ
れ
た
特
別
栽
培
大
豆

と
特
別
栽
培
米
を
つ
か
っ
た
登
穀

味
噌
。
ヤ
マ
カ
ノ
醸
造
の
看
板
商

品
で
、
大
豆
を
一
粒
ず
つ
手
間
暇

か
け
て
完
全
脱
皮
さ
せ
て
い
る
た
め
、

舌
触
り
が
滑
ら
か
で
雑
味
が
少
な
い
の

が
特
徴
で
す
。登
穀
味
噌
の
開
発
を
手
掛

け
た
業
務
企
画
部
の
鈴
木
仁
さ
ん
は
、

「
酒
で
い
う
な
ら
、
吟
醸
。
仙
台
味

噌
を
作
り
続
け
て
き
た
伝
統
の
技
で
、

登
米
地
域
の
生
産
者
の
情
熱
が
詰

ま
っ
た
穀
物
を
深
い
コ
ク
の
あ
る
味

噌
に
仕
上
げ
ま
し
た
」
と
話
し
ま
す
。

宮
城
産
ゆ
ず
味
噌
開
発
へ
の
思
い

　
「
古
今
東
北
と
の
コ
ラ
ボ
商
品
を

作
る
と
決
ま
っ
て
、
気
仙
沼
の
ゆ

ず
果
汁
を
思
い
浮
か
べ
ま
し
た
」
と

商
品
開
発
部
の
及
川
順
子
さ
ん
。
気

仙
沼
大
島
の
ゆ
ず
と
出
会
っ
た
の

は
約
13
年
前
と
の
こ
と
。
た
だ
で

さ
え
少
な
か
っ
た
生
産
者
は
、
震

災
後
、
半
分
ほ
ど
に
減
り
、
今

で
は
貴
重
な
食
材
と
な
っ
て
い
ま
す
。

及
川
さ
ん
は「
開
発
に
は
１
年
半
か
か
り

ま
し
た
。難
し
か
っ
た
の
は
、ゆ
ず
の
香

り
と
味
噌
の
風
味
の
バ
ラ
ン
ス
で
す
。

ど
ち
ら
も
消
さ
ず
に
、
互
い
を
引
き

立
た
せ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
で
し

た
」
と
話
し
ま
す
。「
悩
み
は
も
う

ひ
と
つ
、
ど
の
味
噌
を
使
う
か
と
い

う
こ
と
が
あ
り
ま
し
た
」。
家
庭
営

業
部
の
尾
﨑
秀
年
さ
ん
は
、
通
常
ゆ

ず
味
噌
の
ベ
ー
ス
に
は
上
品
な
味
わ

い
の
信
州
味
噌
を
使
う
こ
と
が
多

く
、
ゆ
ず
味
噌
＝
ク
リ
ー
ム
色
の

イ
メ
ー
ジ
が
浸
透
し
て
い
る
の
を

懸
念
し
て
い
た
と
言
い
ま
す
。「
で

も
、
ど
う
し
て
も
登
穀
味
噌
が
使
い

た
か
っ
た
。
登
米
の
味
噌
と
気
仙
沼

の
ゆ
ず
で
、
宮
城
の
ゆ
ず
味
噌
を
作

ろ
う
と
、
携
わ
っ
た
全
員
が
思
い

を
ひ
と
つ
に
し
ま
し
た
」。
三
陸
産

の
昆
布
で
旨
味
を
プ
ラ
ス
。
苦
心

し
た
甲
斐
あ
っ
て
、
登
米
と
気
仙

沼
の
恵
み
が
詰
ま
っ
た
ゆ
ず
味
噌
は
、

ゆ
ず
の
爽
や
か
さ
と
味
噌
の
コ
ク
が

見
事
に
マ
ッ
チ
し
た
商
品
に
な
り
ま

し
た
。

ゆ
ず
味
噌
で
ワ
ン
ラ
ン
ク

ア
ッ
プ
の
味
付
け
に

　

お
ス
ス
メ
は
味
噌
焼
き
お
に
ぎ

り
。
ゆ
ず
の
風
味
と
味
噌
の
香
ば
し

い
匂
い
が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
。
ま

た
、
そ
の
ま
ま
生
野
菜
に
つ
け
て
食

べ
る
の
は
も
ち
ろ
ん
、
マ
ヨ
ネ
ー
ズ

と
和
え
て
「
ゆ
ず
味
噌
マ
ヨ
」
と
し

て
使
え
ば
、
お
ひ
た
し
や
ち
ょ
っ

と
し
た
お
つ
ま
み
が
い
つ
も
よ

り
ワ
ン
ラ
ン
ク
ア
ッ
プ
の
味
付
け
に
。

是
非
お
試
し
く
だ
さ
い
。

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

1 気仙沼大島産のゆずは南の地域産に比べると少し小ぶり。やや黄色く色
づいたゆずから収穫し、フレッシュな果汁を絞ります
2 完全脱皮させて磨き上げた大豆のみを使用
3 色合わせの作業。味噌に一層コクとまろやかさが生まれる
4 手作業で一つひとつ瓶に詰めていく100年以上前から登米に根付いてきたヤマカノ醸造株式会社。歴史を感じさせる社屋には風格があります

業務企画部の鈴木仁さん。「東北
のおいしいものを全国の人に食
べてもらいたい。震災を忘れな
いでもらいたいと思います」

「大島のゆず農家は後継者がい
ない。一方で、需要は高まってい
る」と家庭営業部 尾﨑秀年さん

3 1

1

2

2

4

「完全脱皮させた大豆でつくる味
噌は、色みもとても良いんです
よ」と商品開発部 及川順子さん
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