
宮城県産大豆入り
元祖おとうふかまぼこ

［本体価格］
１枚

税込375円
（税抜348円）

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

【元祖おとうふかまぼこ】はみやぎ生協の店舗で購入できます。共同購入は
コープあおもり、コープあきた、いわて生協、生協共立社、みやぎ生協、コー
プふくしまで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

宮
城
県
産
大
豆
入
り

元
祖
お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ

　
東
日
本
大
震
災
か
ら
10
年
を
迎
え
た
今

年
、
古
今
東
北
の
商
品
に
塩
釜
の
直
江
商

店
が
つ
く
る「
元
祖
お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ
」

が
新
し
く
加
わ
り
ま
し
た
。
農
林
水
産
大

臣
賞
を
３
回
受
賞
し
て
き
た
直
江
商
店
の

お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ
。
そ
の
誕
生
は
平
成

元
年
に
ま
で
遡
り
ま
す
。

元
祖
お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ
の

誕
生
秘
話

　
お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ
と
は
、
魚
の
す
り

身
に
大
豆
粉
を
混
ぜ
て
つ
く
る
か
ま
ぼ
こ

の
こ
と
。「
お
豆
腐
が
入
っ
て
い
る
わ
け

で
は
な
い
の
で
、
例
え
ば
に
が
り
が
嫌
い

で
も
大
丈
夫
で
す
よ
」
と
営
業
部
課
長
の

大
山
さ
ん
。
ど
の
よ
う
に
し
て
生
ま
れ
た

の
か
尋
ね
る
と
、
代
表
取
締
役
の
直
江
さ

ん
が
「
当
時
揚
げ
蒲
鉾
を
専
門
に
し
て
い

た
先
代
の
社
長
が
、
旅
行
で
九
州
に
行
っ

た
と
き
、
魚
を
す
り
鉢
で
す
り
つ
ぶ
し

て
豆
腐
と
混
ぜ
て
揚
げ
た
も
の
を
食
べ

て
、
い
た
く
感
激
し
た
そ
う
で
す
。
た

だ
、
豆
腐
だ
と
商
品
に
す
る
の
は
難
し

い
。
試
行
錯
誤
を
繰
り
返
し
、
今
の
か

た
ち
に
な
り
ま
し
た
」
と
教
え
て
く
だ

さ
い
ま
し
た
。
商
品
特
許
も
取
得
し
て

い
る
と
の
こ
と
。
船
上
加
工
し
た
ス
ケ

ソ
ウ
ダ
ラ
の
新
鮮
な
最
高
級
す
り
身
を

使
用
し
て
い
る
ほ
か
、
今
回
古
今
東
北

と
共
同
開
発
し
た
お
と
う
ふ
か
ま
ぼ
こ

は
宮
城
県
産
の
ミ
ヤ
ギ
シ
ロ
メ
を
使
用

し
て
お
り
、
大
豆
の
香
り
が
特
徴
的
な

一
品
に
仕
上
が
っ
て
い
ま
す
。

津
波
被
害
を
受
け
た
石
臼

使
い
込
ん
だ
道
具
を
こ
れ
か
ら
も

　
工
場
内
に
は
、
30
年
以
上
使
い
続
け

て
い
る
と
い
う
大
き
な
石
臼
が
い
く
つ

も
並
ん
で
い
ま
す
。
そ
の
う
ち
の
一
基

が
稼
働
中
で
、
ゴ
ウ
ン
、
ゴ
ウ
ン
と
回

転
す
る
な
か
、
す
り
身
と
大
豆
粉
が
練

ら
れ
て
い
ま
し
た
。
職
人
の
方
が
一
人

つ
き
っ
き
り
で
、
右
腕
を
石
臼
の
中
に

入
れ
た
ま
ま
、
常
に
生
地
の
温
度
を
確

認
。
放
っ
て
お
く
と
10
度
か
ら
15
度
も

上
が
っ
て
し
ま
う
た
め
、
水
や
氷
を
加

え
な
が
ら
き
め
細
や
か
で
尚
且
つ
、
適

度
な
温
度
帯
に
な
る
よ
う
調
整
し
て
い

る
そ
う
で
す
。「
お
い
し
く
仕
上
が
る

に
は
、
こ
の
工
程
の
温
度
が
鍵
と
な
り

ま
す
。
こ
の
作
業
は
、
社
長
と
彼
し
か

で
き
な
い
ん
で
す
よ
」
と
大
山
さ
ん
。

機
械
化
が
進
む
中
、
石
臼
に
こ
だ
わ
り

続
け
て
い
る
の
は
「
な
め
ら
か
な
舌
触

り
、
ふ
わ
っ
と
し
た
食
感
を
守
り
た
い

か
ら
」
と
言
い
ま
す
。「
多
く
の
企
業

で
ミ
キ
サ
ー
の
よ
う
な
機
械
を
採
用
さ

れ
て
い
る
中
、
当
社
は
先
人
た
ち
が
守

り
続
け
て
き
た
技
術
と
知
恵
を
結
集
し

た
製
法
で
作
る
こ
と
に
よ
っ
て
、
よ
り

き
め
細
や
な
か
す
り
身
が
出
来
上
が
る

ん
で
す
」。
終
盤
で
、
そ
の
日
カ
ッ
ト

さ
れ
た
ば
か
り
の
新
鮮
な
生
タ
マ
ネ
ギ

も
練
り
こ
ま
れ
ま
し
た
。
生
地
が
で
き

る
と
、
温
度
を
変
え
て
じ
っ
く
り
二
度

揚
げ
し
、
自
然
風
で
ゆ
っ
く
り
と
冷
や

し
て
い
き
ま
す
。

　
ア
レ
ン
ジ
次
第
で
い
ろ
い
ろ
な
食
べ

方
を
楽
し
め
る
の
も
魅
力
。
厚
さ
２
セ

ン
チ
１
６
５
グ
ラ
ム
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
が

あ
り
な
が
ら
、
ヘ
ル
シ
ー
で
、
お
や
つ

に
も
最
適
で
す
。
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ

い
。

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

「震災後、休業を知らないお客様か
ら注文の電話がたくさん入ったこと
が再開の後押しになった」と話す株
式会社直江商店 代表取締役 直江
僚大さん

株式会社直江商店 営業部課長 大
山 孝さん。「かまぼこを気軽に食べ
られるもの、手に取りやすいものに
していきたい」

1 東日本大震災で重たい石臼がことごとく押し流された
とのこと。「買い直すのではなく、愛着のあるものを使い続
けたい」とは先代社長の思い
2直江商店でもたった二人しかできないという練りの作
業。手の感覚だけで生地の温度を調整する職人技
3 ２年前から油切れの良い菜種油を使っているとのこと。
低温と高温の二度揚げ
4 放冷室。フィルター越しに自然風を取り込み、揚げたて
のおとうふかまぼこを１時間半かけて冷やします

3

4

1

2

塩釜港のすぐ傍、マリンゲート向かいにある直江商店。区画整理のため6年前に出来たばかりという直売所の前で

バターやチーズとおとうふかまぼこは好相性。和食でも洋食でも大活躍

梱包の終わった商品を、一つひとつ
検品し、籠に収めていきます。商品
パッケージには大豆のイメージキャ
ラクター「なおたん」も
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