
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

４
種
の
具
材
と
だ
し
の
旨
味

ほ
っ
こ
り
仙
台
み
そ
汁

「ほっこり仙台みそ汁」は、 みやぎ生協、いわて生協、生協共立社、コープふくしまの店
舗で購入できます。共同購入はコープあおもり、コープあきた、いわて生協、生協共立社、
みやぎ生協、コープふくしまで購入が可能です。※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

４種の具材とだしの旨味
ほっこり仙台みそ汁

［本体価格］
4食入

348円＋税

現場の立場から開発に関わった製
造部部長の阿谷芳昭さん

製造部次長の田中克典さんは昨年、
宮城の名工に選ばれています

お湯を注ぐだけで味わえる、仙台みその即席みそ汁。ダシや大豆の良い香りが食欲を誘います丸大豆のまま蒸して熟成するこ
とで、より深い旨味を生みだし
ます

使いやすいよう、小袋はひとつ
ずつバラバラに切り分けられて
います

みその小袋と具材の小袋を交互に
重ねて、袋に詰めていきます

　

日
々
の
食
卓
に
欠
か
せ
な
い
「
み

そ
汁
」。
古
今
東
北
で
は
昨
年
か
ら
、

お
湯
を
注
ぐ
だ
け
で
本
格
的
な
み
そ

汁
が
味
わ
え
る
「
ほ
っ
こ
り
仙
台
み

そ
汁
」
を
販
売
中
で
す
。
赤
み
そ
辛

口
の
仙
台
み
そ
を
使
用
し
た
即
席
み

そ
汁
で
、
粒
感
が
残
る
生
み
そ
タ
イ

プ
。
海
藻
を
メ
イ
ン
と
し
た
４
種
の

具
材
も
た
っ
ぷ
り
楽
し
め
ま
す
。

粒
感
重
視
の
生
み
そ
タ
イ
プ

手
作
り
感
を
味
わ
う

　

宮
城
県
に
は
、
現
在
30
を
超
え
る

み
そ
・
醤
油
蔵
が
あ
り
ま
す
。
実

は
、
日
本
で
初
め
て
の
み
そ
蔵
が
で

き
た
の
は
宮
城
県
。
伊
達
政
宗
が
城

下
に
建
て
た
御お

え
ん
そ
ぐ
ら

塩
噌
蔵
が
始
ま
り
で

す
。
今
回
の
つ
く
り
手
で
あ
る
仙
台

味
噌
醤
油
株
式
会
社
は
一
昨
年
に
創

業
１
０
０
年
を
迎
え
た
老
舗
の
み
そ

蔵
で
、
味
噌
屋
仲
間
掟
定
帳
よ
り
伝
わ

る
仙
台
み
そ
の
伝
統
的
な
配
合
比
や
製

法
を
守
り
、
今
に
伝
え
続
け
て
い
ま
す
。

　

大
崎
市
松
山
町
に
あ
る
工
場
を
訪
ね

ま
し
た
。「
近
く
に
は
酒
蔵
も
あ
る
水

の
綺
麗
な
町
で
す
。
1
9
9
8
年
に

移
転
し
て
き
ま
し
た
」
と
営
業
部
の

南
條
さ
ん
。「
ほ
っ
こ
り
仙
台
み
そ
汁

は
弊
社
で
は
初
と
な
る
即
席
み
そ
汁

で
、
約
１
年
か
け
て
完
成
に
至
っ
た
商

品
で
す
。
大
豆
と
麹
の
粒
感
を
重
視
し

た
か
っ
た
た
め
、
小
袋
に
充
填
す
る
の

に
も
粒
が
綴
じ
口
に
挟
ま
ら
な
い
よ

う
何
度
も
試
作
を
繰
り
返
し
ま
し
た
。

具
材
は
古
今
東
北
商
品
『
わ
か
め

た
っ
ぷ
り
み
そ
汁
の
具
』
で
も

使
用
さ
れ
て
い
る
三
陸
産
わ
か
め
と
、

国
産
ふ
の
り
、
ね
ぎ
、
小
町
麩
の
４

種
類
で
、
ボ
リ
ュ
ー
ム
の
多
さ
や
彩

り
の
良
い
ふ
の
り
が
入
っ
て
い
る
こ

と
が
特
に
好
評
で
す
ね
。
さ
ば
や
い

り
こ
、
か
つ
お
、
昆
布
か
ら
と
っ
た

だ
し
の
香
り
も
楽
し
ん
で
い
た
だ
け

ま
す
。『
手
作
り
感
の
あ
る
み
そ
汁
だ

ね
』
と
言
っ
て
い
た
だ
く
こ
と
が
あ

る
の
で
す
が
、私
達
の
思
い
が
伝
わ
っ

て
い
る
と
感
じ
て
嬉
し
い
で
す
」

使
い
や
す
さ
を
追
求

パ
ッ
ケ
ー
ジ
ン
グ
に
も

思
い
を
込
め
て

　

こ
だ
わ
り
は
パ
ッ
ケ
ー
ジ
の
サ
イ

ズ
に
も
。
立
て
た
状
態
で
置
け
る
ス

タ
ン
ド
タ
イ
プ
で
、
中
身
を
取
り
出

し
や
す
い
よ
う
に
立
て
た
と
き
の

高
さ
は
低
め
に
つ
く
ら
れ
て
い
ま
す
。

ま
た
、
よ
り
使
い
や
す
い
よ
う
、
具

材
や
生
み
そ
の
入
っ
た
小
袋
は
一

つ
ひ
と
つ
ば
ら
し
て
あ
り
、
具
材

の
入
っ
た
小
袋
と
生
み
そ
の
入
っ

た
小
袋
が
交
互
に
袋
詰
め
さ
れ
て

い
る
徹
底
ぶ
り
。
そ
の
た
め
、
機

械
が
メ
イ
ン
と
な
る
工
場
の
な
か
で
、

ほ
っ
こ
り
仙
台
み
そ
汁
の
包
装
は
手

作
業
で
行
わ
れ
て
い
ま
し
た
。

　
「
ど
こ
ま
で
も
使
い
や
す
さ
を
追

求
し
ま
し
た
。
仙
台
み
そ
汁
の
お
い

し
さ
を
多
く
の
人
に
知
っ
て
ほ
し
い

と
い
う
思
い
で
つ
く
っ
て
い
ま
す
」

と
南
條
さ
ん
は
話
し
ま
す
。
仙
台
み

そ
を
簡
単
に
堪
能
で
き
る
即
席
み
そ

汁
。
つ
く
り
手
の
あ
た
た
か
い
思
い

が
伝
わ
る
ほ
っ
こ
り
す
る
味
で
す
。

ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

商品への熱い思いを語ってくだ
さった営業部営業一課主任の南條雅

（まさし）さん

封を閉じるのも手作業で。小袋
が４食分交互に入っているか、
検品も行います

長い熟成期間中は温度や湿度の管理を徹底。熟成
状況を注意深く見守り、伝統の味を再現しています

みそをダシなどと合わせる調合窯の前で。仙台味
噌醬油株式会社のみなさん
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