
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

宮
城
県
産
海
苔
使
用

「
し
っ
と
り
海
苔
佃
煮
」

「しっとり海苔佃煮」は、 みやぎ生協の店舗で購入できます。共同購入は共同
購入はコープあおもり、コープあきた、いわて生協、生協共立社、みやぎ生協、
コープふくしまで購入が可能です。※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

宮城県産海苔使用
しっとり海苔佃煮

［本体価格］
120g　398円＋税

右から、株式会社さんりくフーズ営業部 リテール担当 髙松亮子さん、代表取締役 高松 久さん、営業部 部長 吉田
清市さんと職員のみなさん

　

ご
飯
の
お
と
も
に
ぴ
っ
た
り
な
、

海
苔
の
佃
煮
。
古
今
東
北
「
し
っ
と

り
海
苔
佃
煮
」
は
、
後
味
す
っ
き
り
、

海
苔
の
風
味
を
存
分
に
味
わ
う
こ
と

が
で
き
、
や
み
つ
き
に
な
る
お
い
し

さ
で
す
。

ひ
と
瓶
ず
つ

ま
ご
こ
ろ
込
め
た
海
苔
佃
煮

　

つ
く
り
手
は
、
石
巻
で
さ
ま
ざ
ま

な
水
産
加
工
品
を
生
み
出
し
て
い
る

株
式
会
社
さ
ん
り
く
フ
ー
ズ
の
み
な
さ

ん
。
工
場
に
い
ら
っ
し
ゃ
る
６
名
が
、

工
程
の
す
べ
て
を
手
作
業
で
行
っ
て
い

ま
し
た
。
原
材
料
と
な
る
海
苔
は
、
松

島
湾
産
。「
宮
城
の
海
苔
は
寒
流
と
暖
流

が
ぶ
つ
か
る
栄
養
分
の
豊
か
な
海
で
育

ち
、
み
ち
の
く
寒
流
の
り
と
い
わ
れ
ま

す
。
特
に
松
島
湾
産
は
、
皇
室
献
上
の

海
苔
も
産
出
さ
れ
る
ほ
ど
非
常
に
品
質

が
良
く
、
全
国
的
に
も
評
価
が
高
い
で

す
ね
」
と
代
表
取
締
役
の
髙
松 

久
さ
ん

は
話
し
ま
す
。

　

海
苔
は
乾
燥
状
態
で
仕
入
れ
、
水
戻

し
し
ま
す
。
海
苔
の
食
感
が
ほ
ど
よ
く

残
る
よ
う
な
大
き
さ
に
粉
砕
。
福
島
県

松
川
浦
産
の
あ
お
さ
を
加
え
て
、
１
年

も
の
あ
い
だ
試
行
錯
誤
を
繰
り
返
し
た

と
い
う
特
製
の
調
味
液
で
煮
込
む
こ
と

ひ
と
窯
あ
た
り
約
２
時
間
。
焦
げ
付
か

な
い
よ
う
に
大
き
な
木
べ
ら
で
撹
拌
し

な
が
ら
、
し
っ
と
り
、
や
わ
ら
か
く
炊

き
上
げ
て
い
き
ま
す
。
こ
こ
ま
で
を

午
前
中
に
終
わ
ら
せ
、
冷
や
し
て
ひ

と
瓶
ず
つ
充
填
し
、
蓋
を
し
め
て
高

温
の
湯
で
熱
殺
菌
す
る
頃
に
は
夕
方

に
。
ラ
ベ
ル
も
１
枚
１
枚
手
作
業
で

貼
り
付
け
て
い
き
ま
す
。
１
日
に
作

業
で
き
る
の
は
、
７
０
０
本
前
後
と

の
こ
と
で
し
た
。

「
し
っ
と
り
」
や
わ
ら
か
く

「
し
っ
か
り
」
海
苔
の
風
味

　
「
先
代
の
と
き
か
ら
添
加
物
を
で
き

る
だ
け
使
わ
ず
に
、
か
ら
だ
に
や
さ

し
い
商
品
を
作
り
続
け
て
き
ま
し
た
。

海
苔
佃
煮
も
そ
の
ひ
と
つ
で
、
東
日

本
大
震
災
前
か
ら
愛
さ
れ
て
い
た
商

品
で
す
」
と
髙
松
さ
ん
。「
震
災
時
に

は
、
建
物
の
１
階
部
分
が
天
井
ま
で

海
水
に
浸
か
り
ま
し
た
。
解
体
し
た

棟
も
あ
り
ま
す
し
、
骨
組
み
を
残
し

て
修
繕
し
た
棟
も
あ
り
ま
す
。
設
備

の
修
復
、
従
業
員
の
確
保
、
原
料
・

資
材
の
調
達
な
ど
に
走
り
回
っ
て
、

再
開
に
は
２
年
か
か
り
ま
し
た
が
、

あ
り
が
た
い
こ
と
に
商
品
復
活
を
望

む
声
が
あ
り
ま
し
て
、
再
生
産
す
る

運
び
に
な
り
ま
し
た
」

　

ご
飯
の
お
と
も
に
は
も
ち
ろ
ん
の

こ
と
、
ジ
ャ
ム
感
覚
で
パ
ン
に
の
せ

た
り
、
笹
か
ま
ぼ
こ
に
つ
け
た
り
、

さ
ま
ざ
ま
な
ア
レ
ン
ジ
で
楽
し
め
ま

す
。「
海
苔
の
風
味
が
消
え
な
い
よ
う

に
、
な
る
べ
く
あ
っ
さ
り
、
後
味
の

し
つ
こ
さ
を
残
さ
な
い
よ
う
な
味
付

け
に
し
て
い
ま
す
。
し
っ
と
り
や
わ

ら
か
い
の
は
佃
煮
な
ら
で
は
。
若
い

人
た
ち
に
も
食
べ
て
欲
し
い
で
す
ね
」

　

ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

1 仕入れた乾海苔を選別し、水戻しします　2 約２時間かけて、調味液でじっくり煮込みます　3 煮込み終え
て冷やしておいた海苔を、充填機へ　4 瓶に詰めていきます。１瓶あたりの内容量は120g　5 計量し、蓋を一
つひとつしめていきます　6 沸騰した湯で、約50分加熱殺菌します　7 風を当てて冷却し、キャップシールで
封をした後、ラベルシールを貼っていきます　8 作業工程を見せてくださったみなさん

「後味の良い海苔佃煮です。いろいろな
食べ方を試してみてください」と高松代
表取締役
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