
宮城県松島湾産　ぎばさ
［店舗本体価格］

100g1個
税込213円（税抜198円）
［共同購入本体価格］

100g×2個
税込429円（税抜398円）

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

【宮城県松島湾産　ぎばさ】はみやぎ生協の店舗で購入できます。共同購入
はコープあおもり、コープあきた、いわて生協、生協共立社、みやぎ生協、コー
プふくしまで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821
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ミ
ネ
ラ
ル
や
ビ
タ
ミ
ン
Ｋ
、
カ
ル
シ

ウ
ム
、
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
を
多
く
含
み
、

健
康
食
品
と
し
て
広
く
知
ら
れ
る
よ
う

に
な
っ
た
海
藻
「
ア
カ
モ
ク
」。
土
地

に
よ
り
さ
ま
ざ
ま
な
呼
ば
れ
方
が
あ
り

ま
す
が
、「
ぎ
ば
さ
」
は
そ
の
う
ち
の

一
つ
で
す
。
今
回
は
古
今
東
北
商
品
の

な
か
で
も
特
に
長
く
愛
さ
れ
て
い
る

「
宮
城
県
松
島
湾
産　

ぎ
ば
さ
」
の
つ

く
り
手
に
お
話
を
伺
い
ま
し
た
。

邪
魔
者
扱
い
の
海
藻
が
一
転

健
康
食
と
し
て
全
国
か
ら
注
目

　
ぎ
ば
さ
は
、
大
き
い
も
の
だ
と
全
長

７
メ
ー
ト
ル
に
も
な
り
、
船
の
ス
ク

リ
ュ
ー
に
絡
ま
る
た
め
、
か
つ
て
は
漁

師
た
ち
に
「
ジ
ャ
マ
（
邪
魔
）
モ
ク
」

な
ど
と
呼
ば
れ
て
い
ま
し
た
。
そ
の
ぎ

ば
さ
を
食
用
に
と
着
目
し
た
の
は
、
株

式
会
社
シ
ー
フ
ー
ズ
あ
か
ま
の
創
業

者
、
赤
間
廣
志
さ
ん
。「
ポ
ス
ト
・
メ

カ
ブ
に
な
る
も
の
は
な
い
か
探
し
て
い

た
」
と
い
い
、「
日
本
海
側
で
は
食
文

化
と
し
て
定
着
し
て
い
た
け
れ
ど
、
宮

城
県
で
は
あ
ま
り
食
さ
れ
て
い
な
い
も

の
だ
っ
た
か
ら
、
ど
う
や
っ
て
知
っ

て
も
ら
お
う
か
悩
ん
だ
」
と
話
し
ま

す
。
試
食
販
売
を
重
ね
、
折
か
ら
の
健

康
食
ブ
ー
ム
に
も
乗
り
、
多
い
年
に
は

１
０
０
ト
ン
を
加
工
す
る
よ
う
に
。

　
社
長
の
赤
間
俊
介
さ
ん
は
、
ぎ
ば
さ

の
収
穫
環
境
が
徐
々
に
整
備
さ
れ
始
め

て
い
る
状
況
を
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

「
持
続
可
能
な
漁
業
の
た
め
に
、
３
～

４
割
は
残
し
て
繁
殖
さ
せ
な
い
と
い
け

ま
せ
ん
。
近
年
は
あ
ち
ら
こ
ち
ら
の
業

者
が
参
入
し
、
採
り
放
題
・
早
い
者
勝

ち
の
状
態
が
続
い
て
い
ま
し
た
が
、
よ

う
や
く
昨
年
、
県
の
漁
獲
規
制
品
目
に

登
録
さ
れ
ま
し
た
」

納
豆
に
、
刺
身
に
、
蕎
麦
に

幅
広
く
合
う
、
ぎ
ば
さ

　
古
今
東
北
の
「
ぎ
ば
さ
」
は
、
松
島

湾
で
収
穫
さ
れ
た
も
の
を
ボ
イ
ル
し
、

刻
ん
で
い
ま
す
。
年
明
け
か
ら
３
月
に

か
け
、
時
期
を
見
定
め
て
湾
内
の
沿
岸

に
近
い
と
こ
ろ
か
ら
収
穫
し
て
い
き
ま

す
。「
成
長
の
具
合
を
見
な
が
ら
、
漁

師
さ
ん
た
ち
と
も
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ

ン
を
と
っ
て
収
穫
し
て
い
ま
す
。
外
洋

の
ぎ
ば
さ
は
茎
が
太
く
て
硬
い
。
対
し

て
内
湾
の
も
の
は
茎
が
細
く
、
柔
ら
か

い
の
が
特
徴
で
す
。
ぎ
ば
さ
は
全
国
的

に
生
育
し
て
い
ま
す
が
、
松
島
湾
は
有

数
の
生
息
地
。栄
養
価
も
高
い
で
す
ね
」

　
め
ん
つ
ゆ
を
か
け
て
食
べ
る
の
が
一

番
お
す
す
め
、
と
廣
志
さ
ん
。
刻
み
が

と
て
も
細
か
く
、
強
い
粘
り
が
あ
る
た

め
、
喉
越
し
が
良
く
、
マ
イ
ル
ド
な
口

当
た
り
を
楽
し
め
ま
す
。「
ポ
ン
酢
と

和
え
た
り
納
豆
に
合
わ
せ
る
と
さ
わ
や

か
な
味
に
な
り
ま
す
し
、
マ
グ
ロ
や
イ

カ
の
刺
身
に
薬
味
と
の
せ
る
の
も
い

い
。
ざ
る
そ
ば
の
つ
け
つ
ゆ
に
混
ぜ
た

り
、
天
ぷ
ら
に
し
た
り
、
お
好
み
焼
き

に
た
っ
ぷ
り
い
れ
る
と
、
と
ろ
っ
と
し

て
お
い
し
い
で
す
」と
俊
介
さ
ん
。「
独

自
の
食
べ
方
が
あ
れ
ば
、
Ｓ
Ｎ
Ｓ
で
ぜ

ひ
広
め
て
ほ
し
い
」
と
話
し
て
い
ま
し

た
。
栄
養
豊
富
で
さ
ま
ざ
ま
な
レ
シ
ピ

に
使
え
る
ぎ
ば
さ
、
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ

さ
い
。

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天
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1 工程で肝となる、ぎばさを選別洗浄する作業。なめらかな口当たりにするため、絡まっている茎や、太い茎、雑草などを除いていきます　2 ボイル加工室。退色しな
いよう、温度や時間を厳密に管理し慎重に行われています。この後、素早く氷水で冷却されます　3 屋上で天日干ししていた、海水からとれた天然の藻塩。ぎばさと釜
炊きすることでほのかに赤色に染まっています　4 ぎばさが海を浮遊するのは繁殖のため。角があるのはオス。収穫の際は繁殖時期を避けるなどの心配りがされて
いました　5 自動吸入機で充填。１時間に約1,500パックが出来るとのこと　6 検品後はマイナス30度で凍結。冷凍ならではの色鮮やかさとフレッシュさも魅力です

ぬめり成分フコイダンが多く含まれるぎばさ。抗がん作用
などの効果が期待されています

創業者の赤間廣志さん。海の環境
が変化するなか、ぎばさに着目。「ア
カモク」としないのは「海藻は３文字
だと響きがいいから」とのこと

自社製品を手に、株式会社シーフーズあかまのみなさん

赤間俊介社長はフィッシャーマンジャパンの創業メンバー。「東北
の水産業を応援するという意味も込めて、若手の漁師たちと古今
東北に参加しました」

「漁師さんも我々も一生懸命頑張ってつくって
いますので、おいしく召し上がっていただいて
いると伺い、大変嬉しく思います」
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