
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

「
宮
城
県
産
海
苔
使
用

　
　 

　
パ
リ
ッ
と
寿
司
は
ね
」

「宮城県産海苔使用
パリッと寿司はね」10枚入　

［本体価格］
328円+税

「宮城県産海苔使用 パリッと寿司はね」はみやぎ生協 、コープふくしま 、コープあおもり 、
共立社 、いわて生協 、青森県民生協の取り扱い各店舗 。（コープあきた以外）

コープ東北内すべての 、共同購入での購入が可能です 。※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

1 醤油をつけて、ほかほかのご飯と一緒に食べれば、自然と
笑顔に
2 海苔の収穫は11月～４月下旬に行われる。
3 収穫された生海苔。この後漉いて乾燥させると、乾海苔に
なる
4 「震災後福島の事業が衰退しないように頑張り続けていま
す」と常務取締役 営業本部長 立谷三郎さん

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

　
今
回
紹
介
す
る
の
は
「
宮
城
県
産
海
苔

使
用 

パ
リ
ッ
と
寿
司
は
ね
」。
宮
城
県
で

つ
く
ら
れ
た
栄
養
豊
富
な
乾ほ

し
の
り
海
苔
を
、
１

枚
ず
つ
丁
寧
に
焼
き
上
げ
た
焼
き
海
苔

は
、
お
に
ぎ
り
や
巻
き
物
な
ど
に
ピ
ッ
タ

リ
で
す
。

 

三
陸
沖
の
栄
養
豊
富
な

宮
城
県
産
海
苔

　
「
パ
リ
ッ
と
寿
司
は
ね
」
を
生
産
し
て

い
る
の
は
、
福
島
県
相
馬
市
に
あ
る
サ
ン

エ
イ
海
苔
。
創
業
約
70
年
の
目
利
き
で
上

質
な
乾
海
苔
を
仕
入
れ
、
焼
き
海
苔
に
加

工
し
て
い
ま
す
。「
宮
城
県
は
、
国
内
の

主
要
な
海
苔
生
産
地
で
は
最
北
に
あ
た
り

ま
す
。
親
潮
（
寒
流
）
と
黒
潮
（
暖
流
）

が
ぶ
つ
か
る
三
陸
沖
は
世
界
三
大
漁
場
と

し
て
知
ら
れ
て
お
り
、
そ
の
恩
恵
を
受
け

た
海
苔
に
は
大
変
栄
養
が
あ
り
ま
す
」
と

営
業
所
所
長
の
阿
部
純
也
さ
ん
。
タ
ン
パ

ク
質
や
各
種
ミ
ネ
ラ
ル
の
ほ
か
、
注
目
す

べ
き
は
食
物
繊
維
の
多
さ
で
、
な
ん
と
全

体
の
約
30
％
を
占
め
て
い
ま
す
。
野
菜
に

含
ま
れ
る
食
物
繊
維
よ
り
も
水
に
溶
け
や

す
く
、
穏
や
か
な
整
腸
作
用
が
期
待
で
き

る
の
も
ポ
イ
ン
ト
。
鉄
分
も
豊
富
で
、日
々

の
食
生
活
に
取
り
込
む
こ
と
で
普
段
不
足

し
が
ち
な
栄
養
素
を
無
理
な
く
補
う
こ
と

が
で
き
ま
す
。「
日
常
生
活
の
な
か
で
和

食
よ
り
洋
食
が
好
ま
れ
る
よ
う
に
な
り
、

海
苔
の
消
費
は
す
っ
か
り
減
っ
て
し
ま
い

ま
し
た
。
生
産
者
が
減
少
し
て
い
た
と
こ

ろ
に
東
日
本
大
震
災
が
あ
っ
て
、
さ
ら
に

宮
城
県
で
獲
れ
る
乾
海
苔
は
少
な
く
な
っ

て
し
ま
い
、
今
は
震
災
前
の
６
割
ほ
ど
し

か
流
通
し
て
い
ま
せ
ん
。
そ
れ
で
も
踏
ん

張
っ
て
い
る
生
産
者
の
皆
さ
ん
と
手
を
携

え
て
、
お
い
し
い
焼
き
海
苔
を
作
っ
て
い

ま
す
」。
常
務
取
締
役
の
立
谷
三
郎
さ
ん

は
力
強
く
話
し
ま
す
。

　
震
災
後
、
相
馬
も
特
産
品
の
青
海
苔
不

足
に
悩
ま
さ
れ
る
な
ど
、
未
だ
に
水
産
分

野
で
の
活
気
が
落
ち
込
ん
だ
ま
ま
で
す
。

古
今
東
北
は
「
パ
リ
ッ
と
寿
司
は
ね
」
で
、

相
馬
で
水
産
業
を
支
え
続
け
る
サ
ン
エ
イ

海
苔
を
応
援
し
ま
す
。

　
色
艶
・
食
感
の
良
い
焼
き
海
苔
へ

　
工
場
に
入
る
と
ふ
わ
り
と
磯
の
香
り
が

し
ま
し
た
。「
パ
リ
ッ
と
寿
司
は
ね
」
に

使
わ
れ
る
の
は
、
松
島
湾
沿
岸
や
亘
理
、

石
巻
な
ど
で
生
産
さ
れ
た
ス
サ
ビ
ノ
リ
で

す
。「
緑
の
色
味
が
強
く
柔
ら
か
い
海
苔

に
馴
染
み
が
あ
る
西
日
本
と
違
い
、
東
北

人
が
好
む
の
は
、黒
々
と
し
て
い
て
、し
っ

か
り
と
し
た
海
苔
質
の
も
の
。
仕
入
れ
る

段
階
で
、
焼
き
海
苔
に
な
っ
た
状
態
を
想

像
し
ま
す
」
と
案
内
し
て
く
れ
た
酒
井
さ

ん
が
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。
折
り
畳
ま
れ

た
状
態
で
仕
入
れ
る
た
め
、
一
度
80
度
く

ら
い
で
火
入
れ
を
し
、
広
げ
て
保
管
し
て

お
く
と
の
こ
と
。
そ
の
後
、
機
械
に
よ
っ

て
１
枚
ず
つ
窯
の
中
へ
。
3
2
0
度
前

後
の
熱
で
、
４
秒
ほ
ど
焼
き
ま
す
。「
遠

赤
外
線
で
丁
寧
に
焼
い
て
い
き
ま
す
。
い

つ
で
も
一
定
の
焼
き
上
が
り
に
な
る
よ
う

に
、
気
候
や
海
苔
の
状
態
に
よ
っ
て
温
度

や
時
間
を
変
え
る
の
が
重
要
で
す
。
ベ
テ

ラ
ン
の
職
員
が
目
を
光
ら
せ
て
い
ま
す
」。

異
物
検
査
の
後
、
穴
が
開
い
て
い
る
も
の

や
破
れ
て
い
る
も
の
が
あ
れ
ば
、
機
械
が

は
じ
く
シ
ス
テ
ム
。
そ
の
後
手
作
業
で
手

際
よ
く
袋
詰
め
を
し
て
い
き
、
密
封
処
理

が
行
わ
れ
ま
す
。
一
連
の
様
子
は
ガ
ラ
ス

越
し
に
見
学
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

 

毎
日
の
食
卓
に
、焼
き
海
苔
を

　
「
海
苔
に
は
や
は
り
ホ
カ
ホ
カ
の
ご
飯

が
一
番
。
パ
リ
ッ
と
い
う
音
と
食
欲
を
そ

そ
る
磯
の
香
り
が
、
そ
の
場
に
幸
せ
を
運

ん
で
き
て
く
れ
ま
す
よ
」
と
酒
井
俊
治
さ

ん
。
保
存
の
コ
ツ
を
お
聞
き
す
る
と
、「
開

封
し
た
後
は
チ
ャ
ッ
ク
を
し
て
冷
蔵
庫
の

中
で
保
存
を
す
る
こ
と
で
、
パ
リ
ッ
と
し

た
食
感
が
長
持
ち
し
ま
す
。
使
う
と
き
に

は
冷
蔵
庫
か
ら
取
り
出
し
て
そ
の
ま
ま
放

置
し
、
常
温
に
戻
し
て
か
ら
開
け
る
の
が

コ
ツ
で
す
ね
」
と
ア
ド
バ
イ
ス
し
て
く
れ

ま
し
た
。
三
陸
沖
の
恵
み
を
豊
富
に
含
ん

だ
海
苔
。
毎
日
の
食
卓
に
加
え
て
み
ま
せ

ん
か
。

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天
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１枚ずつ遠赤外線で丁寧に焼き、焼き上がり具合は、ベテランの職員の目でチェックされ、人の手で乾燥材とともに手際よく袋詰めしていく。そのあと密封処理へと、検品しながら箱
に詰めていく

サンエイ海苔の皆さん。海外からの研修生も受け入れている

本社営業所所長 阿部純
也さん。「大震災後は、福
島県というだけで敬遠さ
れた時期もありました」

酒井俊治さんは、「海苔の
目利きはなにより色艶を見
るんです」と教えてくれた
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