
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

福
島
県
小
麦
ゆ
き
ち
か
ら
使
用

「
も
ち
っ
と
つ
る
っ
と
手
延
べ
麺
」

福島県小麦ゆきちから使用
もちっとつるっと手延べ麺

180g
［本体価格］298円+税

「もちっとつるっと手延べ麺」はコープあおもり、青森県民生協、みやぎ生協、コープ
ふくしまの店舗で購入できます。共同購入は、コープあおもり、いわて生協、みやぎ生協、
共立社、コープふくしまで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

小引きと呼ばれる、引き延ばしの工程小引きの前後を比べると３倍くらいの長さに

　
今
回
紹
介
す
る
の
は
７
月
に
発
売
し

た
ば
か
り
の
「
も
ち
っ
と
つ
る
っ
と
手

延
べ
麺
」。
大
正
時
代
か
ら
続
く
製
麺

所 

や
な
い
製
麺
が
、
江
戸
時
代
に
人
々

を
魅
了
し
た
幻
の
三
春
素
麺
を
復
活
さ

せ
、
伝
統
の
手
延
べ
製
法
で
ま
ご
こ
ろ

を
込
め
て
作
っ
て
い
ま
す
。
寝
か
せ
て

は
延
ば
し
て
を
繰
り
返
し
作
ら
れ
た
麺

は
、
コ
シ
が
強
く
、
つ
る
り
と
し
た
の

ど
ご
し
が
特
徴
。
冷
た
い
つ
ゆ
で
も
、

あ
た
た
か
い
つ
ゆ
で
も
、
年
中
お
い
し

く
食
べ
ら
れ
ま
す
。

幻
の
三
春
素
麺
を
復
活

　

東
北
の
小
鎌
倉
と
称
さ
れ
る
こ
と

も
あ
る
城
下
町 

福
島
県
三
春
町
に
は
、

か
つ
て
日
本
有
数
と
い
わ
れ
た
麺
が
あ

り
ま
し
た
。江
戸
時
代
の
百
科
事
典「
和

漢
三
才
図
会
」
に
掲
載
さ
れ
て
い
る
三

春
素
麺
で
す
。
し
か
し
、
明
治
期
に
な

り
小
麦
の
収
穫
量
が
急
減
し
た
こ
と
で

生
産
が
途
絶
え
て
し
ま
い
ま
し
た
。
そ

れ
を
知
っ
て
研
究
と
改
良
を
繰
り
返

し
、
復
活
さ
せ
た
の
が
、
福
島
市
飯
坂

町
に
あ
る
や
な
い
製
麺
で
す
。

　
「
手
延
べ
を
辞
め
た
時
期
も
あ
り
ま

し
た
」
と
代
表
取
締
役
の
箭や

な
い内
一
典
さ

ん
は
話
し
ま
す
。「
機
械
だ
と
早
く
た

く
さ
ん
つ
く
る
こ
と
が
で
き
る
で
し
ょ

う
。
手
延
べ
は
時
間
も
か
か
る
し
、
そ

の
分
気
候
に
左
右
さ
れ
る
の
で
難
し

い
」。
そ
れ
で
も
、
手
延
べ
な
ら
で
は

の
味
や
食
感
を
求
め
て
再
開
。
東
日
本

大
震
災
以
降
の
風
評
被
害
に
悩
ま
さ
れ

な
が
ら
も
、
今
な
お
手
延
べ
製
法
で
作

り
続
け
て
い
ま
す
。

 

福
島
県
小
麦
「
ゆ
き
ち
か
ら
」

を
使
用

　
や
な
い
製
麺
の
手
延
べ
麺
に
は
適
度

な
歯
ご
た
え
が
あ
り
、
小
麦
本
来
の

味
わ
い
を
深
く
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま

す
。
乾
燥
を
防
ぐ
た
め
の
植
物
油
を
一

切
使
わ
な
い
た
め
、
油
く
さ
さ
が
あ
り

ま
せ
ん
。「『
も
ち
っ
と
つ
る
っ
と
手
延

べ
麺
』
に
は
、
福
島
県
産
の
小
麦
ゆ
き

ち
か
ら
を
使
っ
て
い
ま
す
。
た
く
さ
ん

の
人
に
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
、
生

産
者
さ
ん
た
ち
に
活
気
を
与
え
ら
れ
れ

ば
」
と
箭
内
さ
ん
。
産
地
の
異
な
る
国

産
小
麦
で
試
作
を
重
ね
、
抜
群
の
味
の

良
さ
で
選
ん
だ
と
の
こ
と
。「
国
産
小

麦
は
気
温
や
湿
度
に
敏
感
な
の
で
、
塩

加
減
や
水
加
減
が
と
て
も
難
し
い
。
手

延
べ
の
技
に
も
職
人
の
経
験
が
必
要
で

す
」。
そ
の
日
の
気
候
に
あ
わ
せ
て
こ

ね
た
生
地
を
、
何
度
も
寝
か
せ
て
は
延

ば
し
、
徐
々
に
細
い
麺
状
に
し
て
い
き

ま
す
。

つ
ゆ
と
薬
味
で
シ
ン
プ
ル
に

好
き
な
具
材
と
一
緒
に
混
ぜ
麺
で

　
シ
ン
プ
ル
に
食
べ
る
の
が
一
番
、
と

箭
内
さ
ん
。
ネ
ギ
や
シ
ョ
ウ
ガ
な
ど
の

薬
味
と
つ
ゆ
で
、
茹
で
あ
が
り
を
お
い

し
く
食
べ
れ
ば
、
な
め
ら
か
な
舌
触
り

や
コ
シ
の
強
さ
、
つ
る
り
と
し
た
の
ど

ご
し
に
す
っ
か
り
魅
了
さ
れ
て
し
ま
い

ま
す
。
ゆ
で
時
間
は
４
分
。
肉
や
野
菜

な
ど
好
き
な
具
材
で
ま
ぜ
麺
に
し
て
食

べ
る
の
も
お
ス
ス
メ
で
す
。

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

「放射能検査もクリアし、味も安全性
も自信をもって作っています。手延
べのおいしさをぜひ味わってくださ
い」と代表取締役　箭内一典さん

田倉さんは、この道40年の
ベテラン。「気候との戦い。
何年経っても簡単じゃない」
と話す

福島産小麦ゆきちからを使用している。細く真っ白な麺が並ぶさまは美しい

丁寧に引き延ばしていく。絶妙な力加減は職人技長い木の箸で麺を捌いていく箸
分け。この後乾燥の工程へ入り、
翌朝切る作業を行う

手延べ製法を後世へと伝え続ける、有限会社やない製麺のみなさん

一本の太いひも状になった生
地。これを熟成させ、徐々に延
ばして細くしていく
 

機械にかけて細くし、この後、
再び熟成させる
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２本の竹に、八の字を描くように掛け渡していく

八の字にかけた麺を、ムロにいれて寝かせる

２本の竹に、八の字を描くように掛け渡していく

八の字にかけた麺を、ムロにいれて寝かせる

小引きと呼ばれる、引き延ばしの工程小引きの前後を比べると３倍くらいの長さに
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