
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

宮
城
県
産
海
苔
使
用

「
パ
リ
ッ
と
み
ち
の
く
味
付
け
の
り
」

宮城県産海苔使用
パリッとみちのく味付けのり
10切れ80枚（板のり8枚分）
［本体価格］398円+税

「パリッとみちのく味付けのり」はコープあおもり、青森県民生協、いわて生協、共立社、
みやぎ生協、コープふくしま共同購入は、コープあおもり、コープあきた、いわて生協、
共立社、みやぎ生協、コープふくしまで購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

　
「
パ
リ
ッ
と
み
ち
の
く
味
付
け
の

り
」
は
、
甘
さ
と
辛
さ
が
絶
妙
な
バ

ラ
ン
ス
。
ピ
リ
ッ
と
し
た
後
味
が
ク

セ
に
な
り
、
食
べ
始
め
る
と
手
が
止

ま
ら
な
く
な
る
お
い
し
さ
で
す
。
お

子
さ
ん
か
ら
ご
年
配
の
方
ま
で
、
幅

広
い
年
代
に
好
ま
れ
る
味
付
け
海
苔

を
ご
紹
介
し
ま
す
。

ポ
イ
ン
ト
は
気
仙
沼
産

牡
蠣
の
濃
厚
な
旨
味

　
「
パ
リ
ッ
と
み
ち
の
く
味
付
け
の

り
」
は
、
宮
城
県
南
三
陸
町
に
あ
る

株
式
会
社
渡
辺
海
苔
店
で
作
ら
れ
て

い
ま
す
。
こ
だ
わ
っ
た
の
は
、
海

苔
に
味
を
染
み
込
ま
せ
る
調
味

液
。
古
今
東
北
商
品
「
か
お
る
ゆ

ず
味
噌
」
で
お
な
じ
み
の
ヤ
マ
カ

ノ
醸
造
株
式
会
社
が
開
発
に
携

わ
っ
て
い
ま
す
。「
調
味
液
の
サ

ン
プ
ル
を
い
た
だ
い
て
は
、
試

作
・
試
食
を
し
て
や
り
直
し
を
依
頼

し
…
…
と
い
う
や
り
取
り
を
繰
り
返

し
ま
し
た
。
ど
れ
だ
け
染
み
込
ま
せ

る
か
、
量
の
加
減
も
難
し
か
っ
た
で

す
ね
」
と
話
し
て
く
れ
た
の
は
、
商

品
部
の
庄
子
さ
ん
と
営
業
部
の
三
塚

さ
ん
、
そ
し
て
工
場
長
の
阿
部
さ
ん
。

「
甘
さ
と
辛
さ
の
バ
ラ
ン
ス
、
食
べ
た

と
き
の
イ
ン
パ
ク
ト
を
意
識
し
て
試

行
錯
誤
を
繰
り
返
す
う
ち
、
た
ど
り

つ
い
た
の
が
牡
蠣
の
エ
キ
ス
で
し
た
」

と
振
り
返
り
ま
す
。
醤
油
を
ベ
ー
ス

に
、
か
つ
お
節
や
昆
布
、
椎
茸
、
さ

ら
に
気
仙
沼
産
牡
蠣
の
エ
キ
ス
を
加

え
る
こ
と
で
、
旨
味
が
ぐ
ん
と
深
ま

り
、
納
得
で
き
る
も
の
が
出
来
上
が

り
ま
し
た
。「
自
慢
の
味
で
す
。
ぜ
ひ

ご
家
族
で
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
で

す
ね
」

宮
城
県
産
海
苔
を
全
国
へ

　

原
料
と
な
る
海
苔
は
、
す
べ
て
宮

城
県
産
の
も
の
が
つ
か
わ
れ
て
い
ま

す
。「
東
日
本
大
震
災
が
起
き
、
県
内

の
海
苔
生
産
設
備
は
大
き
な
被
害
を

受
け
ま
し
た
。
で
も
、
こ
こ
で
宮
城

県
の
海
苔
産
業
を
絶
や
し
た
く
は
あ

り
ま
せ
ん
。
幸
い
に
も
弊
社
は
原
料

や
設
備
の
被
害
が
少
な
か
っ
た
。
地

元
支
援
は
使
命
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。

味
付
け
海
苔
は
、
そ
う
し
た
思
い
か

ら
震
災
後
に
始
め
た
商
品
で
す
」
と

庄
子
さ
ん
。
よ
り
多
く
の
人
に
、
お

い
し
い
宮
城
県
産
の
海
苔
を
食
べ
て

も
ら
い
た
い
、
と
三
塚
さ
ん
も
話
し

ま
す
。「
海
苔
生
産
者
、
そ
し
て
調
味

液
を
開
発
し
た
皆
さ
ん
を
始
め
、
関

わ
っ
て
い
る
た
く
さ
ん
の
人
た
ち
の

志
を
裏
切
ら
な
い
よ
う
に
と
い
う
思

い
で
や
っ
て
い
ま
す
」
と
阿
部
さ
ん

の
一
言
に
は
、
工
場
を
担
う
、
強
い

意
志
が
滲
ん
で
い
ま
し
た
。

 

チ
ー
ズ
と
の
相
性
が
抜
群

　

ほ
か
ほ
か
の
ご
飯
と
食
べ
る
の
は

も
ち
ろ
ん
、
そ
の
ま
ま
お
や
つ
に
も
。

さ
ら
に
オ
ス
ス
メ
な
の
が
ス
ラ
イ
ス

チ
ー
ズ
と
の
組
み
合
わ
せ
。
キ
ム
チ

や
な
め
た
け
な
ど
と
一
緒
に
海
苔
に

の
せ
る
と
、
お
か
ず
や
酒
の
肴
に
な

り
ま
す
。
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

一度海苔を焼き、調味液を染み込ませたスポンジの下をくぐらせ、さらに
乾燥させていく

味付け海苔は焼き海苔よりもデリケート。海苔の厚み、その日の湿度など
によって、コンベアのスピードや焼く温度の調整が不可欠

黒々とした味付け海苔。工場内は磯の良い香
りが漂う

10等分になった海苔がコンベアに乗せられて
いく

欠けや穴あきなどがないか確認しながら、手
作業でボトル詰めをしていく

味付け海苔に湿気は大敵。作業はすばやく
行われる

段ボールに詰めていく。最後の最後まで、ど
の工程にも人の目が行き届いているのがわ
かる

株式会社渡辺海苔店の皆さん。震災の被害を受けた志津川第二工場の前で

商品部主任の庄子直貴さん。
「とにかく試行錯誤の連続で
した。調味液と海苔の味のバ
ランスが大事なので」と当時を
振り返る

「チーズと合うんですよ！」とオス
スメの食べ方を教えてくれた営
業部の三塚ちあきさん

以前は営業として活躍し、商品が
出荷に至るまでの苦労を知る阿部
弘喜工場長の思いは熱い
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